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Wstep

Myslac o uprawie winorosli (Vitis vinifera L.),
najczesciej wskazuje sie regiony o cieptym,
sSrédziemnomorskim klimacie, takie jak Hisz-
pania, Francja czy Wtochy. Obszary te od stu-
leci stanowig podstawe Swiatowe] produkgcji
wina, wytwarzajac zaréwno wina wysokiej jako-
$ci o chronionym pochodzeniu geograficznym, jak

i wina masowe przeznaczone do sprzedazy w segmencie niskocenowym.
Zdecydowanie rzadziej uwaga kierowana jest na kraje o chtodniejszym kli-
macie, tradycyjnie uznawane za mniej sprzyjajace uprawie winorosli.

\

Postepujace zmiany klimatyczne, przejawiajgce sie m.in. systematycznym
wzrostem $rednich temperatur oraz wydtuzeniem okresu wegetacyjnego,
powoduja jednak istotne przesuniecia w geografii winiarstwa. W wielu kla-
sycznych regionach winiarskich obserwuje sie obecnie nadmierne nagrze-
wanie siedlisk, prowadzace do przyspieszonego dojrzewania gron, wzrostu
zawartosci cukrow oraz spadku kwasowosci moszczu. Zjawiska te utrud-
niajg produkcje win wytrawnych o zréwnowazonym profilu sensorycznym,
a dodatkowo nasilajgce sie deficyty wodne i czestsze okresy suszy stanowig
istotne wyzwanie agrotechniczne.

Do krajéw posiadajagcych historycznie udokumentowang tradycje wi-
niarska, a jednoczesnie wpisujgcych sie w aktualne tendencje rozwoju
winiarstwa w chtodniejszym klimacie, nalezy Polska. W ostatnich la-
tach obserwuje sie dynamiczny rozwoj krajowego sektora winiarskiego,
przejawiajacy sie systematycznym wzrostem liczby nowych winnic oraz
rosngcym zainteresowaniem zaréwno produkcja, jak i konsumpcja win
krajowych. Wedtug danych aktualnych na dzien 16 stycznia 2026 roku,
w Polsce oficjalnie zarejestrowanych jest 735 winnic (zrodto: KOWR,
2026) o tacznej powierzchni przekraczajacej 1000 ha.

Rozwdj ten jest wspierany przez korzystne zmiany klimatyczne, rosnacy po-

ziom wiedzy z zakresu uprawy winorosli i enologii oraz dostepu do nowo-

czesnych technologii winiarskich. Najwazniejsze regiony winiarskie Polski

obejmuja m.in. Matopolske, Podkarpacie, Dolny Slask oraz Ziemie Lubuska, -

gdzie kombinacja warunkéw glebowych, uksztattowania terenu oraz nasto-

necznienia sprzyja uzyskiwaniu surowca. Réwnolegle rozwija sie enotury-

styka, ktdéra petni istotng funkcje w dywersyfikacji dziatalnosci winnic oraz .
wzmacnianiu ekonomicznej stabilnosci sektora.

Aleksander Mach

Dyrektor

Pomorskiego Osrodka
Doradztwa Rolniczego w Lubaniu
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Pierwsze slady uprawy wino-
roéli pochodzga z rejony Kau-
kazu i Bliskiego Wschodu.

Starozytny Rzym
Rzymianie rozpowszechnili
uprawe winorosli w catej
Europie, rozwijajac techniki
winiarskie.

Sredniowiecze

Klasztory odegraty kluczowa
role w rozwoju winiarstwa,
pielegnujac wiedze i zaktada-
jac winnice na terenie Europy.

Xl wiek — Polska
Pierwsze wzmianki o winoro-
sliw Polsce sg z Xl wieku.
Uprawa rozwijata sie gtéwnie

&3 B

storia uprawy winorosli na swiecie i w Polsce

Historia uprawy winorosli liczy ponad 6000 lat. Najstarsze
$lady jej uzytkowania pochodzg z terenéw Kaukazu i Me-
zopotamii, gdzie juz w neolicie produkowano napéj winny
z fermentowanych owocéw winogron. Do rozprzestrzenia-
nia sie uprawy winorosli na terenach catego basenu Morza
Srédziemnego w duzej mierze przyczynili sie Rzymianie, dla
ktorych winoroél byta traktowana jako roslina o znaczeniu
gospodarczym, religijnym i kulturowym.

Do Europy Srodkowej uprawa winoroéli dotarta wraz
z rozwojem klasztoréw w okresie $redniowiecza. Zakonni-
cy byli pierwszymi organizatorami winnic, w ktérych opra-
cowywato sie techniki ciecia, ttoczenia i przechowywania
wina. W Polsce pierwsze wzmianki o winnicach pochodza
z Xl wieku i dotyczg klasztoréw benedyktynskich oraz cy-
sterskich (Makowski, 2015). W okresie renesansu i baroku
winiarstwo rozkwitato na ziemiach Matopolski, Podkar-
pacia i Dolnego Slaska. Zmiany klimatyczne w XVIII i XIX
wieku oraz rozwadj przemystu spowodowaty jednak stop-
niowe ograniczenie uprawy winoroéli. Dopiero w koricu
XX wieku rozpoczeto proces jej reaktywacji. Kluczowa

na Slasku i w Matopolsce. postacia dla wspdtczesnego winiarstwa polskiego byt dr.

hab Roman Mysliwiec, ktéry zapoczatkowat hodowle od-

XXl wiek . T i
mian odpornych na warunki klimatyczne naszego kraju.

Dynamiczny rozwdj winnic
w Polsce.

Polskie wina zdobywaja
uznanie na catym sSwiecie.

W XXI wieku obserwuje sie ponowny rozwdj winiarstwa
w Polsce, wspierany przez programy unijne oraz w duzej
mierze wzrost Swiadomosci konsumenckiej. Nasz kraj
w dos$¢ krotkim odstepie czasu staje sie czescig globalnego trendu ,nowych regionéw winiar-
skich”, gdzie jakosc i lokalnos¢ stajg sie kluczowymi atutami. Wspotczesnie uprawa winorosli jest
nie tylko elementem rolnictwa, lecz takze narzedziem rozwoju obszaréw wiejskich i promocji dzie-
dzictwa kulturowego.

Charakterystyka botaniczna gatunku Vitis vinifera .

Winoro$| wtasciwa (Vitis vinifera L.) nalezy do rodziny winoroslowatych (Vitaceae). W literaturze
spotykana jest réwniez pod nazwa winorosli winnej lub latorosli winnej. Jest to gatunek pnacza,
ktérego pedy osiggajg dtugos¢ nawet do 10 metréw. W warunkach uprawnych krzewy prowadzi
sie na rusztowaniach, a pedy czepiaja sie podpdr za pomoca waséw czepnych. Owocowanie wy-
stepuje wytacznie na pedach jednorocznych, zwanych latoro$lami. Po zakoriczonych zbiorach wy-
konuje sie ciecie, ktérego celem jest pozostawienie odpowiedniej liczby latorosli i przygotowanie
zdrewniatych pedéw do kolejnego sezonu wegetacyjnego.

Liscie winorosli sg najczesciej dtoniasto klapowane, a ich ksztatt, gtebokos¢ wciec oraz stopien
zabkowania zalezg od odmiany. Przecietnie osiggajg 12-15 cm dtugosci i szerokosci. Blaszka
lisciowa ma barwe ciemnozielong od strony wierzchniej i jasniejszg od spodu, czesto pokryta
delikatnym, szarym kutnerem. W okresie wegetacyjnym, zwykle pézng wiosng, na latoros$lach
pojawiaja sie kwiatostany o dtugosci do 20 cm, ztozone z drobnych, niepozornych kwiatéw.
Winoroél jest rosling samopylng, dlatego nie wymaga udziatu owaddéw zapylajacych w procesie




zawigzywania owocow. Owocem jest jagoda kulista lub lekko
podtuzna o $rednicy okoto 1,5-2 cm, o smaku stodkim lub
stodko-kwasnym.

Barwa owocow zalezy od odmiany i moze przybieraé odcienie od
jasnozielonego i zéttozielonego po rézowy, czerwony, granatowy lub
niemal czarny. Kolor skérki nie zawsze determinuje barwe wytwarzanego
wina - migzsz wiekszos$ci odmian, niezaleznie od koloru skérki, pozostaje
jasny. W praktyce oznacza to, ze z odmian o ciemnych owocach mozna uzyskac wino

biate, jesli ttoczony sok zostanie szybko oddzielony od skérek. Ostateczny kolor wina zalezy
wiec od dtugosci kontaktu moszczu ze skérkami w procesie maceracji.

Wymagania klimatyczne i glebowe winorosli

Swiatto

Do uprawy winorosli najlepiej nadadza sie nastonecznione i najcieplejsze stoki wzgdrz o ekspo-
zycji potudniowo-zachodniej, potudniowej, w nieco mniejszym stopniu potudniowo-wschod-
niej. Dla przyktadu Polski liczne publikacje wskazujg stoki o ekspozycji potudniowo-zachodniej
jako te z najbardziej korzystnymi parametrami nastonecznienia. Ten parametr natomiast wpty-
wa na grubosc i okres zalegania pokrywy s$nieznej. Na stokach zwréconych bardziej ku zacho-
dowi pokrywa $niezna jest grubsza i zalega dtuzej niz na stokach potudniowych, co w rezultacie
opdznia poczatek wegetacji krzewow. Jest korzystne ze wzgledu na mniejsze zagrozenie krze-
wow przymrozkami wiosennymi.

Roczna suma nastonecznienia dla terendw Polski wynosi miedzy 1722 a 2255 godzin (IMGW,
2024), co dla winorosli sa to wartosci raczej niskie, dlatego wazny jest wybdr odpowiedniego

stanowiska, o wyzszym rocznym nastonecznieniu.

Temperatura

Srednia obszarowa temperatura powietrza w Polsce w roku 2024 wyniosta 10,9°C i byta,
az o 2,2 stopnia wyzsza od $redniej rocznej temperatury wieloletniej (IMGW, 2024). Najcie-
plejszymi obszarami byty potudniowo-zachodnia czes¢ kraju oraz okolice Tarnowa. Najchtod-
niejszym obszarem byty natomiast pétnocno-wschodnie rejony Polski, a takze wyzsze partie
tancuchéw gorskich.

Wymagania termiczne dla winorosli doktadniej okresla tzw. suma aktywnych temperatur (SAT),
to jest suma Srednich temperatur dziennych wszystkich dni okresu wegetacyjnego z tempera-
turg powyzej 10°C.

Najwiekszym zagrozeniem dla zaktadania uprawy w naszym kraju pod wzgledem temperatur
sg wiosenne przymrozki, ktore przypadaja na okres wegetacji rosliny. Ostatnie przymrozki wio-
senne wystepujg w Polsce od 20 kwietnia do 15 maja, w efekcie kwietniowych przymrozkéw
niszczone sg nabrzmiate paki. Przymrozki w maju sg przyczyna przemrozenia mtodych latorosli,
co powoduje zmniejszenie plonu.

Woda

Srednia roczna suma opadéw atmosferycznych dla obszaru Polski w roku 2024 wyniosta 607,8
mm. Obszary z wyraznie mniejszymi opadami to przede wszystkim Podlasie oraz Mazowsze,
jak réwniez obszary goérskie i podgorskie. Roczne sumy opadéw wyniosty od 444 mm w Ptocku
do 1407,4 mm na Kasprowym Wierchu. W odniesieniu do wymagan siedliskowych winorosli,




& Wieloletnia grubos$¢ pokrywy $nieznej wynosi $rednio od 5 cm na za-
- chodzie do okoto 10 cm w pozostatej czesci kraju. Pokrywa $niezna
odgrywa bardzo wazng role w ochronie systemu korzeniowego przed

< zamarzaniem. Dodatkowo opdZnia rozpoczecie wegetacji krzewow, dzie-

ki czemu zmniejsza ryzyko ich uszkodzenia przez wiosenne przymrozki.

o

. Korzenie winorodli wykorzystuja wode podsigkajaca z gtebszych
warstw gleby, poziom tych wéd powinien znajdowa¢ sie na gtebo-
kosci co najmniej 1,5-2 m. Sam nadmiar wody w obrebie korzeni
powoduje objawy na lisciach podobne do tych jakie wywotujg wirusy

- chloroza, zwijanie sie brzegoéw lisci, zasychanie. W przypadku niedo-
boru wody obserwuje sie przede wszystkim staby wzrost latorosli i owocow,
zasychanie pasierbéw oraz zétkniecie lisci.

Wiatry

Dla winoroéli najlepsze sg wiatry stabe, o predkosci do 5 m/s, taki rodzaj wiatru dobrze wptywa
na stan zdrowotny krzewoéw jak i proceséw asymilacji. W duzej mierze utatwia on réwniez za-
pylanie kwiatostanéw w okresie kwitnienia.

Wyrdézniamy cztery rodzaje wiatrow, w zaleznosci od kierunku, z ktérego zawiewajg. Wiatry za-
chodnie, najczesciej wystepujace w lato przynosza wilgotne powietrze znad Atlantyku, towa-
rzyszy im wzrost zachmurzenia i opady deszczu latem, a odwilze zima. Wiatry wschodnie maja
charakter kontynentalny, sg suche i ciepte w lecie, a mrozne w zimie. Wiatry pétnocne i pétnoc-
no-wschodnie s3g bardzo szkodliwe, czesto bowiem towarzyszag im majowe przymrozki. Wiatry
potudniowe natomiast majg charakter wysuszajacy. Warto zadbac o naturalng ochrone przed zbyt
silnymi wiatrami, w postaci zadrzewienia i zakrzewienia wokoét plantacji. Dzieki temu winnica jest
mniej narazona na uszkodzenia peddw, przesuszenie oraz zaburzenia w zapylaniu.

Gleba

Pod winnice dosc¢ czesto polecane s3 gleby lekkie, przepuszczalne, tatwo i szybko nagrzewajace

sie, jednak na tego typu glebach winoro$l czesto jest uszkadzana przez przymrozki wiosenne

i susze. Dlatego polecane jest szukanie terendw z glebami bardziej zwieztymi: gliniasto-piasz-

czystymi. Na takich glebach wegetacja potrafi sie op6zni¢ o kilka dni, a dla wa-
. runkéw klimatycznych Polski robi to duza réznice w plo-

nie, jaki mozemy uzyskac za dany rok.

Wartosc pH gleby zalezy w duzej mierze od planowa-

nej odmiany, ktéra chcemy posadzi¢. Dzieje sie tak, po-

niewaz odmiany zblizone w pochodzeniu do winorosli

witasciwej wymagaja gleby o odczynie obojetnym - 6,5-

7,2. Natomiast odmiany pochodzace od gatunkéw

amerykanskich dobrze rosng réwniez na glebach
lekko kwasnych - 5-6.

Wozrost i plonowanie winoroéli zalezy gtéw-
nie od zawartosci w glebie powietrza, wody
i sktadnikow pokarmowych, najlepsze sa
gleby o strukturze gruzetkowatej - zawie-
rajg najwiecej tlenu i zapewniaja swobod-

ny rozrost korzeni krzewu.
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/akfadanie plantacji i przygotowanie gleby

Planujac zatozenie winnicy, nalezy pamietaé, ze kazdy btad lub zaniedbanie popetnione na eta-
pie projektowania plantacji zostanie nieuchronnie ujawniony przez nature, a skutki niewtasci-
wych decyzji bedg odczuwalne przez wiele lat. Dlatego analiza siedliska musi by¢ wyjatkowo
doktadna i oparta na mozliwie najobszerniejszych obserwacjach.

Do najwazniejszych czynnikéw, na ktore warto zwrdci¢ uwage, nalezg przede wszystkim: mikro-
klimat panujacy na danym terenie, zasobnos¢ gleby w mikro- i makroelementy, kierunki dominu-
jacych wiatréw oraz obecno$é naturalnych zadrzewien w otoczeniu.

Coraz czesciej odchodzi sie od tradycyjnych metod wyboru stanowiska na rzecz analiz ekono-
micznych. W tego typu podejéciu kluczowe znaczenie ma ocena potencjalnego rynku zbytu
w poblizu planowanej plantacji oraz dostepnosci sity roboczej. To wtasnie te czynniki w duzej
mierze determinujg optacalno$¢ przedsiewziecia.

GLEBA SKEADA SIE Z POSZCZEGOLNYCH WYROZNIKOW

74

flora i fauna glebowa: zawarte

w glebie mikroorganizmy takie jak
*o,  grzyby, bakterie, glony czy nicienie,

wptywajg pozytywnie na jej zy-

znos$¢ i utatwiajg dostepnos$é mikro

i makrosktadnikéw dla rosliny

rodzaj skaty macierzystej: ma
wptyw na jakosc gron, idealnie
sprawdzi sie o podtozu wapien-
nym, kredowym oraz tupkach
metamorficznych

tekstura: porowatosc¢ gleby oraz

.. L, : : . odczyn: czynnik wptywajacy na
vy zasobnos¢ w powietrze, pojem- Fw | rozpuszczalno$¢ i przyswajalnosé
o nos¢ wody, ale réwniez dostep- =T sktadnikéw mineralnych

nos$¢ sktadnikéw pokarmowych

. . struktura: gleby o bogatej struktu-
ﬁ kolor g!eby: cgynmk wp’rywajagyf fc—s0o| rze sa dobrze napowietrzone, dzigki
\& na wspoétczynnik albedo, szybkos¢ S f czemu korzenie winorosli moga

nagrzewania sie gleby tatwo ja przenikaé, wptywa to réw-

niez na jej zdolnos¢ retencyjng

zawartos¢ substancji organicznej:
poprawia strukture, zwieksza po-
jemnos$¢ wodng

gtebokosc¢ gleby: wptywa na dostep-
nos$¢ makroelementéw oraz wody

Sposréd wszystkich elementdw srodowiska najwiekszy wptyw mamy na glebe - i to wtasnie nig
mozemy w hajwiekszym stopniu zarzadzaé. Gleba oddziatuje na winoro$l zaréwno bezposrednio,
petniac role rezerwuaru wody, sktadnikéw odzywczych i mikroorganizméw, jak i posrednio - po-
przez swoje wtasciwosci fizyczne. Jej barwa i struktura wptywajg na zdolnos¢ akumulacji ciepta,
co ma znaczenie dla tempa dojrzewania winorosli oraz ochrony krzewdéw przed przymrozkami.




Dobodr odmian i podktadek

Dobér odpowiednich odmian i podktadek to jeden z kluczowych etapéw planowania winnicy,

ktéry w duzej mierze decyduje o jej sukcesie. Nawet najlepiej dobrane stanowisko nie przyniesie

oczekiwanych rezultatéw, jesli nasadzenia nie bedg dostosowane do lokalnych warunkéw klima-

tyczno-glebowych oraz zatozen produkcyjnych. Kazda odmiana winorosli posiada swoje indywi-

dualne wymagania, a nieumiejetne ich zignorowanie moze skutkowacd niskg jakosciag owocéw,
problemami zdrowotnymi krzewoéw lub brakiem optacalnosci produkgiji.

Podstawowym krokiem jest okreslenie celu uprawy. Inne odmiany wybierzemy w przypadku

produkcji win spokojnych, inne dla win musujacych, a jeszcze inne - do uprawy deserowe;.

Warto réwniez uwzglednié preferencje lokalnego rynku oraz potencjalnych odbiorcéw. Od-

miany o uznanej renomie, dobrze oceniane przez konsumentéw i winiarzy, moga tatwiej
znalez¢ zbyt, ale czesto wymagajg one réwniez wiekszej troski i odpowiednich warun-
kéw siedliskowych.

Niezwykle istotnym czynnikiem jest takze odporno$¢ odmian na mréz oraz choro-
by grzybowe. W warunkach klimatycznych Polski i Europy Srodkowej nalezy zwracac
szczegoblng uwage na odpornosc na maczniaka rzekomego, maczniaka prawdziwego
i szarg ple$n. W ostatnich latach coraz wieksza popularnos$é zdobywaja tzw. odmiany
hybrydowe (PIWI), 3czace wysoka jako$¢ surowca z podwyzszong odpornoscia, co
pozwala ograniczy¢ liczbe zabiegéw ochronnych i czyni uprawe bardziej ekologiczna.

Réwnie istotny jak wybor odmiany jest dobér odpowiedniej podktadki. To wtasnie ona
w duzej mierze moze polepszy¢ wigor samej rosliny na stabszym stanowisku, powiekszy¢
gtebokos¢ systemu korzeniowego oraz poprawi¢ zdolnosci pobierania wody i sktadni-

kéw mineralnych. Podktadki umozliwiajg takze adaptacje krzewéw do réznych typdéw

gleb - od lekkich, piaszczystych po ciezsze, gliniaste. Dobrze dobrana podktadka moze
poprawi¢ odpornos¢ winorosli na susze, zwiekszy¢ jej stabilno$¢ wzrostu i korzystnie
wptynaé na jakos¢ owocédw.

Podczas doboru odmian i podktadek nalezy kierowac sie zasadg rownowagi miedzy

potencjatem produkcyjnym, trwatoscig nasadzenia a mozliwosciami pielegnacyjnymi
winnicy. Zbyt ambitny wybdér moze prowadzi¢ do trudnosci w prowadzeniu uprawy,
natomiast zbyt ostrozne podejscie - do ograniczenia potencjatu jakosciowego wina.

Najpopularniejsze podktadki stosowane w Polsce:
e Teleki 5C (V.berlandieri x V.riparia) - posiada $rednig odpornos$¢ na ko-
rzeniowa forme filoksery oraz bardzo krétki okres wegetacji. Zle rosnie na
suchych stanowiskach, dobrze korzeni sie na glebach ciezkich, glinia-

4 sto-ilastych. Dobrze zrasta sie z wiekszo$cig odmian, ale w szkétce daje

raczej Srednie wyniki dobrze zrosnietych roslin.
e K1 (V.rupestris x V.riparia) - cechuje sie silnym wzrostem i krotkim okre-
sem wegetacji. Wptywa korzystnie na przebieg kwitnienia. Bardzo dobrze
sie ukorzenia, ale jest najmniej odporna na korzeniowa forme filoksery.
Swietnie sprawdzi sie do uprawy w suchych, piaszczystych glebach.

A e Kober 125 AA (V.berlandieri x V.riparia) - podktadka o dos$é¢ dtu-
gim okresie wegetacji. Znosi dobrze gleby zaréwno, jak i lekkie, ale
niezbyt suche. Uprawiana na ciezkich glebach moze opéznia¢ doj-
rzewanie owocoéw naszczepionych odmian. Wysoka odpornos¢ na

filoksere i przemarzanie.
o Teleki 8B (V.berlandieri x V.riparia) - podktadka o relatywnie krétkim




okresie wegetacji, jednak uprawiana na glebach ciezkich

moze opdzniac dojrzewanie naszczepionych odmian. Posiada
wystarczajaco wysoka odporno$¢ na filoksere i przemarzanie.

SO4 (V.berlandieri x V.riparia) - podktadka o bardzo krétkim okresie
wegetacji, bardzo odporna na korzeniowg forme filoksery. Idealnie
sprawdzi sie na glebach lekkich, bardzo urodzajnych, natomiast
jest wrazliwa na susze. Wptywa pozytywnie na przebieg kwitnie-

nia - poprawia zawigzywanie owocéw.

Kober 5 BB (V.berlandieri x V.riparia) - podktadka posiada bardzo
silny wzrost i relatywnie krotki okres wegetacyjny, ktéry przenosi na
naszczepione odmiany, przyspieszajac dojrzewanie owocéw. Dobrze korzeni
sie w glebach zwartych, ciezkich, ale niezbyt suchych lub zbyt wilgotnych. Wada
podktadki jest jej niekorzystny wptyw na efektywnos¢ kwitnienia, moze powo-
dowac osypywanie sie zawigzkéw kwiatéw zwtaszcza odmian deserowych.

Systemy prowadzenia i ciecia winorosli

Do podstawowych celéw ciecia nalezy:
e formowanie mtodych krzewdw,
e zachowanie form krzewu o ustalonym ksztatcie i wielkosci, co umozliwia sprawne wykona-
nie zabiegéw pielegnacyjnych,
e regulowanie sity wzrostu i plonowanie roslin,
e poprawa jakosci zewnetrznej oraz wewnetrznej winogron,
e redukcja porazenia roslin przez patogeny pochodzenia grzybowego.

Rodzaje ciecia:

¢ Ciecie formujace: stosowane w celu uzyskania zaplanowanej formy przestrzennej mtodych
krzewéw, ciecie formujgce moze trwac od 2 do 4 lat.

e Ciecie na owocowanie: ciecie zasadnicze zdrewniatych pedéw jednorocznych, czyli tozy,
nalezy wykonac na przedwio$niu, tj. w pierwszej lub w drugiej dekadzie marca. Mozna tez
przystapic do ciecia, gdy przejdzie fala mrozéw, usuwa sie woéwczas od razu pedy uszkodzo-
ne przez niska temperature. Optymalnym rozwigzaniem jest wstepne ciecie krzewoéw jesie-
nia, a zasadnicze na przedwiosniu. Jesienig skupic sie na usunieciu pedéw przede wszystkim
grubszych, np. dwuletnie, ktére na pewno nie beda potrzebne w kolejnym roku.

¢ Ciecie odmtadzajace: do tego celu wykorzystuje sie ped, ktéry wyrdst w poblizu starego czop-
ka, bezposrednio z wieloletniego ramienia lub pnia, skracajgc go na 2 paki. Wyroste w nastep-
nym roku z czopka dwa pedy tnie sie na owocowanie i zastepstwo, tworzac nowe ogniwo,
a catg cze$¢ wieloletnia ze starym ogniwem - wycina. Warto réwniez zwréci¢ uwage na wy-
miane raz na kilka lat ramienia statego. Wyrostg z pnia w poblizu nasady ramienia toze nalezy
pozostawic, formujac na niej ogniwa owocujace, a stare ramie w catosci odcigé. Odmtadzanie
wptywa pozytywnie na kondycje i stan zdrowotny krzewéw.

Formy prowadzenia winorosli:
¢ ,Niska gtowa” (Gavot) - w pierwszym i drugim roku formowania na roslinach pozosta-
wia sie najczesciej po jednym silnym pedzie, ktory przecina sie na dwa oczka. W trzecim
roku pozostawia sie dwie, a w nastepnym - cztery tozy. Kazda z nich przycina sie na dwa
lub trzy oczka. Docelowo, na niewielkim, kilkunastocentymetrowym pniu, ktéry w swo-
jej gornej czesci tworzy czesto charakterystyczne zaokraglone zgrubienie, pozostawia
sie z reguty 4-6 krotkie, rownomierne rozmieszczone tozy (czopy) z 2-3 pakami. Lato-
roSle zbiera sie razem i przywigzuje do podpory - luzno w potowie ich wysokosci i bar-
dziej zwiezle u szczytu. Tak uformowana winoros$l ma ksztatt stozka lub wrzeciona. Aby
utrzymac wybrang forme, na krzewie pozostawia sie nizej potozone jednoroczne pedy




wyrastajace z dolnych oczek czopdéw, a usuwa sie wyzej potozone tozy z fragmentami
starego czopu. Pedy, ktore wyrastajg na osi przedtuzajacej pien sg usuwane u nasady,
aby zapewni¢ dobre oswietlenie i przewietrzenie wnetrza krzewu.

Szpaler Gyuota - na roélinach pozostawia sie dtugg foze owocujaca (przecietnie 10 pakow)
i przynajmniej jeden dwuoczkowy czop (forma pojedyncza) lub dwie dtugie tozy oraz dwa czo-
py (forma podwadjna). Aby uformowac krzew metoda niskiego pojedynczego Gyuotaw 1i 2
roku, na roslinie pozostawia sie tylko najsilniejszy ped, przeciety na dwa paki. W trzecim roku,
silniejszy (z reguty wyzej potozony ped) przycina sie na 6-8 pakdw, na tzw. toze owocujaca.
Drugi z peddw przycina sie na dwa oczka - tzw. czop zastepczy. W czwartym roku i w latach
nastepnych usuwa sie cata starg foze ze zdrewniatymi pedami jednorocznymi. Gérny ped wy-
rastajacy na starym czopie przycina sie na nowa, dtuga toze owocujacg, a dolny - na kroétki
czop zastepczy. Dtugg toze przywigzuje sie do dolnego drutu konstrukcji, a w pozycji poziomej
lub fukowato wygietej (wierzchotkowa cze$¢ pedu potozona bedzie nieznacznie nizej niz $rod-
kowa). Latorosle w okresie wegetacji przywiazuje sie do wyzej potozonych drutéow. Krzewy
formowane metodg Gyuot’a na $rednio wysokim (50-100 cm) lub wysokim (powyzej 100 cm)
pniu sg produktywne i dostarczajg owoce wysokiej jakosci. Taki sposéb formowania winorosli
zmniejsza zagrozenie przymrozkami wiosennymi i umozliwia zachowanie dobrej zdrowotnosci
roslin, dzieki lepszemu przewietrzaniu i mniejszej wilgotnosci w obrebie krzewu w poréwna-
niu z niskimi, przyziemnymi formami, a takze utatwia mechanizacje prac zwigzanych z utrzy-
maniem gleby.

Sposob Simmonit & Sirch - system ciecia oparty na ciagtosci drewna, bedacy naturalng
modyfikacja tradycyjnych form (np. Gyuota). Na krzewie prowadzi sie jedno lub dwa ra-
miona osadzone zwykle na wysokosci ok. 50-70 cm. Na ramionach pozostawia sie krotka
lub $rednio-dtuga toze owoconos$ng oraz czopy, przy czym ciecia wykonuje sie tak, aby nie
przerywac przewodzenia sokéw i unika¢ duzych ran. Ramiona s3 stopniowo wydtuzane
w kierunku wzrostu, a stare fragmenty z czasem eliminowane. Latorosle podwiazuje sie
pionowo do wyzszych drutéw standardowego szpaleru. Metoda sprzyja zdrowiu drewna
i dtugowiecznosci krzewow.

Sznury (kordony) - s3 to formy z wieloletnimi, statymi ramionami (przedtuzeniami pnia),
na ktérych powtarzalnie rozmieszczone s3 seczki z owocujgcymi tozami cietymi na 2-4
oczkowe czopy lub na 2 oczkowe czopy i Srednio dtugie fozy owocujgce z 6-8 pgkami. Jed-
na z tradycyjnych form jest sznur Rioja, ktéry swojg nazwe zawdziecza znanemu rejonowi
winiarskiemu w Hiszpanii. Dla tej formy charakterystyczny jest pien o wysokosci 60 cm
i jednostronne, poziomo utozone ramie, prowadzone przy dolnym drucie konstrukcji. Jego
dtugosc zalezna jest od rozstawy sadzenia roslin i wynosi zwykle ok. 1,5 m. Na ramieniu
od goérnej jego strony, co 15-20 cm znajduja sie seczki zakonczone 2-3 oczkowymi czopa-
mi. Formowanie samego ramienia rozktada sie zwykle na 2-3 lata.

FORMY PROWADZENIA WINOROSLI

NISKA GLOWA SZPALER GYUOTA SPOSOB SZNURY (KORDONY)
(GAVOT) SIMMONIT & SIRCH - SZNUR RIOJA
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3 ﬁ*Nawozeme winorosli

< . Po wyborze docelowego miejsca, gdzie beda sa-
dzone winorosle, w pierwszej kolejnosci warto

skupi¢ sie na wykonaniu testéw glebowych. Pokaza
L. nam one aktualny stan gleby, z ktérym sie mierzy-
. . my i pozwoli nam to na utozenie precyzyjnego
planu nawozenia. Nawozenie mineralne wy-
konuje sie na podstawie analiz chemicznych
prébek glebowych z warstwy préchnicznej gleby
(0-20 cm). Wyniki uzyskane w badaniach poréw-
|, nuje sig z wartosciami granicznymi okres$lajacymi
. zawarto$¢ niska, optymalna, lub wysoka oraz od-
powiadajgcym wysokosciom dawek nawozowych
danego sktadnika. Analize gleby najlepiej wykonad
w roku poprzedzajagcym sadzenie winorosli. W trakcie pro-
wadzenia winnicy probki gleby pobieramy przecietnie co 3 lata
na glebach lekkich i co 4 lata na glebach ciezkich.

Nawozenie mtodej winnicy:
e Przy nawozeniu winnicy obornikiem lub kompleksowym na-
wozeniu mineralnym, wykonanym przed zatozeniem winnicy,
w pierwszym roku uprawy, a czesto i w drugim i trzecim, nawozenie
Pi K jest zbedne.
e Od drugiego do czwartego roku moze ona wymagac niewielkiego nawoze-
nia azotowego (do 5 g N/m3) stosowanego wytacznie pasowo.
Nawozenie winnicy owocujace;j:
e Nawozenie w oparciu o rzeczywisty status mineralnego odzywienia roslin okreslony przez
analize sktadu mineralnego lisci.
e Do analizy pobierane s3 liscie potozone naprzeciwko pierwszego i drugiego grona w dwéch
terminach: w petni kwitnienia i w poczatkach dojrzewania owocéw czyli w fazie veraison.
e Na préobke sktada sie 20-40 blaszek lisciowych.
e Wazne, aby rozbié¢ nawozenie azotowe na dwie czesci:

- pierwsza z nich (15-30 kg N/ha) dostarcza pézng jesienig w postaci
mocznika lub wiosng - przed rozwinieciem sie pagkéw, w formie
saletry amonowej lub saletrzaka, ktory précz saletry amonowej,

zawiera weglan wapnia i magnezu,
- druga dawka (15-20 kg/ha) najlepiej w postaci saletry wap-

niowej dostarcza sie roslinom w petni kwitnienia, aby mogty ja
wykorzystaé po zawigzaniu jagod.
e Na glebach z zawartos$cig wapnia ponizej 15%, charakteryzujacych sie nie-
dostateczng zawartoscig sktadnikéw pokarmowych, po stwierdzeniu niedo-
boru w lisciach winorosli, co 3 do 5 lat mozna doglebowo uzy¢ 200 kg
siarczanu zelaza, 25 kg siarczanu cynku i 130 kg siarczanu manganu
na hektar winnicy.
e Na glebach z wysoka zawartoscig wapnia duzo bardziej efek-
tywne niz sole mineralne beda chelaty zawierajace mikro-
sktadniki (doglebowe iniekcje w poblizu krzewodw).

e Nawozenie dolistne przynosi najlepsze efek-

ty jesli opryskiwanie jest wykonywane kilka-
krotnie, co 7-10 dni - przed kwitnieniem i po
kwitnieniu winorosli.




Tabela 1. Liczby graniczne dla zawarto$ci makro i mikrosktadnikéw pokarmowych w blaszkach
lisciowych winorosli. (Vanek 1978, Fardossi 2001, Wéjcik 2021) (dostep 16.01.2026)

Poziom zawartosci sktadnika w lisciach (% suchej masy)

MAKROSKEADNIKI

Sktadnik deficytowy
Azot (N) <13
Fosfor (P) <01
Potas (K) <0,8
Wapn (Ca) <15
Magnez (Mg) <01

MIKROSKEADNIKI

Poziom zawartosci sktadnika w lisciach (mg/1000 g suchej masy) (ppm)

Sktadnik
Zelazo (Fe)
Miedz (Cu)
Cynk (Zn)
Mangan (Mn)
Bor (B)

deficytowy

<30
<3
<18
<20
<18

Molibden (Mo) -

niski
1,3-2,25
0,1-0,19
0,8-1,2
1,5-2,5
0,1-0,25

niski
3-59
3-5
18-24
20-39
18-24
<0,15

optymalny
2,26-2,75
0,20-0,24
1,3-1,4
2,6-3,5
0,26-0,5

optymalny
60-300
6-20
25-60
40-300
25-50
0,15-0,30

wysoki
2,76-3,5
0,25-0,8
1,5-3,0
3,6-5,0
0,6-1,0

wysoki
> 300
> 20
> 60
> 300
> 50
> 0,30

Tabela 2. Dawki nawozéw azotowych (kg N/ha) w zaleznosci od zawartosci sktadnikow pokarmo-
wych w lisciach winorosli, plonu i sposobu utrzymania gleby (Fardossi 2001) (dostep 16.01.2026)

Poziom
zawartosci N
w lisciach

Deficytowy
Niski
Optymalny

Wysoki

Ugor

Plon winogron na poziomie

max. 60

50-60
20-50

0-20

5-10 t/ha Pl}?ﬂ_
Zadarnienie ponizej 5
bez bobr?wa- t/ha

max. 80 max. 65
50-65
20-50
0-15




Tabela 3. Dawki nawozéw fosforowych, potasowych i magnezowych w zaleznosci od poziomu
zawartosci sktadnikow pokarmowych w lisciach (Fardossi 2001) (dostep 16.01.2026)

Poziom zawartosci
sktadnika pokarmowe-

Dawka nawozéw w kg/ha

go w lisciach PO, K,O MgO
Deficytowy 55-60 120 60-80
Niski 45 80-100 40*
Optymalny 20 40-80 20*
Wysoki 0 0 0

*Jezeli stosunek zawartosci przyswajalnego potasu do magnezu w glebie (mg pierwiastka/1000 g)
jest wiekszy niz 5:1, dopuszcza sie zwiekszenie nawozenia magnezem o 20 kg MgO/ha

Tabela 4. Maksymalne dawki nawozéw wapniowych w CaO stosowane jednorazowo na plantacji
winorosli (Sadowski i inni, 1990) (dostep 16.01.2026)

Kategoria agronomiczna gleby

Odczyn gleby

Lekka Srednia Ciezka
Dawka CaO (t na ha)
<4,5 1,5 2,0 2,5
4,5-5,5 0,75 1,5 2,0
5,6-6,0 0,5 0,75 1,5

Tabela 5. Potrzeby wapnowania w zaleznosci od odczynu i klasy agronomicznej gleby

(wedtug IUNG) (dostep 16.01.2026)

Potrzeba Odczyn (pH) gleby

xzﬁir:)- Kategoria agronomiczna gleby
Bardzo Lekka = Srednia  Ciezka
lekka

Niezbedne <4,0 <45 <50 <55

Potrzebne 4,1-4,5 46-50 5,1-5,5 5,6-6,0

Wskazane 4,6-5,5 51-55 5,6-6,0 6,1-6,5

Ograniczone 5,1-5,5 56-60 6,1-65 6,6-7,0

Zbedne >5,6 >6,1 >6,6 >71

Winorosl bardzo dobrze reaguje na nawozenie obornikiem, ktéry dostar-
cza ros$linom niezbednych makro- i mikroelementéw, takich jak bor,
miedz, cynk czy molibden. Dodatkowo stanowi on Zrédto substan-
cji organicznej, bedacej rezerwuarem wegla, co pozytywnie i




wptywa na strukture i zyznos¢ gleby. Roczna dawka obornika nie powinna przekracza¢ 170 kg
azotu (N) w czystym sktadniku, co w praktyce odpowiada:

e 30-35 t/ha obornika bydlecego lub $winskiego,

e 20-22 t/ha obornika owczego,

e 10-15 t/ha obornika ptasiego.

Obornik mozna stosowac od 1 marca do 30 listopada, najczesciej jesienia lub na przedwio$niu.
Nalezy jednak pamietac, ze na glebach lekkich nie zaleca sie jego stosowania jesienia, gdyz
moze to prowadzi¢ do strat sktadnikow pokarmowych w wyniku wymywania.

Zalecanym uzupetnieniem nawozenia organicznego jest wysiew roslin na nawéz zielony, prowa-
dzony monogatunkowo lub w mieszankach. Wsréd najczesciej stosowanych gatunkdw znajdujg sie:
e Wyka ozima - 45-60 kg/ha, wysiewana z zytem w ilosci 60-80 kg/ha,
e tubin zo6tty - 120 kg/ha, w mieszance z peluszka (60 kg/ha) i gorczyca (10 kg/ha),
e Peluszka - 150 kg/ha, z dodatkiem stonecznika (15 kg/ha),
e Wyka jara - 20 kg/ha, z peluszka (20 kg/ha), facelig (1 kg/ha), gryka (15 kg/ha) i koniczyna
aleksandryjska (5 kg/ha).

W przypadku stosowania gorczycy jako nawozu zielonego w uprawie monogatunkowej, norma wy-
siewu wynosi okoto 30 kg/ha. Aby zwiekszy¢ produkcje masy zielonej, zaleca sie nawozenie gorczy-
cy mocznikiem w dawce 100 kg/ha przed siewem lub saletra amonowa w tej samej ilosci po siewie.
Kolejnym Zrédtem materii organicznej w winnicy moze by¢ biomasa odpadowa, taka jak sto-
ma, kora, zrebki drzewne czy wyttoki owocowe. Nalezy jednak pamietaé, ze materiaty te cha-
rakteryzuja sie szerokim stosunkiem wegla do azotu (C:N) - dla stomy wynosi on 80-100:1,
a dla kory i zrebkéw podobnie. Tymczasem materiat organiczny moze by¢ efektywnie wyko-
rzystany jako nawéz dopiero wtedy, gdy stosunek C:N wynosi okoto 25:1. Takie proporcje
wystepuja np. w resztkach roslin bobowatych, dla ktérych wskaznik ten wynosi okoto 20:1.

Zastosowanie materiatéw organicznych o wysokim stosunku C:N wymaga odpowiedniego po-
stepowania - przede wszystkim ich doktadnego rozdrobnienia oraz zwiekszenia dawek nawo-
zenia azotowego o 30-50%. Przyjmuje sie, ze na kazde 100 kg stomy uzytej jako nawdz, do
gleby nalezy wprowadzi¢ dodatkowo okoto 1 kg azotu.

Dodatkowe
Zrodta materii organicznej:

stoma, kora, zrebkidrzewne,
wyttoki owocowe




Najczestsze choroby
iichobjawy




Maczniak prawdziwy (Uncinula necator)

Choroby, szkodniki iochrona integrowana

Maczniak rzekomy (Plasmopara viticola)

Szara plesn (Botrytis cinerea)

rystyczny szary nalot.

i dojrzewania.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach pojawiajg | Zimuje 6-35°C Lustracja od

sie matowe plamy i w pakach (opt. maja do lipca;

§ | biaty, maczysty nalot. | i w postaci 20-25°C), | przewiewnosc
Pedy wykazuja bru- chasmote- wysoka krzewéw; ogra-
natne przebarwienia, | cjéw; infekcje | wilgotno$¢ | niczenie azotu;
a jagody s3 pokryte pierwotne powietrza, |zwalczanie infek-
brudnobiatg grzybniag. | z pedéw ,flag | bez zwilze- | cji wtérnych.
Porazenie gron pro- shoots”. nia lisci.
wadzi do ostabienia
i tamliwosci szyputek.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach wystepujg | Oospory >10°C, Usuwanie

oleiste, kanciaste pla- | zimuja opady >10 | lisci, unikanie

my, a na spodniej w opadtych mm; opt. nadmiaru N,

| | stronie biaty nalot. lisciach; wio- | 19-24°C; wczesne
Kwiatostany bru- sng infekcje | wysoka opryski przed
natnieja i zasychaja, pierwotne wilgotnos¢. | kwitnieniem,

a jagody wykazuija z zarodnikéw; dobra cyrkulacja

plamy szarozielone wtorne powietrza.

lub czerwone, ktére infekcje z lisci

nastepnie brunatniejg. | igron.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach obserwuje | Grzyb zimuje | Wilgotno$¢ | Usuwanie

sie brunatne plamy w postaci >90%, chwastow,

. 1| z jasniejszg obwddka. | sklerocjow temp. 15- | dobra przewiew-
Do infekcji kwiato- i grzybni na 20°C, staba | nos¢, ogranicze-
stanéw dochodzi resztkach wentylacja. | nie N, opryski
w czasie kwitnienia, ro$linnych; w czasie kwitnie-
natomiast na dojrze- | infekcje nia i dojrzewania
wajacych jagodach podczas
pojawia sie charakte- | kwitnienia




Antraknoza (Elsinoe ampelina)

Czarna zgnilizna (Guignardia bidwellii)

Nekroza kory (Phomopsis viticola)

mi, a jagody staja sie
bragzowe i gumowate.

strzenianych
deszczem.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach wystepujg | Zimuje Duza wil- Ciecie sanitarne,

drobne plamy z ciem- | w tkankach gotnos¢, usuwanie

ng obwodka. zdrewniatych | opady; resztek,

| | Pedy wykazuja nekro- | (sklerocja), infekcja lisci | ograniczenie

zy z fioletowo- infekcje przez | po 7-10 N, eliminacja

-czarnymi obrzezami, | rozbryzgi h zwilzenia | zainfekowanej

a jagody ulegajg pla- | deszczu. (12°C) fozy.

mieniu, pekaniu lub 3-4 h

i mumifikaciji. (21°C).

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na pedach widoczny | Zimuje w mu- | 20-30°C, Usuwanie

jest brunatny nalot. miach i korze; | wilgotna uszkodzonych

Jagody staja sie jasno- | infekcje za- pogoda, czesci, ochrona

bragzowe, marszczg sie | rodnikami uszkodzenia | owocéw, ograni-

i stopniowo zasychaja. | konidialnymi | mechanicz- | czenie gradobicia
podczas ne (grad, i ran.
deszczu. owady).

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach pojawiaja | Zimuje Ciepto Sanitarne

sie bragzowe plamy z w mumiach, |ideszcze; usuwanie resztek,

26ttg obwodka. pedachi li- 70-80°F gtebokie okopa-

Jagody czernieja, $ciach; infek- | (21-27°C), | nie, przewiew-

| | zasychaja i tworza cje pierwotne | wymaga nos¢, unikanie

charakterystyczne askosporami, | zwilzenia zraszania.

mumie pozostajace wtérne koni- | lisci 6-7 h.

na gronach. diami

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach wystepuja | Zimuje w pa- | 9-32°C Usuwanie i spa-

drobne, chlorotyczne | kach; infekcje | (opt. lanie porazonych

plamki. Pedy pokry- piknidiospo- | 20-25°C), | czesci,

Wwaja sie czarnymi rami z pikni- | wilgotnos¢ | wczesne

punktami i pekniecia- | didw rozprze- | lisci >6 h. opryski (2-5 cm

pedy).




Nekroza kory (Phomopsis viticola)

Pseudopeziza (Pseudopeziza trachephila)

Rak bakteryjny (guzowatos¢) (Agrobacterium vtiis)

zawartoscig cukrow.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach wystepuija Zimuje w pa- | 9-32°C Usuwanie i spa-

drobne, chlorotyczne kach; infekcje | (opt. lanie porazonych

plamki. Pedy pokrywajg | piknidiospo- | 20-25°C), | czesci, wczesne

sie czarnymi punktami | rami z pikni- | wilgotnos$¢ | opryski (2-5 cm

i peknieciami, a jagody | diéw rozprze- | lisci >6 h. pedy).

stajg sie brazowe i gu- strzenianych

mowate. deszczem.

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Na lisciach pojawiajg sie | Zimuje Opady Usuwanie

z6ttozielone lub czer- W porazo- w kwietniu- | porazonych

wono-brgzowe plamy, nych lisciach; | maju, stres | lisci, kontrola od

zaleznie od odmiany. infekcje wodny. momentu, gdy

Grona sg przerzedzone, | wiosna. latorosle maja

a jagody drobne stabo 10 cm.

wyksztatcone

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Liscie wykazuja chlorozy | Bakterie Zimny kli- Ciecie jesienia,

i deformacje. Na pniach | wnikajg przez | mat, uszko- | usuwanie pora-

oraz szyjce korzeniowej | rany, wiacza- | dzenia zonych roslin,

tworzg sie guzy, jac DNA mrozowe dezynfekcja

poczatkowo jasne, plazmidu Ti i mecha- narzedzi, okrywa-

pdzniej brunatniejgce do komérek | niczne. nie zima.

i twardniejace. rosliny.

Lisciozwoj winorosli (GLRaV 1-11) (Agrobacterium vtiis)

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Liscie czerwieniejg Przenoszony | Wysoka Sadzenie zdro-

(odmiany ciemne) lub | przez wet- temp., wych sadzonek,

26tkna (odmiany jasne) | nowce i filok- | obecnosc zwalczanie wek-

i ulegaja zwijaniu. sere; wirus wektoréw | toréw, izolacja

Owoce dojrzewajg nie- | namnaza sie | (wetnowce, | nowych plantacji.

rownomiernie i charak- | w tkankach filoksera).

teryzuja sie obnizong rosliny.




Wachlarzowatos$¢ winorosli (GFLV)

Objawy Cykl rozwo- | Warunki Zalecenia agro-
jowy rozwoju techniczne

Liscie sg zdeformowa- | Przenoszony | Wystepuje | Stosowac zdrowe

ne, asymetryczne przez nicienie | niezaleznie | sadzonki, zwal-

i pomarszczone. Xiphinema od warun- | czac nicienie,

Pedy maja skrécone index i X. kow atmos- | usuwac chore

miedzywezZla, a cata italiae. ferycznych. | rosliny, odtogo-

roslina wykazuje wac pole.

objawy ostabienia

i zotkniecia.

Wykaz herbicydéw dopuszczonych do stosowania na terenie Polsku publikowany jest w re-
jestrze srodkow ochrony roslin. Pomocnym narzedziem przy doborze odpowiednich Srodkow
ochrony roslin jest réwniez wyszukiwarka srodkéw ochrony roslin dostepna na stronie Minister-
stwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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Charakterystyka podstawowych odmian winorosli

W polskich winnicach coraz wyrazniej ksztattuje sie zestaw odmian, ktére dobrze adaptuja sie
do lokalnych warunkéw klimatycznych. Mimo, ze klimat wcigz pozostaje stosunkowo chtodny,
wiele z nich sprawdza sie w uprawie z dobrym rezultatem. Wazna role nadal odgrywaja odmiany
hybrydowe, cenione za odpornos$¢ i mozliwos¢ uzyskania win o zréznicowanych profilach aro-
matycznych. Jednoczesnie ocieplenie klimatu sprzyja stopniowemu wprowadzeniu winorosli
wiasciwej, ktérej cechy sg szczegdlnie pozadane w produkcji win wyzszej jakosci.

Biate odmiany winorosli uprawiane w Polsce:

e Riesling - jedna z najbardziej cenionych odmian biatych winogron na swie-
cie, ktéra znalazta swoje miejsce takze w polskim winiarstwie. Charakte-
ryzuje sie Srednio-wczesnym terminem dojrzewania. Wina z Rieslinga
wyrdzniaja sie intensywnymi aromatami cytruséw, zielonych jabtek
oraz brzoskwin.

Solaris - popularna odmiana wyrdzniajaca sie intensywnymi

aromatami owocow tropikalnych, nutami cytruséw oraz sub-

telng mineralnosciag. W Polsce Solaris znajduje doskonate
warunki do wzrostu i dojrzewania, dlatego winnice coraz
czesciej decyduja sie na jego uprawe. Odpornosé¢ na mréz
pozwala prowadzi¢ uprawy nawet w chtonniejszych obsza-
rach, a specyficzne cechy szczepu przektadaja sie na wyso-
ka jakos$¢ win.

Seyval Blanc - odmiana o obiecujgcej przysztosci w polskim

winiarstwie dzieki wydajnosci i odpornosci na zmienne wa-

runki klimatyczne. Ceniona zaréwno przez winiarzy, jak i kon-
sumentow, wyrdznia sie bogatym aromatem i wyjatkowym
charakterem win. Wina z Seyval Blanc sg swieze, owocowe i de-
likatnie kwasowe, z wyraznymi nutami cytruséw, zielonych jabtek
oraz subtelnymi aromatami kwiatowymi.

Johanniter - stosunkowo mtody, leczy szybko zyskujacy popular-

nos¢ szczep winorosli, doskonale przystosowany do polskiego klima-

tu, zwtaszcza w cieplejszych regionach. Odpornos¢ na mréz, sprawia, ze
jest idealnym wyborem dla winiarzy stawiajacych na zrbwnowazong uprawe.

Wina s3 $wieze, owocowe i eleganckie, z delikatnymi aromatami cytruséw, zielo-

nych jabtek i nut kwiatowych.

e Muscaris - niemiecka odmiana o silnie umiarkowanym wzroscie, przy jednoczesnie sredniej
odpornosci na mréz oraz choroby grzybowe. Odmiana $rednio wczesna, odpowiednia do
tworzenia win aromatycznych, ale takze do kupazu z innymi bardziej neutralnymi winami.
Posiada intensywny aromat, muszkatowo-cytrusowy.

Czerwone odmiany winorosli uprawiane w Polsce:

e Rondo - popularny szczep winorosli, dobrze znoszacy chtodniejsze warunki klimatyczne.
Pochodzi z krzyzéwki St. Laurent X Zarya Severa i zostat rozwiniety przez niemiecki in-
stytut hodowli winogron. Wina z Rondo wyrdézniajg sie intensywnym kolorem i bogatym
bukietem aromatycznym, z wyraznymi nutami jagodowymi oraz subtelnymi akcentami ko-
rzennymi i ziotowymi.

e Regent - jeden z najbardziej rozpoznawalnych szczepéw czerwonych w Polsce, pocho-
dzacy z Niemiec i doskonale przystosowany do naszego klimatu. Odznacza sie wysoka
odpornoscia na choroby, a wina z tego szczepu wyrdzniaja sie intensywnym aromatem
owocoéw lesnych i przyjemnie wywazong taning.

e Zweigelt - odmiana winorosli wtasciwej o dos¢ wysokiej odpornosci na mréz. Silnie




rosnaca, ale nie wymagajaca zbyt wiele pracy, jesli uporamy sie z pedami

i pasierbami w pierwszej czesci wegetacji. Odmiana wczesna, dajaca

wysokie plony. Wino z wyraznym posmakiem wiéni, nutami wanilii, :g
s g«h\

dobrze reagujace na przechowywania w debowych beczkach.
¢ Leon Millot - hybryda francuska o wysokiej plenno$ci i duzej
mrozoodpornosci. Owoce tej odmiany sg mate, ciemnogra- %
natowe, dojrzewaja pod koniec wrzesnia, a moszcz jasno- Q;S‘
czerwony daje przyjemne wino stotowe o aromatach g

of
. . . f
wisni, bzu i tytoniu. o

</

e Marchal Foch - francuska hybryda czerwonych wi- 55’
nogron, dobrze przystosowana do chtodniejszego 6’
klimatu i odporna na mréz oraz choroby grzybowe.
Owoce dojrzewajg w drugiej potowie sezonu, dajac g

wina o gtebokiej, ciemnoczerwonej barwie, inten-
sywnym aromacie owocow le$nych oraz delikatnych
nutach przyprawowych. W smaku wina s3 petne,
zrébwnowazone, o przyjemnej taninie i dtugim finiszu.

e Cabernet Cortis - nowoczesny szczep czerwonej wino-
rosli, odporny na choroby i niskie temperatury, dobrze
przystosowany do polskiego klimatu. Wina z tej odmia-
ny maja intensywny aromat ciemnych owocéw, jagéd le-
snych i subtelne akcenty przyprawowe, a w smaku s3 petne,
eleganckie, z dobrze zintegrowang taning i dtugim finiszem.

J%/%’%\

Najczesciej
wybierane odmiany
w Polsce
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Dobér odmian to pierwszy krok
do stworzenia wyjagtkowego wina.
Poznaj ich charakter, wybierz $wiadomie

\ i tworz z pasjg. f




/bior, przechowywanie i ocena jakosci plonu

Moment zbioru winogron ma kluczowe znaczenie dla jakosci przysztego wina. Owoce powinny
w tym czasie charakteryzowac sie odpowiednimi parametrami chemicznymi i sensorycznymi, kto-
re pozwolg uzyskac wino o pozadanym stylu. Do najwazniejszych wskaznikow dojrzatosci techno-
logicznej naleza: ekstrakt ogdlny (zawartos¢ cukru), kwasowos¢ ogélna oraz pH soku gronowego.

Zawartosc¢ cukru w owocach decyduje o potencjalnej mocy alkoholu w gotowym winie i okresla
kierunek produkgji - od win wytrawnych po stodkie. Przyjmuje sie, ze:

e wina wytrawne zawierajg do 4 g/l cukru resztkowego,

e wina potwytrawne - 4-12 g/I,

e wina poétstodkie - 12-45 g/I,

e wina stodkie - 45-100 g/l i wiecej.

W latach o gorszych warunkach pogodowych, gdy owoce nie osiagajg odpowiedniego poziomu
ekstraktu, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi moze wyda¢ zgode na szaptalizacje, czyli kontrolo-
wane dostadzanie moszczu w celu zwiekszenia zawartosci alkoholu w winie. Dziatanie to ma na
celu wyréwnanie jakosci surowca w stabych rocznikach i utrzymanie standardéw produkcyjnych.

Kolejnym istotnym parametrem jest pH moszczu, ktére wptywa na mikrobiologiczng stabilnos¢,
barwe i $wiezo$¢ wina. Zbyt wysokie pH sprzyja rozwojowi niepozadanych mikroorganizméw,
natomiast zbyt niskie moze prowadzi¢ do nadmiernej kwasowosci i ostrosci smaku. Optymalne
wartos$ci pH w momencie zbioru winogron wynosza:

e 3,0-3,2 - dla odmian biatych,

e 3,2-3,4 - dla odmian czerwonych.

Kwasowos¢ ogodlna (wyrazana w g/1 kwasu winowego) powinna miescic¢ sie w granicach 6-9 g/I.
Wysoka kwasowo$¢ nadaje winu $wiezosci, struktury i dtuzszej trwatosci, natomiast zbyt niska
moze powodowac ptaski smak i szybsze starzenie sie trunku. W praktyce winiarskiej rownowa-
ga miedzy cukrem, kwasowoscia i pH stanowi o harmonii gotowego wina. Dlatego tak wazne
jest regularne monitorowanie tych parametréw w okresie dojrzewania gron, najlepiej poprzez
wykonywanie analiz w laboratorium lub przy uzyciu przenosnych refraktometréw i pH-metréw.

Po zbiorze winogrona powinny by¢ przetwarzane mozliwie jak najszybciej, poniewaz procesy
utleniania i rozwdj mikroorganizmdéw moga pogarszac jakos¢ moszczu. Jesli natychmiastowe
ttoczenie nie jest mozliwe, owoce nalezy przechowywaé w chtodnym, przewiewnym pomiesz-
czeniu o temperaturze okoto 8-12°C. Dtuzsze magazynowanie nie jest wskazane, szczegdlnie
w przypadku odmian o cienkiej skorce.

Ocena jakosci plonu winogron powinna obejmowac zaréwno parametry chemiczne, jak i cechy
wizualne i organoleptyczne. Do najwazniejszych kryteriow naleza:

e jednolity kolor i stopien dojrzatosci jagdd,

e brak uszkodzen mechanicznych i objawéw choréb,

e odpowiednia masa i jedrno$¢ owocow,

e dobry stan szyputek i brak oznak gnicia,

e réGwnomierne nastonecznienie i dojrzatos¢ gron w obrebie krzewu.

Wysokiej jakosci plon cechuje sie zrownowazonym stosunkiem cukru do kwasoéw, zdrowotno-
$cig jagdd oraz petnym, typowym aromatem odmianowym. Tylko takie owoce pozwalaja uzy-
skac wino o wysokich walorach smakowych i trwatosci.




Winnica zaczyna sie
od decyzji.

Jakosc¢ zaczyna sie
od wiedzy.




/aktadanie winnicy
krok po kroku

Zatozenie winnicy to proces, ktéry wymaga wiedzy, planowania i cierpliwosci.
Ponizej przedstawiamy najwazniejsze etapy, ktére pozwolg stworzy¢ podstawy dla zdrowych
krzewow i wysokiej jako$ci owocow.

o Zaktadanie winnicy

< —

/

d
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e Prowadzenie krzewdéw

Pamietaj!

Dobrze zaplanowana winnica to inwestycja na lata.
Kazdy etap ma znaczenie i wptywa na przyszia jakos¢ winogron oraz wina.

e petne nastonecznienie (minimum
6-8 h dziennie)

e ostoniecie od silnych wiatréw

e lekko nachylone tereny zapewniajace
odptyw zimnego powietrza i wody

e analiza gleby i dostosowanie nawo-
zenia

e gleby przepuszczalne, umiarkowanie
zyzne

e odpowiednie spulchnienie i wyréw-
nanie terenu

e wybor odmian dostosowanych do
warunkow klimatycznych regionu

e okreslenie celu produkcji (wino biate,
czerwone, rozowe, musujace)

e uwzglednienie odpornosci i plenno-
$ci odmian

e najlepszy termin: wiosna (kwiecien-
maj)

e rozstawa dostosowana do odmiany
i systemu prowadzenia krzewéw

e stosowanie zdrowych, wysokiej jako-
$ci sadzonek

e odpowiednie ciecie i formowanie
krzewow

e ochrona przed chorobami i szkodni-
kami

e regulacja plonowania dla uzyskania
wysokiej jakosci owocow

@E"%Jq‘“—"f"““- Ser \




' ‘ Procesy produkcji wina




Procesy produkcji wina

Gdy nadchodzi czas zbioréw, winiarz musi by¢ w petni przygotowany. Kilka dni wczesniej warto
zadbaé o wszystkie narzedzia i sprzet - sekatory doktadnie umyte i zdezynfekowane, kadzie
fermentacyjne oczyszczone, drozdze i odzywki gotowe do uzycia, a rury i filtry starannie prze-
ptukane. Takie przygotowanie nie tylko przyspiesza sam proces, ale przede wszystkim podnosi
jakos$¢ wina, ktore pdzniej trafi do kieliszka. Zbiory najlepiej przeprowadza¢ wczesnie rano, za-
nim stonce rozgrzeje owoce, a przy wyborze gron nalezy zachowa¢ maksymalng selektywnos$c
- tylko zdrowe, dojrzate i nieuszkodzone owoce zapewnia aromatyczny i czysty moszcz.

Po zebraniu winogrona powinny jak najszybciej trafi¢ do przetwoérni, gdzie rozpoczyna sie ich
wyciskanie. Czas od zbioru do przerobu jest kluczowy - wysoka zawarto$¢ cukru i obecnosc
dzikich drozdzy moga uruchomic¢ niepozadana, wstepna fermentacje. Dlatego czesto stosuje sie
siarkowanie, ktére hamuje rozwdj niepozadanej mikroflory i chroni moszcz przed nadmiernym
dziataniem tlenu. Wycisniety sok trafia do kadzi fermentacyjnej, gdzie pozostaje co najmniej 24
godziny na wstepng sedymentacje, po ktérej uzyskujemy klarowny moszcz gotowy do zaszcze-
pienia wybranymi drozdzami.

Podczas fermentacji wazne jest state monitorowanie parametréw wina, zwtaszcza temperatury,
ktéra powinna by¢ mozliwie niska, by proces przebiegat powoli i rbwnomiernie. W przypadku
win biatych moszcz po sedymentacji fermentuje bezposrednio, natomiast przy winogronach
ciemnoskorych, przeznaczonych na wina czerwone, stosuje sie maceracje. Polega ona na pozo-
stawieniu skérek i pestek w soku w celu ekstrakcji barwnikéw, antocyjanéw i zwigzkéw aroma-
tycznych. Im dtuzej moszcz pozostaje w kontakcie ze skdrkami, tym intensywniejszy kolor i bo-
gatszy aromat wina. W podobny sposéb mozna eksperymentowad z winami biatymi, uzyskujac
wyrazniejsze aromaty i wiekszg strukture taniczna.

Waznym elementem procesu produkcji wina jest dobdér odpowiednich drozdzy. To wtasnie one
przeksztatcajg zawarty w moszczu cukier w alkohol. Najczesciej stosowanym gatunkiem w wi-
niarstwie sg drozdze Saccharomyces cerevisiae. Posiadajg one zestaw cech umozliwiajgcych im
prace w srodowisku o wysokiej zawartosci alkoholu oraz przejmowanie kontroli nad tzw. ,dziki-
mi drozdzami”, naturalnie wystepujacymi na powierzchni jagdd.

Aby unikna¢ niepozadanych aromatéw w winie, zaleca sie dodanie do moszczu niewielkiej ilosci
dwutlenku siarki. Usuwa on niepozadana flore mikrobiologiczna i zapewnia sterylne warunki do
rozpoczecia fermentacji przez wybrane, pozadane szczepy drozdzy. Wiele drozdzy dostepnych
na rynku moze dodatkowo podkresli¢ charakter odmiany winorosli, z ktérej powstaje wino, na-
dajac okreslone aromaty i wptywajac na profil sensoryczny trunku.

Drozdze stosowane w produkcji wina powinny charakteryzowac sie:
e wysoka odpornoscig na temperature, alkohol i stezenie SO,
e zdolnoscia do flokulacji, czyli opadania po zakonczonej fermentacji,
e odpowiednia kinetyka fermentacji,
e produkcja okreslonych produktéw ubocznych (pozadanych, jak estry czy aldehydy, oraz jak
najmniejszej ilosci niepozadanych, np. siarkowodoru czy kwaséw lotnych).

Fermentacja jabtkowo-mlekowa (MLF)

Kolejnym istotnym zagadnieniem w produkcji wina jest fermentacja jabtkowo-mlekowa. Jej
oméwienie wymaga osobnego miejsca, poniewaz znaczaco wptywa na chemie i charakter go-
towego wina.

W latach o chtodniejszej pogodzie grona mogg zawieraé wyzszy poziom kwasow, co przektada




sie na wiekszg kwasowos$¢ wina. Aby jg ztagodzi¢
i ,zaokragli¢” odbiér smakowy, przeprowadza sie
fermentacje jabtkowo-mlekowa. Proces ten moze
przebiegac dzieki bakteriom obecnym naturalnie
w winie lub szczepom dodanym przez winiarza.

Za fermentacje MLF odpowiadaja trzy grupy Najczestsze btedy P,Odczas
bakterii: fermentacji
e Lactobacillus,
e Pediococcus,
e Oenococcus - najbardziej pozadane w winiar-
stwie (szczegdlnie Oenococcus oeni).

e zbyt wysoka temeratura
e brak kontroli drozdzy
e zbyt wczesne oddzielenie osadu

¢ niedostateczna higiena sprzetu

Optymalne warunki
prowadzenia fermentacji
jabtkowo-mlekowej

e temperatura 20-25°C
e pH3,0-33
e SO, < 30ppm

e obecno$¢ niezbednych substancji od-
zywczych

W wyniku przemiany kwas jabtkowy zostaje
zredukowany do tagodniejszego kwasu mle-
kowego, powstajg estry oraz diacetyl nada-
jacy w winie delikatne, maslane nuty. Proces
zwieksza rowniez stabilnos¢ mikrobiologiczng
gotowego produktu.

Produkcja wina to sztuka wymagajaca cier-
pliwosci i uwaznosci. Kazdy etap - od wybo-
ru gron po kontrole fermentacji - wptywa na
ostateczny smak i charakter trunku. Nie ma
jednego uniwersalnego przepisu; to indywi-
dualne decyzje winiarza i staranna obserwacja
procesow nadaja winu jego niepowtarzalny Zdjecie 4. Zbiorniki ze stali nierdzewnej
aromat i wyjatkowy charakter. (2rédto wiasne)




Ekologiczna uprawa
winorosli
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Ekologiczna uprawa winorosli w

Ekologiczna uprawa winorosli opiera sie na zasadzie
harmonijnego wspotistnienia z naturg i minimalizowa-
nia ingerencji chemicznej. Podstawowa réznica miedzy
metoda ekologiczng a konwencjonalng jest catkowite
unikanie syntetycznych srodkéw ochrony roslin, takich
jak pestycydy czy herbicydy, a takze nawozéw chemicz-
nych oraz organizméw genetycznie modyfikowanych.
Zamiast nich winiarze ekologiczni stosujg naturalne me-
tody nawozenia, ochrony roslin oraz zarzadzania gleba.

W praktyce oznacza to, ze gleba jest starannie piele-
gnowana przy uzyciu kompostu, nawozdéw organicznych
i ptodozmianu, co wzmacnia jej zyznosc¢ i wspiera zdrowy
rozwdj winorosli. Ochrona rosélin opiera sie na naturalnych
preparatach i metodach biologicznych, takich jak wpro-
wadzenie pozytecznych owaddw, stosowanie wyciggdéw
roslinnych czy putapek mechanicznych, ktére ograniczaja
szkodniki. Waznym elementem jest réwniez precyzyjne
przycinanie i selekcja gron, co pozwala utrzymac¢ réwno-
wage roslin i zapobiega rozwojowi choréb.

Ekologiczna uprawa jest bardziej pracochtonna i kosz-
towna niz tradycyjna, poniewaz wymaga wiekszej uwagi,
recznej pracy oraz statego monitorowania stanu winoro-
$li i gleby. Dla konsumentéw wina ekologiczne staja sie
coraz bardziej atrakcyjne, wpisujac sie w trend zdrowego
i Swiadomego stylu zycia.

Zasady ekologicznej uprawy

e brak chemicznych srodkéw ochrony roslin
e naturalne nawozenie gleby
e wspieranie bioréznorodnosci

e ochrona mikroorganizméw glebowych




Skala BBCH

Skala BBCH to uniwersalny system oznaczania faz rozwoju roslin, w tym winorosli. Pozwala
precyzyjnie okresli¢ stadium wzrostu pedéw, lisci, kwiatéw i owocow, co utatwia planowanie
zabiegdw agrotechnicznych, ochrony roslin oraz zbioréw.

BBCH  Faza rozwoju Opis

00 ’ Paki zimowe Paki w spoczynku zimowym, bez oznak wzrostu
01 ' AR e e zjﬁ;ifizgiﬂa‘ pekac, pojawiaja sie pierwsze
03 ¥* Poczatek wzrostu pedéw Pedy zaczynaja sie wydtuzac

05 #& Liscie rozwiniete w katach Pierwsze liscie catkowicie rozwiniete

07 P& Poczatek wzrostu lisci Liscie rozwijaja sie w petni

09 #& Pedy osiagaja ok. 10 cm Wzrost wczesny zakonczony

10 & Pierwszy li$¢ rozwiniety Lis¢ gtéowny catkowicie rozwiniety

e i& Kolejne liscie rozwiniete Iii;:z_bzzliiiagtzf;réi)pedu el e e
50 é:; Poczatek kwitnienia Paki kwiatowe widoczne, ale zamkniete

53 %' Poczatek kwitnienia wiasciwego Kwiaty czesciowo otwarte

55 ## Kwitnienie w petni Wiekszo$¢ kwiatdw otwarta

60 % Zawiazywanie owocow Poczatek formowania jagod

65 4 50% jagdd osiaga petny rozwoj  Wigkszo$¢ owocodw zawigzana

69 % Koniec zawiazywania owocéw Wszystkie jagody zawigzane

71 ? Poczatek dojrzewania Jagody zaczynaja zmieniac kolor (wina czerwone)
75 “ Dojrzato$¢ techniczna Wiekszo$¢ jagdd osigga petng dojrzatosé

89 “ Petna dojrzatosc Jagody gotowe do zbioru




Enoturystyka
- zrodto dywersyfikacji
Zrodet na winnicy
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Enoturystyka - zrodto dywersyfikacji zrodet na
winnicy

Odwiedzanie winnic przez turystéw ma dtugg tradycje na catym swiecie. To forma wypoczynku,
ktéra taczy poznawanie wina z bezposrednim kontaktem z miejscem jego powstawania. Wi-
niarnie od lat otwierajg swoje bramy dla gosci, proponujac spacery wséréd winorosli, degustacje
komentowane czy mozliwo$¢ noclegu posréd malowniczych krajobrazéw. Wraz ze wzrostem
liczby producentéw wina w Polsce rosnie takze zainteresowanie odkrywaniem lokalnych winnic.
Coraz wiecej 0séb chce zobaczy¢, skad pochodzi wino, poznaé proces jego tworzenia i do$wiad-
czy¢ go na wtasnej skorze.

Cho¢ w Polsce jest to stosunkowo nowa forma turystyki, rozwija sie niezwykle dynamicznie.
Z roku na rok ro$nie liczba winnic otwartych dla odwiedzajacych, ktére oferuja nie tylko degu-
stacje i zwiedzanie, ale takze warsztaty, wydarzenia tematyczne czy oferte noclegowa. Dzieki
temu goscie moga w petni poczué klimat i rytm zycia winiarskiego. Warto jednak podkresli¢,
ze enoturystyka to nie tylko wino. To takze ludzie, atmosfera miejsca, otoczenie, infrastruktu-
ra i wszystkie detale, ktére tworza wyjatkowe doswiadczenie. Najlepsza wizytéwka winnicy
pozostaje autentycznosé, pasja i jakosé, ktore sprawiaja, ze goscie chca wracaé i zabrac ze
sobg choc jedng butelke jako wyjatkowa pamiatke.

Degustacje i warsztaty

Polskie winnice coraz $mielej otwierajg swoje drzwi dla odwiedzajacych, oferujac nie tylko moz-
liwos¢ sprobowania lokalnych win, ale takze petne wielowymiarowe dos$wiadczenia zwigzane
z kulturag winiarska. To idealna propozycja dla oséb, ktére chcg odkrywaé nowe smaki, zgtebiac
tajniki produkcji wina i spedzi¢ czas w niezwykle malowniczych miejscach.




Jednym z kluczowych elementéw wizyty w winnicy s komentowane degustacje prowadzone
przez winiarza lub sommeliera. W trakcie spotkania goscie nie tylko smakujg kolejnych win, ale
takze poznaja:

e historie i filozofie winnicy,

e specyfikacje uprawianych odmian,

e wptyw terroir na charakter wina,

e metody produkgji i dojrzewania,

e zasady oceny sensoryczne;j,

e najwazniejsze aromaty i cechy styléw winiarskich.

Coraz wiecej polskich winnic prowadzi r6znorodne warsztaty tematyczne, idealne zaréwno dla
poczatkujacych, jak i bardziej zaawansowanych mitosnikow wina. Szczegdlng popularnoscia
cieszg sie warsztaty sommelierskie taczace w sobie nauke pracy z winem, technik nalewania czy
samej degustacji. Réwniez ciekawa opcja sg warsztaty kulinarne, ktére tacza piekno wina z do-
stepnymi lokalnymi produktami. Sg idealng opcjg do poznania i zrozumienia blizej wyjatkowosci
produktu, z ktérym mamy do czynienia.

Polskie winnice coraz czesciej rozbudowuja swojg oferte, tworzac miejsca sprzyjajace nie tylko
degustacji, ale takze wypoczynkowi i dtuzszemu pobytowi. Wiele z nich przeksztatca sie w mini-
-kompleksy enoturystyczne, w ktérych goscie moga cieszyc sie spokojem, natura i lokalng goscin-
noscia. Atrakcje jakie mogg zaproponowacé to miedzy innymi: strefy welness, winne SPA, sauny
oraz baseny, co pozawala odwiedzajacym spedzic¢ caty weekend w otoczeniu winnicy. Taka kom-
pleksowa infrastruktura sprawia, ze coraz wiecej gosci decyduje sie nie tylko na szybki przystanek,
ale na kilkudniowy pobyt, traktujac winnice jako idealne miejsce na wypoczynek, romantyczny
weekend czy nawet urlop.

Enoturystyka w Polsce
Polskie winnice organizuja festiwale i wydarzenia, takie jak:

e Festiwal Wina w Zielonej Gérze - degustacje, warsztaty, koncerty.

e Miedzynarodowy Festiwal Wina TUCHOVINIFEST - wydarzenie promujace kulture
wina, podczas ktérego odbywajg sie degustacje oraz miedzy-
narodowy konkurs win.

e Dni Wina w Jasle - wydarzenie promujgce polskie
winiarstwo poprzez degustacje, spotkania z winia- WINIAR NI,
rzami oraz liczne atrakcje kulturalne.

e Festiwal Win Musujacych ,Musnieci” - wyjat-
kowy festiwal poswiecony winom musujgcym. ),

e Festiwal Wina Pomorza Zachodniego - licz- ReT Fs DEGUSTACJE
ne prelekcje, regionalne wino. \ '

Enoturystyka pozwala nie tylko sprobowacé wina,
ale takze poznac historie regionu, jego tradycje ku-
linarne i folklor. Goscie stajg sie naturalnymi ambasa-
dorami winnicy, polecajac jg znajomym i w mediach
spotecznos$ciowych. Dzieki temu winnice budujg wi-
zerunek swojego regionu, wspierajac rozwdj lokal- > s
nej spotecznosci i integrujac turystow z kulturg i Lo, R I3
oraz naturg miejsca. ———
? : WYDADFIJ-
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Podsumowanie

Uprawa winorosli to sztuka wymagajaca zarowno wiedzy, jak i praktyki, w ktorej kazdy szcze-
g6t ma znaczenie. To proces obejmujacy wybor odpowiedniego stanowiska, sadzenie roslin,
ich prowadzenie, ciecie, nawozenie oraz statg obserwacje rozwoju winnicy. Kazdy etap pracy -
od starannego przygotowania gleby po zbiér dojrzatych gron, przektada sie na jako$¢ owocéw
i charakter wina, ktére powstaje z tych winogron. Cho¢ uprawa winoro$li wymaga cierpliwosci
i zaangazowania, nagrodg jest produkt najwyzszej jakosci, ktéry odwdziecza sie petnym aro-
matem, wyrazistym smakiem i wyjatkowym charakterem.

Coraz bardziej sprzyjajacy klimat i rosnagca swiadomos$¢ winiarska sprawiaja, ze Polska staje
sie krajem atrakcyjnym dla winnic, otwierajac przed winiarzami nowe mozliwosci. Dla kazde-
go, kto podejmuije sie tej pasjonujacej przygody, winiarstwo staje sie nie tylko praca, ale takze
sztuka i sposobem na wyrazenie swojego stylu oraz indywidualnego podejscia do natury.
Wiedza, cierpliwos¢ i szacunek dla roslin pozwalajg tworzy¢ wina niepowtarzalne, ktére od-
daja wyjatkowos¢ miejsca, terroiru i zaangazowania winiarza.
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