
Konferencja

Rolniczy handel detaliczny - aspekty 

prawne, podatkowe i organizacyjne

Lubaŗ, 24.02.2026r. 

Pomorski OŢrodek Doradztwa Rolniczego 

w Lubaniu 



Aktualne wymagania weterynaryjne:

- Rolniczy handel detaliczny 

- DziaġalnoŢļ marginalna, lokalna 

i ograniczona 

- SprzedaŮ bezpoŢrednia

Katarzyna Balawender 
Wojew·dzki Inspektorat 

Weterynarii w Gdaŗsku



Gġ·wne cele producenta ŮywnoŢci:

JakoŢļ

BezpieczeŗstwoOpġacalnoŢļ



Bezpieczeŗstwo ŮywnoŢci 

ÁOdpowiedzialnoŢļ producent·w 

i dostawc·w

ÁIdentyfikowalnoŢļ surowc·w 

i produkt·w 

ÁWdroŮenie prawa do praktyki



Kontrola urzŋdowa ŮywnoŢci
ŭywnoŢļ Etap ġaŗcuchaSġuŮby

ŭywnoŢļ pochodzenia 

niezwierzŋcego 

(ăroŢlinnegoó)

produkcja Paŗstwowa Inspekcja 

SanitarnasprzedaŮ detaliczna

ŭywnoŢļ zġoŮona 

(skġadniki pochodzenia 

roŢlinnego i pochodzenia 

zwierzŋcego)

produkcja Paŗstwowa Inspekcja 

Sanitarna

* IW -ŮywnoŢļ zġoŮona

w Rolniczym Handlu 

Detalicznym

sprzedaŮ detaliczna

ŭywnoŢļ pochodzenia 

zwierzŋcego

produkcja Inspekcja Weterynaryjna

sprzedaŮ detalicznaPaŗstwowa Inspekcja 

Sanitarna

Inspekcja JakoŢci Handlowej Artykuġ·w Rolno-SpoŮywczych (IJHARS)-

oznakowanie, zafaġszowanie, zgodnoŢļ z normami...



Produkcja pierwotna

- hodowla zwierzņt/ġowiectwo

Potrzeby wġasne/ 

uŮytek wġasnyRolniczy Handel Detaliczny

SprzedaŮ bezpoŢrednia

DziaġalnoŢļ marginalna, 

lokalna i ograniczona 

Zakġad zatwierdzony



SprzedaŮ 
bezpoŢrednia

RHD MLO

Kr·tkie ġaŗcuchy dostaw 

Surowiec: mleko, mi·d, jaja, 

miŋsoé

ÅProdukty po wstŋpnej obr·bce: 

miŋso z rozbioru;

ÅProdukty przetworzone: ser, kieġbasa, 

bigos, pierogi z miŋsem.



Powiatowy Lekarz Weterynarii ðorgan kontroli 

urzŋdowej producent·w ŮywnoŢci pochodzenia 

zwierzŋcego

RHD, MLO, SB ð

dziaġalnoŢci 

podlegajņce 

wpisowi do rejestru 

podmiot·w 

nadzorowanych.

WNIOSEK (30 DNI)

POWIATOWY 

LEKARZ 

WETERYNARII

DECYZJA:

- wpis do rejestru

- nadanie WNI

KONTROLA

OPĠATA SKARBOWA 

ZA DECYJŊ ORGANU



Wniosek o wpis do rejestru podmiot·w 

nadzorowanych i nadanie WNI



Zaġņczniki do wniosku:

ÁNr w rejestrze przedsiŋbiorc·w w Krajowym Rejestrze Sņdowym

albo w Centralnej Ewidencji / CEiDG albo

ÁNr identyfikacji podatkowej NIP; 

ÁNr identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych oraz 

ewidencji wniosk·w o przyznanie pġatnoŢci, z wyġņczeniem 

gospodarstw rybackich, o ile taki nr posiada/

ÁOŢwiadczeniepodmiotu potwierdzajņce posiadanie pszcz·ġ;

ÁPotwierdzenie uiszczenia opġaty skarbowej- UM, UG.



Weterynaryjny Numer Identyfikacyjny

SprzedaŮ bezpoŢrednia:

22 00 56 00

Rolniczy Handel Detaliczny:

22 00 35 00

DziaġalnoŢļ marginalna, lokalna i ograniczona:

22 00 72  00



Podstawowe akty prawa krajowego

- SB  

Rozporzņdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju 

Wsi w sprawie wymagaŗ weterynaryjnych przy 

produkcji produkt·w pochodzenia 

zwierzŋcego przeznaczonych do sprzedaŮy 

bezpoŢredniej (Dz.U. z 2015 r. poz. 1703),



Warunki uznania dziaġalnoŢci SB

ŭywnoŢļ (surowce) 

wġasne (ch·w/ hodowla/ 

poġ·w/ polowanie)

OkreŢlone limity 

produkcyjne i 

dystrybucja na 

ograniczonym obszarze 

Z zasady pozyskanie 

surowc·w celem 

dostarczania 

konsumentom koŗcowym 



SprzedaŮ bezpoŢrednia- zasiŋg sprzedaŮy

Åinne wojew·dztwa (wystawy, festyny, targi lub 

kiermasze, organizowane w celu promocji)

Åwojew·dztwo, w kt·rym odbywa siŋ produkcja 

tych produkt·w, lub na obszarze sņsiadujņcych z 

nim wojew·dztw



SprzedaŮ bezpoŢrednia- zasiŋg sprzedaŮy



SprzedaŮ bezpoŢrednia- miejsca 

sprzedaŮy

ÅMiejsca produkcji: gospodarstwo, m -ce hodowli, 
gospodarstwo rybackie, kuter, miejsca na terenie obwodu 
ġowieckiego dzierŮawionego przez koġo ġowieckie PZĠ albo 
zarzņdzanego przez oŢrodek hodowli zwierzyny.

ÅTargowiska;

ÅObiekty, urzņdzenia tymczasowe, 

specjalistyczne Ţrodki transportu;

ÅUrzņdzenia dystrybucyjne (automaty);

ÅPodmioty bezpoŢrednio zaopatrujņce 

konsumenta koŗcowego



SprzedaŮ bezpoŢrednia- limity

1. tuszki : 

 indyki  

 gŋsi  

 dr·b- inne  

 

50 szt./tyg.  

500 szt./tyg.  

200 szt./tyg.  

2. zajŋczaki 100 szt./tyg.  

3.  gruba zw . ġowna 10000 kg/rok  

4.  drobna zw . ġowna 10000 kg/rok  

5.  Ţlimaki lņdowe 1000 kg/rok  

6. mleko surowe  1000 l/tyg.  

7. Ţmietana surowa  200  l/tyg.  

8. jaja od d robiu  2450/tyg.  

 



SprzedaŮ bezpoŢrednia

- wymagania weterynaryjne

ÁPomieszczenia i sprzŋt- zasady higieny;

ÁWarunki umoŮliwiajņce dezynfekcjŋ drobnego sprzŋtu-82ÁC;

ÁOŢwietlenie, wentylacja;

ÁWoda ciepġa i zimna (produkcja, mycie)- wymagania dla wody 
pitnej;

ÁZabezpieczenie przed szkodnikami;

ÁMiejsce: Ţrodki czystoŢci, materiaġ opakowaniowy, zmiana odzieŮy;

ÁPracownik: zasady higieny, orzeczenie do cel·w sanitarno-
epidemiologicznych.



Miŋso pozyskane w ramach SprzedaŮy 

BezpoŢredniej

ÁUb·j drobiu, kr·lik·w na terenie

gospodarstwa.

ÁOsoba dokonujņca uboju-

ZaŢwiadczenie od PLW o 

odbyciu bezpġatnego szkolenia.



SprzedaŮ bezpoŢrednia- dokumentacja

ÁZapisy z iloŢciowej sprzedaŮy danego asortymentu 

w kaŮdym tygodniu;

ÁWyniki badania na wġoŢnie (zw. ġowne);

ÁDokument potwierdzajņcy zdatnoŢļ do spoŮycia 

przez ludzi wody wykorzystywanej w produkcji;

ÁOrzeczenia do cel·w sanitarno-

epidemiologicznych.



Podstawowe akty prawa 

ŮywnoŢciowego

ÁRozporzņdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i 
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Ţrodk·w 
spoŮywczych;

ÁRozporzņdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 
2005r. w sprawie kryteri·w mikrobiologicznych dotyczņcych 
Ţrodk·w spoŮywczych;

ÁRozporzņdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i 
Rady z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajņce og·lne zasady i 
wymagania prawa ŮywnoŢciowego, powoġujņce Europejski 
Urzņd ds. Bezpieczeŗstwa ŭywnoŢci oraz ustanawiajņce 
procedury w zakresie bezpieczeŗstwa ŮywnoŢci

*obowiņzujņ wprost i nie wymagajņ wdroŮenia do polskiego porzņdku prawnego



Przepisy prawa ŮywnoŢciowego UE-

zakġady o maġej zdolnoŢci  produkcyjnej

ÁElastycznoŢļ przepis·w dotyczņcych struktury i 

wyposaŮenia:

- ăw miarŋ potrzebyó, 

- ătam, gdzie to konieczneó, 

- ăodpowiednia liczbaéó, 

- ăchyba, Ůe inne uŮyte materiaġy sņ odpowiednieó. 



Zasady og·lne dla przedsiŋbiorstw z 

rozporzņdzenia (WE) nr 852/2004

Wymagania odnoŢnie struktury i higieny: 

ÁRozdz. I -og·lne wymagania dla pomieszczeŗ;

ÁRozdz. II - szczeg·lne wymagania dla pomieszczeŗ, w 
kt·rych przygotowuje siŋ, poddaje obr·bce lub                   
przetwarza ŮywnoŢļ;

ÁRozdz. III -wymagania dla pomieszczeŗ  mieszkalnych, 
ruchomych punkt·w sprzedaŮy, stragan·w, automat·w 
ulicznych ;



Rozdziaġ III - wymagania dla pomieszczeŗ  

mieszkalnych, ruchomych punkt·w sprzedaŮy, 

stragan·w, automat·w ulicznych

ÁW miarŋ potrzeby:

- Urzņdzenia, aby utrzymywaļ wġaŢciwņ higienŋ 
personelu,

- Powierzchnie w kontakcie z ŮywnoŢciņ (dobry 
stan, ġatwe do czyszczenia i dezynfekcji),

- Warunki do mycia i dezynfekcji sprzŋtu,

- Odpowiednia iloŢļ ciepġej/ zimnej wody ,



Rozdziaġ III - wymagania dla pomieszczeŗ  

mieszkalnych, ruchomych punkt·w sprzedaŮy, 

stragan·w, automat·w ulicznych (cd.)

ÁW miarŋ potrzeby:

- Warunki do higienicznego skġadowania i 

usuwania odpad·w/ substancji niejadalnych, 

- Warunki do utrzymywania i monitorowania 

wymagaŗ termicznychŮywnoŢci,

- Przechowywanie Ţrodk·w spoŮywczych 
uniemoŮliwiajņce zanieczyszczenie.



Wykorzystanie kuchni domowej  

ÁRozdziaġ czasowy produkcji na potrzebŋ dystrybucji 

i przygotowywania posiġk·w dla domownik·w;

ÁOdzieŮ robocza/ ochronnej;

ÁPrzygotowanie sprzŋtu i powierzchni do produkcji;

ÁZakaz wstŋpu zwierzņt.



Zasady og·lne dla przedsiŋbiorstw z rozporzņdzenia 

(WE) nr 852/2004 zaġņcznik II

Rozdziaġ:

ÁIV- transport - higiena, temperatura,

ÁV-sprzŋt ðstan i czystoŢļ- listy kontrolne, 

ÁVI-odpady ŮywnoŢciowe- zagospodarowanie ubocznych 
produkt·w pochodzenia zwierzŋcego,

ÁVII -zaopatrzenie w wodŋ-woda zdatna do spoŮycia przez ludzi,

ÁVIII - higiena osobista,

- osoby biorņce udziaġ w produkcji ŮywnoŢci-orzeczenia do cel·w 
sanitarno -epidemiologicznych

- uŮywanie odzieŮy ochronnej.



Zasady og·lne dla przedsiŋbiorstw z rozporzņdzenia 

(WE) nr 852/2004 zaġņcznik II

Rozdziaġ:

ÁIX-Ţrodki spoŮywcze (surowce, skġadniki-pasoŮyty, mikroorganizmy, 

ŢwieŮoŢļ, identyfikowalnoŢļ, warunki przechowywania), 

ÁX- opakowania jednostkowe i zbiorcze -materiaġy do kontaktu z 

ŮywnoŢciņ,

ÁXI-obr·bka cieplna- parametry czas/ temperatura,

ÁXII-szkolenia (ODR, poradniki, literatura branŮowa)



Zasady og·lne dla przedsiŋbiorstw z 

rozporzņdzenia (WE) nr 178/2002

art. 18 IdentyfikowalnoŢļ 

(krok w prz·d, krok w tyġ)

ÁMoŮliwoŢļ Ţledzenia ŮywnoŢci oraz wszelkich substancji 

przeznaczonych do dodania do ŮywnoŢci na wszystkich 

etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji. 

ÁInformacje umoŮliwiajņce identyfikacjŋ innych 

przedsiŋbiorstw, kt·rym dostarczano produkty. 



Uproszczony HACCP/ Instrukcje 

Higieniczne

Artykuġ 5 ust. 1 Rozporzņdzenia 852/2004 
- podmioty opracowujņ, wykonujņ i utrzymujņ staġņ procedurŋ 

lub procedury na podstawie zasad HACCP.
ElastycznoŢļ: 

identyfikowanie i kontrola zagroŮeŗ za pomocņ r·wnowaŮnych 
Ţrodk·w (GHP, GMP)= 

brak CCP= 
uproszczona procedura HACCP= 

ANALIZA ZAGROŭEŖ



Uproszczony HACCP

ZAWIADOMIENIE KOMISJI w sprawie wytycznych dotyczņcych 
wdraŮania system·w zarzņdzania bezpieczeŗstwem ŮywnoŢci 
obejmujņcych  programy  warunk·w  wstŋpnych i  procedury  

oparte  na  zasadach  HACCP, uwzglŋdniajņc  
uġatwienia/elastycznoŢļ w  zakresie  wdraŮania  w  niekt·rych  

przedsiŋbiorstwach spoŮywczych(2016/C 278/01)

ÁDostosowanie procedur do wielkoŢci przedsiŋbiorstwa-
identyfikacja i kontrolowanie istotnych zagroŮeŗ. 

ÁProwadzona dokumentacja nie obciņŮa producenta . 



Zasady HACCP

Program warunk·w wstŋpnych- GHP (dobra praktyka higieniczna) -

wymagania higieny produkcji z 852/2004 (pomieszczenia, sprzŋt, woda, 

pracownicy itd.)

Dokumentacja dot. GHP (przykġady):

Ádokumenty potwierdzajņce wġaŢciwņ jakoŢļ wody,

Áorzeczenia do cel·w sanitarno-epidemiologicznych pracownik·w,

Áopis mycia i dezynfekcji powierzchni produkcyjnych i sprzŋtu (stosowane 

Ţrodki),

Áinstrukcje higieny pracownik·w,

Áinstrukcja pozyskania i usuwania odpad·w 

Ákontrola obecnoŢci szkodnik·w, itpé 



Zasady HACCP

Program warunk·w wstŋpnych- GMP (dobra praktyka produkcyjna) - kwestie 
procesu produkcji np. czas i temperatury obr·bki, przechowywania, 
stosowanie dodatk·w do ŮywnoŢci.

Dokumentacja GMP (przykġady): 

-Ŭr·dġo surowca, dodatk·w (dokumenty zakupu/ dostawy),

-receptury (skġadniki, warunki przetwarzania),

-opakowania (materiaġy do kontaktu z ŮywnoŢciņ),

- Instrukcja przechowywania/dystrybucji (warunki),

- Itpé



Kryteria mikrobiologiczne -

Rozporzņdzenie 2073/2005

ElastycznoŢļ: czŋstotliwoŢļ/ iloŢļ pr·bek 

Zaġņcznik I Kryteria bezpieczeŗstwa ŮywnoŢci(produkt) - obligatoryjne , jako 

minimum;

ÁL. monocytogenes - RTE gotowe do spoŮycia (ryby, sery, wŋdlinyé)

ÁSalmonella sp. - miŋso mielone, surowe wyroby miŋsne,  wyroby  z miŋsa  

przeznaczone do spoŮycia po obr·bce, sery, masġo, Ţmietana z mleka 

niepasteryzowanego, 

ÁEnterotoksyny gronkowcowe - sery,

ÁHistamina -produkty rybne z ryb okreŢlonych gatunk·w,



Kryteria mikrobiologiczne -

Rozporzņdzenie 2073/2005

Zaġņcznik II- Kryteria higieny procesu (produkt) - powtarzalnoŢļ procesu;

- Bakterie tlenowe - miŋso mielone,

- E. coli - wyroby miŋsne, sery, masġo, Ţmietana, 

- Enterobacteriaceae - mleko pasteryzowane 

- Gronkowce koagulazododatnie - sery.

Wymazy stan·w sanitarnych (badania z wymaz·w z powierzchni);



Kryteria mikrobiologiczne -

Rozporzņdzenie 2073/2005

Kierunki badaŗ przy produkcji RHD/MLO

/elastycznoŢļ*/ dowody na speġnianie wymagaŗ:

- kryteria bezpieczeŗstwa ŮywnoŢci;

- kierunki z wynik·w analizy zagroŮeŗ. 

*ograniczenie czŋstotliwoŢci i liczby badanych pr·bek



Wytyczne/ przewodniki dobrej praktyki 

higienicznej/produkcyjnej 



Wytyczne/przewodniki dobrej praktyki 

higienicznej/produkcyjnej 



Podstawowe akty prawa krajowego

- RHD 

ÁUstawa o bezpieczeŗstwie ŮywnoŢci i Ůywienia z 25 sierpnia 2006r. 
(Dz.U. z 2023 r. poz. 1448 t.j.).

ÁRozporzņdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w sprawie 
maksymalnej iloŢci ŮywnoŢci zbywanej w ramach rolniczego 
handlu detalicznego do zakġad·w prowadzņcych handel 
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz 
zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz.U. z 2022 r. poz. 1971)

ÁUstawa z dnia 30 listopada 2018r. o zmianie niekt·rych ustaw w 
celu uġatwienia sprzedaŮy ŮywnoŢci przez rolnik·w do sklep·w i 
restauracji (Dz.U. z 2018r. poz. 2242);


