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PRZEPISY PRAWNE

* Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 roku
ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci

« Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia

» Rozporzadzenie WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny srodkéw spozywczych

Obowiazki podmiotéw dzialajgcych na rynku spozywczym:

« Zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci
Zaden niebezpieczny $rodek spozywczy nie moze byé wprowadzony do obrotu.

 Odpowiedzialnosé
Podmioty prowadzgce przedsiebiorstwo spozywcze zapewniajg na wszystkich etapach produkcii,
przetwarzania i dystrybucji w przedsiebiorstwach bedgcych pod ich kontrolg, zgodnosc¢ tej zywnosci z
wymogami prawa zywnosciowego wtasciwymi dla ich dziatalnosci i przestrzegania tych wymogow.

* Mozliwos¢ sledzenia produktu
Przedsiebiorcy powinni mie¢ mozliwos¢ ustalenia danych kazdego dostawcy badz odbiorcy zywnosci
(krok w przod, krok w tyt) i przekazanie tych informaciji na zgdanie wtasciwych wtadz.



Mozliwos¢ sledzenia

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ sledzenia zywnosci, oraz wszelkich
substancji, przeznaczonych do dodania do zywnosci, badz ktére
mozna do nich doda¢ na wszystkich etapach produkciji, przetwarzania i
dystrybucii.

W odniesieniu do podmiotow prowadzgcych rolniczy handel detaliczny
nalezy przechowywac¢ dane dotyczgce surowcow pozyskanych od innego
producenta rolnego oraz informacje dotyczgce innych srodkéw spozywczych
(np. cukier, sol, ocet, przyprawy) oraz dane dotyczgce przedsiebiorcow, do
ktorych zostaty dostarczone srodki spozywcze.

(nazwa i adres dostawcy/producenta danego surowca, dane dotyczace
produktu, terminu dostawy/zakupu)

W celu spetnienia tego obowigzku wystarczajgce bedzie przechowywanie
faktur, rachunkow lub innych dokumentéw, ktére dostawca, producent
dotgcza do swoich towarow.

(art. 18 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002)



ZNAKOWANIE ZYWNOSCI

Znakowanie zywnosci opakowanej i nieopakowanej — przekazywanie informacji
konsumentom

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci (...)

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w
sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz. U. z
2015 r. poz. 29 ze zm.).

Obowigzkowe informacje na temat zywnosci — art. 9. rozporzadzenia (UE) nr
1169/2011 — wykaz danych szczegotowych.

Prezentowanie w wykazie sktadnikow w odpowiedni sposob informacji o wszelkich
skiadnikach zywnosci powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji
wymienionych w zat. Il do rozporzgdzenia (UE) nr 1169/2011.



ZNAKOWANIE ZYWNOSCI

Dobrowolne informacje na temat zywnosci:

oswiadczenia zdrowotne — kazde oswiadczenie, kitore stwierdza, sugeruje lub daje do
zrozumienia, ze istnieje zwigzek pomiedzy kategorig zywnosci, dang zywnoscig lub jednym
Z jego sktadnikéw, a zdrowiem

(wykaz dopuszczonych oswiadczen zdrowotnych - rozporzgdzenie (UE) nr 432/2012)

Przyktad: Witamina C pomaga w prawidtowej produkcji kolagenu w celu zapewnienia
prawidtowego funkcjonowania kosci

Znakowanie, prezentacja i reklama srodkéw spozywczych:

Informacje na temat zywnosci nie moga przypisywac jakiemukolwiek srodkowi
spozywczemu wiasciwosci zapobiegania chorobom lub leczenia choréb ludzi badz
tez odwotywac sie do takich wlasciwosci

(art. 7 rozporzadzenia (UE) nr 1169/2011)

Rozporzgdzenie (WE) nr 1924/2006 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 grudnia 2006 roku sprawie o$wiadczen
zywieniowych i zdrowotnych dotyczgcych zywnosci ( Dz. U. L 404 z 30.12.2006, ze zm.).



PODSTAWY PRAWNE

Ustawa z dnia 16 listopada 2016 r. o zmianie niektérych ustaw w celu
utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikéw (Dz. U. z 2016 r. poz.
1961)

Wejscie w zycie — 1 stycznia 2017 r.

Cel - ulatwienie rolnikom sprzedazy produktéw, ktére pochodzag
gtéwnie z ich gospodarstwa.

Ustawa z dnia 9 listopada 2018 r. o zmianie niektérych ustaw w celu
ulatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikébw do sklepow i
restauracji (Dz. U. z 2018 r. poz. 2242)

Wejscie w zycie — 1 stycznia 2019 r.

Ustawa z dnia 15 grudnia 2021 r. o zmianie niektérych ustaw w celu
ulatwienia prowadzenia przez rolnikébw rolniczego handlu
detalicznego (Dz. U. z 2021 r., poz. 138)

Wejscie w zycie - 4 luty 2022 r.



USTAWA O BEZPIECZENSTWIE ZYWNOSCI | ZYWIENA - DEFINICJA

Rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny w rozumieniu art. 3 ust. 7
rozporzagdzenia (WE) nr 178/2002, polegajacy na:

a) produkcji zywnosci zawierajacej co najmniej jeden skiadnik pochodzacy w
calosci z witasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego na
rynku spozywczym oraz

b) zbywaniu zywnosci, o ktérej mowa w lit. a,

- konsumentowi finalnemu, o ktérym mowa w art. 3 ust. 18 rozporzgdzenia nr
178/2002,

- lub zaktadom prowadzacym handel detaliczny z przeznaczeniem dla
konsumenta finalnego

(art. 3 ust. 3, pkt 29b ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zZywnosci i Zywienia Dz. U. z
2023 poz. 1448)

Konsument finalny — oznacza ostatecznego konsumenta Srodka spozywczego, ktory nie wykorzystuje
zywnoSci w ramach dziatalnoSci przedsiebiorstwa spozywczego (art.3 ust. 18 rozporzgdzenia (WE) nr
178/2002)

Handel detaliczny —oznacza obstuge i/lub przetwarzanie zywnosSci i jej przechowywanie w punkcie
sprzedazy lub w punkcie dostaw dla konsumenta finalnego; okreslenie to obejmuje terminale
dystrybucyjne, dziatalnoS¢ cateringowg, stotowki zaktadowe, catering instytucjonalny, restauracje

i podobne dziatania zwigzane z ustugami zywnosciowymi, sklepy, centra dystrybucji w supermarketach
i hurtownie (art. 3 ust.7 rozporzgdzenia (WE) nr 178/2002)



USTAWA O BEZPIECZENSTWIE ZYWNOSCI | ZYWIENA

1. Produkcja i zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu
detalicznego:

nie mogqg stanowiC zagrozenia dla bezpieczenstwa zywnosci

| wptywac niekorzystnie na zdrowie publiczne

podlegajg urzedowej kontroli w zakresie bezpieczenstwa zywnosci
przeprowadzane] odpowiednio przez: organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej albo Inspekcji Weterynaryjnej: Panstwowa Inspekcja
Sanitarna - nad zywnoscig pochodzenia niezwierzecego,
Inspekcja Weterynaryjna — nad zywnoscig pochodzenia
zwierzecego oraz produktami ztozonymi — bez wzgledu na ilos¢
produktéw pochodzenia zwierzecego przetworzonych Ilub
nieprzetworzonych

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutédw Rolno-Spozywczych —
nadzér nad jakoscia handlowa zywnosci

sg prowadzone zgodnie z przepisami prawa zywnosciowego, W
szczegolnosci rozporzgdzenia nr 178/2002 i rozporzgdzenia nr
852/2004 oraz przepisami UE wydanymi w trybie tych rozporzgdzen



USTAWA O BEZPIECZENSTWIE ZYWNOSCI | ZYWIENA

2. Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego do
zaktadoéw prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla
konsumenta finalnego:

« odbywa sie wytgcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej

« w przypadku zywnosci pochodzenia niezwierzecego — na terytorium
catego kraju,

« w przypadku pozostatych rodzajéw zywnosci (pochodzenia zwierzecego i
ztozonej) wytgcznie na obszarze, ktory obejmuje obszar wojewddztwa, w
ktérym ma miejsce prowadzenie produkcji zywnosci w ramach RHD, lub
na obszarach powiatow lub miast stanowigcych siedzibe wojewody lub
sejmiku wojewodztwa, sgsiadujgcych z tym wojewodztwem,

» podlega limitom ilosciowym dostosowanym do potrzeb konsumentow
finalnych

* jest dokumentowane w sposob umozliwiajgcy okreslenie ilosci zywnosci
zbywanej w ramach RHD

3. Zbywanie zywnosci konsumentom finalnym moze odbywa¢ sie bez
ograniczen ilosciowych i obszarowych.



USTAWA O BEZPIECZENSTWIE ZYWNOSCI | ZYWIENIA

4. Zbywanie zywnosci nie moze by¢ dokonywane z udziatem posrednika,

z wyjgtkiem zbywania takiej zywnosci podczas wystaw, festynow, targéw lub
kiermaszoéw, organizowanych w celu promocji zywnosci. Posrednik moze
zbywac zywnosc¢ wyprodukowang przez inny podmiot prowadzgcy RHD, o ile sam
prowadzi sprzedaz zywnosci w ramach RHD, podczas takich imprez. Zywnosé
zbywana w ramach posrednictwa pochodzi od podmiotow prowadzgcych
produkcje w tym samym powiecie, w ktérym posrednik prowadzi dziatalnos¢, lub w
powiecie sgsiadujgcym z tym powiatem.

5. W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi finalnemu przez podmiot
prowadzgcy RHD, w tym przez posrednika, umieszcza sie w sposob czytelny

| widoczny dla konsumenta:
* napis ,rolniczy handel detaliczny”, oraz dane obejmujace:

* imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego rolniczy handel
detaliczny,

« adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci

« weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego rolniczy handel
detaliczny, o ile taki numer zostat nadany.
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ZYWNOSC POCHODZENIA ROSLINNEGO W RAMACH RHD

Rodzaje zywnosci pochodzenia roslinnego produkowanej i zbywanej
w ramach RHD:

1. SUROWCE - owoce, warzywa, ziarna zb6z, pieczarki, boczniaki, ziota, orzechy i inne

2. ZYWNOSC PRZETWORZONA:

U Erze_twory owocowe, warzywne i owocowo-warzywne — soki owocowe i warzywne,
onfitury, dzemy, powidta, kompoty, syropy, galaretKi, przeciery, marynowane owoce i
warzywa, kiszone ogorki, kapusta, buraczki, ketchupy, zakwasy warzywne, satatki warzywne
czosnek i jego przetwory, tarty chrzan, octy owocowe, suszone owoce

U oleje ttoczone na zimno (len, rzepak, czarnuszka, ostropest),
U pieczywo, ciastka

U suszone ziota

U przetwory zbozowe (maka, kasze)

U potrawy (bez dodatku surowcow lub przetworzonych produktéw zwierzecego
pochodzenia)

U inne produkty

O napoje alkoholowe - NIE

J
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REJESTRACJA

Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia wprowadzita obowigzek
rejestracji dla podmiotow prowadzgcych rolniczy handel detaliczny zywnosci
pochodzenia niezwierzecego (art. 63 ust. 1 i ust. 2 pkt 13)
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REJESTRACJA — OBOWIAZEK ROLNIKA

OWzor wniosku o rejestracje podmiotu prowadzgcego rolniczy handel detaliczny produktow
pochodzenia niezwierzecego, ktéry nalezy ztozy¢ do terenowo wiasciwej powiatowej stacji
sanitarno-epidemiologicznej, okresla zatgcznik nr 2 rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 29
maja 2007 r. w sprawie wzorow dokumentow dotyczgcych rejestracji i zatwierdzania zaktadow

(...)
O Whniosek nalezy ztozy¢ co najmniej 14 dni przed dniem rozpoczecia planowanej dziatalnosci

dWe wniosku nalezy podaC¢ wszystkie wymagane dane 1 informacje — RODZAJ
PRODUKOWANEJ ZYWNOSCI | ADRES STRONY INTERNETOWEJ!

U Poprzez rejestracje rolniczego handlu detalicznego rozumie sie automatycznie rejestracje
produkcji pierwotnej dokonywanej przez rolnikow

QW przypadku zmiany np. podmiotu prowadzgcego zaktad, rodzaju produkowanej zywnosci
nalezy powiadomi¢ wiasciwego PPIS wypetniajgc wniosek o dokonanie zmian w rejestrze
zaktadow (zat. nr 4)

ROZPORZADZENIE MINISTRA ZDROWIA z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow dokumentow dotyczgcych
rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujgcych lub wprowadzajgcych do obrotu zywnosS¢ podlegajgcych urzedowej
kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej
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REJESTRACJA — OBOWIAZEK ROLNIKA

Poprawne ztozenie wniosku o wpis do rejestru zaktadow jest podstawg do
dokonania przez wiasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego
wpisu do rejestru zaktadow — zaktad otrzymuje kolejny numer

w rejestrze (art. 65 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia)

Tryb rejestracji oznacza, ze nie przeprowadza sie kontroli sanitarnych przed
wpisaniem do rejestru zaktadow

Panstwowy powiatowy inspektor sanitarny wydaje zaswiadczenie o wpisie do
rejestru zaktadow

Kontrole sanitarne przeprowadzane sg po wpisie zaktadu do rejestru,
czestotliwosc¢ kontroli ustalana jest na podstawie przeprowadzonej oceny ryzyka
dla zakfadu

Wykreslenie z rejestru — na wniosek podmiotu lub z urzedu (zaprzestanie
prowadzenia dziatalnosci)
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PRODUKCJA ZYWNOSCI w RAMACH RHD

* Produkcja/wytwarzanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego moze byc
prowadzona m.in. w kuchniach domowych 1| pomieszczeniach przydomowych
(pomieszczeniach uzywanych jako prywatne domy mieszkalne).

» DziatalnosC ta moze bycC tez prowadzona w matym przydomowym zakiadzie.

* Mozliwe jest tez wykorzystywanie do wytworzenia takiej zywnosci tzw. ,,inkubatoréow
przetworstwa lokalnego”.

* Inkubator przetworstwa lokalnego - zaktad przetwérczy udostepniany jest lokalnym
rolnikom w celu przetwarzania produktow pierwotnych pochodzgcych z ich gospodarstw.
W miejscu tym rolnik korzysta z ustugi udostepniania pomieszczen oraz urzgdzen
Inkubatora.

« Odpowiedzialnos¢ za produkt koncowy ponosi podmiot, ktéry ten produkt wytworzyt, a nie
podmiot prowadzgcy inkubator. Ponadto zarowno podmiot prowadzgcy inkubator jak i
podmiot prowadzgcy rolniczy handel detaliczny, powinny by¢ pod nadzorem PIS. Rolniczy
handel detaliczny wymaga rejestracji przez wtasciwy organ Inspekcji, a inkubator wymaga
zatwierdzenia i rejestracji PIS.
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PRODUKCJA ZYWNOSCI w RAMACH RHD

* Pojecie warunkéw domowych oznacza mozliwos¢ wytworzenia takiej ilosci
zywnosci, ktorg mozna wyprodukowac z zachowaniem zasad bezpieczenstwa
zywnosci i higieny z wykorzystaniem sprzetu i artykulow gospodarstwa domowego.

« Kuchnia (stan techniczny, powierzchnia, wyposazenie, ukfad funkcjonalny) powinna by¢
dostosowana do rodzaju i wielkosci prowadzonej produkciji, tak aby zapewnic, ze wszystkie
operacje bedg wykonywane w sposob higieniczny, minimalizujgcy ryzyko zanieczyszczenia
Krzyzowego.

Nalezy zwroci¢ uwage, ze:

- nie kazdy rodzaj zywnosci ze wzgledu na ryzyko, jakie ze sobg niesie, moze byc¢
wytwarzany w warunkach domowych

- nie kazde warunki domowe pozwalajg na wytworzenie kazdego rodzaju srodkow
spozywczych

Kazdy przypadek produkcji domowej powinien by¢ rozpatrywany indywidualnie biorgc pod

uwage stan kuchni, wyposazenie oraz warunki prowadzenia przetworstwa.
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Wymagania higieniczne

Produkcja w warunkach domowych — najistotniejsze zagrozenia

1. Zanieczyszczenie zywnosci w wyniku: typowych czynnosci domowych, niewtasciwej
higieny, obecnosci niepozgdanych osob, zwierzat lub szkodnikow w obszarach
produkcyjnych, zbyt matej powierzchni produkcyjnej, zbioru, przetworstwa i/lub obrobki
Zywnosci przez osoby chore na choroby zakazne lub manifestujgce takie objawy.

2. Produkcja zbyt duzej ilosci srodkow spozywczych niedostosowana do wielkosci
kuchni

3. Niewystarczajgca ilos¢ urzgdzen chtodniczych przeznaczonych do przechowywania
ZYyWNOSCi

4. Brak urzagdzen i/lub procedur niezbednych do szybkiego schtodzenia zywnosci po
zakonczeniu gotowania

5. Rodzaj produkowanej zywnosci lub zastosowany proces moze powodowac duze
ryzyko zwigzane z prowadzeniem prac w warunkach domowych.
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PRODUKCJA PODSTAWOWA

Surowce roslinne powinny spetnia¢ wymagania w zakresie:
* pozostatosci pestycydow
* azotanow

* mikotoksyn (toksyny wytwarzane przez niektore mikroorganizmy
pochodzenia grzybowego)

Swieze owoce i warzywa nie powinny stanowié zagrozenia
mikrobiologicznego dla konsumenta, w szczegodlnosci gdy zostang
spozyte na surowo np. truskawki, maliny, brokut

PRZYKLADOWE PATOGENY: Norovirusy, wirus zapalenia watroby

typu A, Escherichia coli szczep werotoksyczny, Clostridium
botulinum

Przestrzeganie wymagan higienicznych oraz dobrej praktyki
rolniczej eliminuje lub ogranicza wystepowanie ww.
zanieczyszczen.
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PRODUKCJA ZYWNOSCI W RAMACH RHD

Do produkcji zywnosci w ramach RHD stosuje sie wymagania
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 w
sprawie higieny srodkoéw spozywczych

W szczegolnosci dla rolniczego handlu detalicznego, ktory bedzie
dotyczyt produkcji zywnosci w_ warunkach domowych, zastosowanie
ma rozdziat |ll zatagcznika Il (i pozostate rozdzialy w miare potrzeb),
tj. pomieszczen uzywanych giéwnie jako prywatne domy
mieszkalne, ale gdzie regularnie przygotowuje sie zywnos¢ w celu
wprowadzania do obrotu (uproszczone wymagania higieniczne)
(dodatkowe rozdziaty wg potrzeb)

Do innych pomieszczen, w ktérych produkowana bedzie zywnos¢
w ramach RHD obowiazujg wymagania zat. Il rozdz. |i 1l (bez rozdz.
lll | pozostate rozdziaty).

Przepisy te powinny by¢ stosowane w sposob elastyczny biorgc pod
uwage zakres prowadzonej dziatalnosci, wielkoS¢ zaktadu i jego
specyfike.
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ROZPORZADZENIE 852 /2004 - wymagania higieniczne
ZALACZNIK1I PRODUKCJA PODSTAWOWA/PIERWOTNA
ZAEACZNIKII | OGOLNE WYMOGI HIGIENY DLA WSZYSTKICH PRZEDSIEBIORSTW SEKTORA SPOZYWCZEGO
(z wyjatkiem przypadkow gdy ma zastosowanie zatgcznik I)
ROZDZIAL I OGOLNE WYMAGANIA DOTYCZACE POMIESZCZEN ZYWNOSCIOWYCH (INNYCH NIZ WYMIENIONE W

ROZDZIALE III)
ROZDZIAL 11 SZCZEGOLNE WYMAGANIA DLA POMIESZCZEN, W KTORYCH SIE PRZYGOTOWUJE, PODDAJE OBROBCE

LUB PRZETWARZA SRODKI SPOZYWCZE (nie dotyczy obiektéw wymienionych w rozdziale III)

ROZDZIAEL III WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN (JAK DUZE NAMIOTY,
STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN UZYWANYCH GLOWNIE JAKO PRYWATNE
DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE REGULARNIE PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA
DO OBROTU, I AUTOMATOW ULICZNYCH

ROZDZIAL IV TRANSPORT
Rozdziaty V - XII majga zastosowanie do wszystkich etapow produkcji, przetwarzania i dystrybucji Zzywnosci

ROZDZIAL V WYMAGANIA DLA SPRZETU; ROZDZIAL Va - REDYSTRYBUCJA ZYWNOSCI
ROZDZIAL VI ODPADY ZYWNOSCIOWE
ROZDZIAL VII ZAOPATRZENIE W WODE
ROZDZIAL VIII HIGIENA OSOBISTA

ROZDZIAL IX PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO SRODKOW SPOZYWCZYCH
ROZDZIAL X PRZEPISY ODNOSZACE SIE DO OPAKOWAN JEDNOSTKOWYCH I OPAKOWAN ZBIORCZYCH SRODKOW

SPOZYWCZYCH
ROZDZIAL XI OBROBKA CIEPLNA; ROZDZIAL Xla - KULTURA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

ROZDZIAL XII SZKOLENIE



WYMAGANIA HIGIENICZNE

Rozdziat lll - WYMAGANIA DOTYCZACE RUCHOMYCH I/LUB TYMCZASOWYCH POMIESZCZEN
(JAK DUZE NAMIOTY, STRAGANY, RUCHOME PUNKTY SPRZEDAZY), POMIESZCZEN
UZYWANYCH GLOWNIEJAKO PRYWATNE DOMY MIESZKALNE, ALE GDZIE REGULARNIE
PRZYGOTOWUJE SIE ZYWNOSC W CELU WPROWADZANIA DO OBROTU, | AUTOMATOW
ULICZNYCH

pomieszczenia bedg tak usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane oraz
utrzymywane w czystosci i dobrym stanie i kondycji technicznej, aby unikngc
ryzyka zanieczyszczenia, w szczegolnosci przez zwierzeta i szkodniki.

muszg by¢ dostepne odpowiednie urzgdzenia, aby utrzymac wiasciwg higiene
personelu (wtgcznie ze sprzetem do higienicznego mycia i suszenia rak,
higienicznymi urzgdzeniami sanitarnymi i przebieralniami);

powierzchnie w kontakcie z zywnoscig muszg by¢ w dobrym stanie, tatwe do
czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji. Wymaga to stosowania gtadkich,
zmywalnych, odpornych na korozje i nietoksycznych materiatow, chyba ze
przedsiebiorstwa sektora spozywczego mogg zapewnic wiasciwe organy, ze
inne uzyte materiaty sg odpowiednie;
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WYMAGANIA HIGIENICZNE — ROZDZIAL Ill cd.

nalezy zapewnic¢ warunki do czyszczenia i, w miare potrzeby, dezynfekcji narzedzi
do pracy i sprzetu;

nalezy ustanowi¢ odpowiednie przepisy/zasady, aby dokonywac tego w sposéb
higieniczny;

nalezy zapewnic¢ odpowiednig ilos¢ gorgcej i/lub zimnej wody pitnej;

nalezy zapewnic¢ odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla higienicznego
sktadowania i usuwania niebezpiecznych i/lub niejadalnych substancji i odpadow
(zarowno ptynnych, jak i statych);

nalezy zapewnic¢ odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla utrzymywania i
monitorowania wtasciwych warunkow termicznych zywnosci;

srodki spozywcze muszg bycC tak umieszczone, aby unikac, na tyle, na ile jest to
rozsgdnie praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia.

POZOSTALE ROZDZIALY - IV - XIl wg potrzeb
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

ROZDZIAL | - stosuje sie do wszystkich pomieszczen zywnosciowych, z
wyjatkiem tych, do ktérych stosuje sie rozdziat lll.

Wymagania dotyczg pomieszczen (konstrukcji, wielkosci), sprzetu i wyposazenia,
systemow wentylacyjnych, kanalizacyjnych, oswietlenia, umywalek, ubikaciji,

ROZDZIAL |l - stosuje sie do wszystkich pomieszczen, gdzie przygotowuje sie,
poddaje obrobce lub przetwarza zywnos¢, z wyjatkiem miejsc spozywania i
pomieszczen, do ktorych stosuje sie rozdziat lll. (szczeg6étowe wymagania
dla podtog, scian, sufitédw, okien, drzwi, powierzchni, urzadzen do mycia
sprzetu i zywnosci)

* np. powierzchnie scian - muszg byc utrzymane w dobrym stanie i muszg byc tatwe
do czyszczenia, oraz tam gdzie jest to konieczne, do dezynfekcji i wymaga to
stosowania nieprzepuszczalnych, niepochtaniajgcych, zmywalnych raz
nietoksycznych materiatow oraz gtadkiej powierzchni az do wysokosci niezbednej
do dziatania, chyba ze przedsiebiorstwa sektora spozywczego mogg zapewnic
wtasciwe organy, ze inne uzyte materiaty sg odpowiednie;
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

Zgodnie z art. 5 rozporzadzenia 852/2004 podmioty prowadzace
przedsiebiorstwo spozywcze opracowuja, wykonuja i utrzymuja
statg procedure lub procedury na podstawie sytemu HACCP
(System Analizy i Krytycznych Punktow Kontroli).

W przypadku domowej produkcji zywnosci - na matg skale - mozna
rozwazyC zastosowane tzw. elastycznego podejscia do wdrazania
wymagan higienicznych i zasad systemu HACCP, zgodnie z
wytycznymi KE:

pt. ,Zbior wytycznych w zakresie wdrazania procedur opartych na
zasadach HACCP oraz utatwien we wdrazaniu zasad HACCP w
niektorych przedsiebiorstwach sektora spozywczego”
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

W Gtéwnym Inspektoracie Sanitarnym opracowane zostaty:

»Poradnik Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej przy produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wltasnych upraw oraz w ramach
rolniczego handlu detalicznego™

Wytyczne dotyczg produkcji zywnosci, ktora stanowi potencjalnie niskie ryzyko
zagrozenia dla zdrowia. Sg to produkty, dla ktorych istnieje mate ryzyko
rozwoju drobnoustrojow chorobotwaorczych i/lub produkty poddane obrobce
cieplnej:

np. dzemy, marmolady, powidta, kompoty, przeciery warzywne poddane obrobce
termicznej, zageszczone syropy owocowe poddane obrobce termicznej, soKi
pasteryzowane, produkty marynowane o wydtuzonym okresie przydatnosci do
spozycia, z wyjgtkiem przetwordw z grzybow dzikorosngcych, cukierki, chleb i
butki bez dodatku produktow pochodzenia zwierzecego

Stosowanie przez podmioty ww. wytycznych zapewni spetnienie przepisow
rozporzgdzenia nr 852/2004.
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

W przypadku produkcji ww. srodkow spozywczych nalezy wyznaczycC parametry krytyczne
dla danego procesu produkcji, ktore wymagajg kontroli a w przypadku ich przekroczenia
ustali¢ dziatania naprawcze. Parametr krytyczny (np. czas, temperatura) to taki, ktérego
niedotrzymanie moze spowodowac, ze otrzymany produkt bedzie niezdatny do spozycia.

Aby wyznaczyc¢ krytyczne parametry produkcji, ktore wptywajg na bezpieczenstwo
produktu nalezy opracowac szczegoétowa recepture , ktora powinna zawierac:

- nazwe srodka spozywczego

- wykaz sktadnikéw — z podaniem ilosci sktadnikow uzytych do wytworzenia produktu np.
ilosC truskawek i cukru uzytych do wytworzenia dzemu

- OpIis procesu:

* szczegotowy sposob przygotowania produktu, z podaniem kolejnych krokow, np. 1.
czyszczenie | mycie truskawek, 2. wyparzanie stoikow i pokrywek, 3. napetnianie stoikow,
4.pasteryzacja
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

« warunki produkcji, w tym rodzaj, parametry i czas obrobki cieplnej, np. pasteryzacja 30
min.

* wymagania i postepowanie z opakowaniami (np. stoikami, pokrywkami) — np. kontrola
wizualna w celu wyeliminowania stoikow uszkodzonych, wyparzanie stoikow w piekarniku
(180°C/10 min.), uzywanie zawsze nowych pokrywek, wyparzanie pokrywek wrzgcg woda.

e receptura powinna wskazywac, jakie sg krytyczne parametry, ktore wymagajg
przestrzegania i ewentualnej weryfikacji (np. czas i temperatura pasteryzacji, kontrola
hermetycznego zamkniecia)

 informacje dotyczgce sposobu i warunkéw przechowywania — w tym wymagania
dotyczace temperatury przechowywania surowcow i produktu gotowego (parametr
krytyczny), a takze przewidywany termin przydatnosci do spozycia lub date minimalne;
trwatosci wyprodukowanego srodka spozywczego.
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WYMAGANIA HIGIENICZNE

Parametry wskazane jako krytyczne powinny by¢ monitorowane.

W zwigzku z tym dla receptury kazdego produktu nalezy wskazac¢ przy kazdym parametrze
krytycznym, jak czesto i w jaki sposob bedzie on weryfikowany (np. temperatura w

miejscu przechowywania zywnosci bedzie sprawdzana codziennie, dla kazdej partii stoikow
bedzie zapisywany czas pasteryzaciji).

Dokumentacja dotyczgca danego produktu powinna takze zawiera¢ informacje na
temat przewidywanych dziatan, jakie powinny by¢ podjete, jesli parametr krytyczny
nie zostanie spetniony np. jesli lodowka przestata dziatac w nocy.

W przypadku zbyt krotkiego czasu pasteryzaciji (ponizej parametru krytycznego) -
przedtuzenie czasu, odrzucenie produktu w przypadku nie hermetycznego zamkniecia.
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Ustalanie terminu przydatnosci do spozycia/daty minimalnej
trwalosci

« Date przydatnosci do spozycia lub termin przydatnosci do spozycia w odniesieniu do
zywnosci ustala producent na podstawie wynikow witasnych badan
przechowalniczych dla danego produktu, ktéry otrzymany jest wedtug
okreslonego procesu technologicznego. Wykonujgc badania przechowalnicze
przedsiebiorca moze postugiwac sie dostepng literaturg naukowg i wynikami badan
naukowych dotyczacymi rozwoju i przezywalnosci mikroorganizmmow. Jednakze
przepisy prawa zywnosciowego nie precyzujg i nie narzucajg producentowi sposobu
postepowania w tym zakresie, gdyz jest to obowigzek przedsiebiorcy wykonywany w
ramach wewnetrznej kontroli w zaktadzie.

« Celem przeprowadzania badan przechowalniczych jest okreslenie warunkow oraz
dtugosci okresu przechowywania zywnosci, co jest podstawg do wyznaczenia ww.
daty lub terminu. O sposobie ich przeprowadzania decyduje przedsiebiorca
uwzgledniajgc rodzaj i trwatos¢ mikrobiologiczng poszczegodlnych produktow. Dotyczy
to rowniez wyboru laboratorium w ktorym przeprowadzone zostang badania
przechowalnicze oraz czestotliwosci wykonywania tych badan.

* Mozna w tym zakresie, z duzg ostroznoscig, positkowac sie normami branzowymi.
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DEKALOG ROLNIKA

1. Przed rozpoczeciem produkcji zywnosci w kuchni domowej w ramach rolniczego handlu detalicznego
zarejestruj sie w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

2. Produkuj zywnos¢ w warunkach higienicznych i zapewnij mozliwosc¢ identyfikacji sktadnikow.
3. Stosuj czysty, sprawny, nieuszkodzony sprzet do produkciji/dystrybucii.
4. Do mycia i produkcji uzywaj wytgcznie pitnej wody.

5. Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig myj roztworem srodka chemicznego, a nastepnie ptukaj
pitng woda.

6. Do kuchni w czasie produkcji zywnosci nie wpuszczaj osob postronnych, zwierzgt domowych i szkodnikow.
7. Odpady przechowuj w koszu | usuwaj je codziennie.

8. Nie podejmuj pracy w zakresie produkcji i obrobki zywnosci jesli masz gorgczke, biegunke, wymioty, katar,
zakazenie skory i nie zezwalaj na prace domownikowi, jesli ma takie same objawy.

9. Urzadzenia i powierzchnie produkcyjne myj i dezynfekuj po uzyciu, przed ponownym zastosowaniem i w
razie koniecznosci, a Sciereczki do naczyn i zmywaki myj i dezynfekuj przynajmniej raz dziennie.

10. Dbaj o higiene osobistg tj. myj czesto rece, stosuj odziez ochronng, zwigzuj dtugie wtosy, skaleczenia
zabezpieczaj wodoszczelnym opatrunkiem.
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TRANSPORT

Transport:

Whnetrze pojazdu, skrzynie, pojemniki powinny byc czyste i w dobrym stanie
technicznym.

Zywnosé zamrozong lub wymagajgca warunkow chtodniczych transportuje sie z
zachowaniem tancucha chtodniczego.

Zywnos$é gorgca zachowuje temperature powyzej 63 °C

Zywnos$é surowa, ktéra potencjalnie moze zawiera¢ drobnoustroje chorobotwércze
powinna by¢ oddzielona od innych produktéw spozywczych

Przewozona zywnosc¢ gotowa do spozycia jest oddzielona od innych produktow
niebedgcych zywnoscig w sposob uniemozliwiajgcy zanieczyszczenie.

Substancje chemiczne stosowane w domu, ogrodzie oraz inne chemikalia, w tym
detergenty i przybory toaletowy, nie sg transportowane z zywnoscia.
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WPROWADZANIE DO OBROTU NA TARGOWISKU

Warunki higieniczne:

Sprzedaz zywnosci gotowej do spozycia powinno sie prowadzic¢ rozdzielnie z
produktami surowymi.

Zywnos$é nie moze znajdowac sie bezposrednio na ziemi.
Zywno$¢ nalezy utrzymywaé w odpowiedniej dla niej temperaturze.

Nalezy zapobiegaC powstawaniu zanieczyszczen podczas pakowania i
przechowywania towarow.

Pojemniki i materiaty do pakowania zywnosci powinny byC przeznaczone do kontaktu
Z zywnoscig powinny bycC czyste i chronione przed zanieczyszczeniem.

Osoby prowadzgce sprzedaz powinny posiadac¢ czystg odziez ochronng,
zabezpieczone wilosy.

Stan zdrowia os6b prowadzgcych sprzedaz nie moze powodowac zanieczyszczenia
ZYWNOSCi.
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URZEDOWE KONTROLE ZYWNOSCI

Spetnianie przez przedsiebiorcow wymagan wynikajgcych z przepisow
prawa zywnosciowego kontrolujg organy urzedowej kontroli
ZYWNOSCi.

- Kontrola ta odbywa sie na podstawie rozporzadzenia (WE) nr
2017/625 w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w
celu sprawdzenia zgodnosci z prawem zywnosciowym (...)

* Urzedowe kontrole zywnosci obejmujg wszystkie aspekty prawa
Zywnosciowego | paszowego.

« Poszczegolne inspekcje dziatajg w tym zakresie na podstawie
przepisow ustawowych.
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