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Podstawowe-akty:prawa. . «

Wy Wwn-0:T.C-l:

ARozpor zndz e n8522004 \Walpmentu Europejskiego i Rady z

dnia 29 kwietnia 2004 r. W SsSprawi e
ARozporzndzeni e ROY3IR0GSzdnia(lNiEtdpada 2005r.
w sprawie kryteri-w mikrobiologiczn

spoUywczych:;

ARoOzpor zndze nli/7&2002 Wa&lamentu Europejskiego | Rady z
dnia 28 stycznia 2002r. wustanawi ajn
prawa UywnoTci owego, powoguj] nce Eur
Bezpieczerstwa uywnolci oraz ustana
bezpieczerstwa UywnoTci

*obowinzujn wprost i nie wymagajn wdroUenia do pol skiego porzndku p]



Podstawowe - akty prawa Krajowego - -

ARozporzndzeni e Mi nistra Rolnictwa
maksym Inej | | oTcl Uy wnoTcl Z by wa
handlu detali cznego do zakgad-w p

detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz
zakresu 1 sposobu je] dokumentowania(Dz.U. z 2022 r. poz. 1971)

AUst awa o bezpieczerstwie UywnoTci
(Dz.U. z 2023 r. poz. 14481.).).

AUst awa z dnia 30 |
celu ugatwienia spr
restauracji (Dz.U. z 2018r. poz. 2242),

|l stopada 2018r .
zedaUy UywnoTc



Powiatowy Lekarz-Weterynari : "0 ergan kontroli.
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Wnioesek'o . wp:l's. - do-‘rejestru

nadzorowanych-i hadanie \WNI|

WNIOSEK

O WPIS ZAKEADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI POCHODZENIA
ZWIERZECEGO 1 ZYWNOSCIA ZELOZONA DO REJESTRU ZAKELADOW PROWADZONEGO PRZEZ
POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

(data)

Cimtig. n

Powiatowy Lekarz Weterynarii

{Imie, nazwisko, adres zamieszkania /lubnazwa, . S Wi

(miejscon osd
Na podstawie art. 21 ust.1 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzg¢cego
z 2017 r.. poz. 242 z pézZn.zm.) :

siedziba i adres wnioskodawcy)

{numer KRS/CEIDG)

{nr tel kontaktowego, adres maitowy)

( numer identyfikacyyny v eyvidencyi gospodarsny rolnyeh)”

Powiatowy Lekarz Weterynarii

‘Whnosi o wpis do rejestru zakladéw

w
Lokalizacja zaktadu, w ktorym ma by¢ prowadzona produkcja:

Rodzaj i zakres dziatalnos$ci, ktéra ma by¢ prowadzona®:

3

D Prowadzenie posrednictwa w zbywaniu zywnosci wyprodukowanej przez inny podmiot prowadzacy RHD podczas
wystaw, festynow, targow lub kiermaszow

Zwracam sie z prosba o wpis do rejestru podmiotéw nadzorowanych, oraz

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

nadanie weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego w zakresie dziatalnosci

Rodzaj zywnosci bedgcej przedmiotem produkceji lub obrotu?:
Mieko surowe albo mleko surowe i siara

Produkty jajeczne

Surowa $mietana Gotowe posilki (potrawy) z produktow pochodzenia zwicrzecego

Jaja od drobiu Produkty mleczne lub produkty na bazie siary lacznic

. . - . . 1
dereeiisaeatiraasiieanenanaras ( rodzaj i zakres dziatalnosci, rodzaj prOdUktOW). Jaja od ptakow bezgrzebieniowych Produkty migsne

Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miod. pylek pszczeli.
pierzga. mleczko pszcezele

Wstepnie przetworzone lub przetworzone produkty rybolowstwa

Miejsce prowadzenia dziatalnosci. ..

Swieze migso zwierzat dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowyceh lub produkowane z tego migsa surowe
wyroby migsne lub migso mielone

Produkty rybotowstwa zywe lub usmiercone i niepoddanc
czynnosciom naruszajacym ich pierwotna budowg anatomiczng lub
poddane czynnos$ciom wykrwawiania, odglawiania. usuwania pletw
lub patroszenia

veraeeeneees ettt bt s SO rrerstererese s i snnesaneseens (KAl ZAC]a-adES)

Zywe élimaki lgdowe z gatunkow Helixpomatia.
Ce 7 sum, Co Helixlucorum
oraz = rod=inv Achatinidae

Swieze migso wolowe. wieprzowe. baranie. kozie
konskic. lub produkowane z tego migsa surowe wyroby migsne lub
migso mielone

Swieze migso drobiowe lub zaj
7 1eg0 Migsa surowe wyroby m

Zywnosé, w tym gotowe posilki (potrawy). zawieraj
Jjednoczesnie srodki spozyweze pochodzenia niezwierzecego i
produkty pochodzenia zwierzecego

akow, lub produkowane
¢ lub mieso miclone

(podpis wnioskodawey-uprawnicnej osoby reprezentujgcej zaklad)

O oo ODyO0oooao

Pieczywo cukiernicze. ciasta, ciastka® Wyroby cukiernicze™

10 0| g 0|00 000
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A Nr identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych oraz
ewi dencji wniosk-w o przyznani e |
gospodarstw rolnych, o ile taki nr posiada/
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Weterynaryjny: Numer ldentyfikacyiny . .

Rolniczy Handel Detaliczny:
22 00 00



Pr-zep il Sy: prawa. . Uly-

.akgady o:-magej-.-'zdol

AEIastyEzno]’! przepis-w dot
wyposaUuUeni a:

-aw miarn potrzebyo,

-atam, gdzie to koniecznebo,
-aodpowi edni a |1 czbaébod,

-A3chyba, Ue inne uUyte mat e



Zq;‘.qd:;‘ ogélne- el pl"z&dsieb":’"“‘” z

[-0:Z2 POt zZnNndzeni-a'(

Wy magani a odnoJni e struktury I
ARozdz.l-og- 1l ne wymagania dl a pomi e

ARozdz.IlI-szczeg-l ne wymagania dl a
kt-rych przygotowuje sin, podd
przetwarza UywnoT]| ;

ARozdz. lll-wy magani a dla pomieszczer
ruchomych punkt- -w sprzedaUy, s
ulicznych ;



Roz dzl-avgmlighbn i a-.dla |
mi-e s zk-al'nychs - r.uchaomy<ch

St rragan - w; -.aut.om

AW mi arn potrzeby:
-Urzndzemibay utrzymywal wgaTdc

personelu,
- Powierzchnie w kontakcie z UywnoTc
gatwe do czyszczenia | dezyl

- Warunkido mycia 1dezynfekcji spr znt u,
-Odpowi ednica eiplgoafd wody ,



R0z dzi-&vg. mhlghlni a-.dla i

mi-e s zk-al'ny-chs: -r.uchomy<c:h
St rragan - w; - .automadt:-

AW mi arn potrzeby:

-War unk | do hi gienicznego
usuwania o d p a d/-swbstancji niejadalnych,

- Warunki do utrzymywania I monitorowania
wy magar ter nliyomznmyTcech |,
- Przechowywanie Trodk: -w spoUywczy

o

uni emoUl I wi ajnce zanieczy



\Wykorzystanie kuchni domowej. -

ARozdZiag czasowy produkcij i
dystrybucj I | Przygot owy we
domowni k- w,;

o

AOdzi eU robocza:

APrzygotowanie sprzntu i po¢
produkcii;

AZakaz wstnpu zwierznt .



Z-asady . og-:lne dla przedsi:-

(.\WE)  -nr 852/ .20

Rozdzil ag:
A IV- transport - higiena, temperatura,
AV-spr dggt an i -cigtykentrang, |

AVl-odpady Uy wn-aagespodarowanie ubocznych
produkt - -w pochodzenia zwlerzncego,

AVlI-F-zaopatrzeni-wodawadigt na do spoUyci
A VIIF higiena osobista,

- 0soby biornce udziag -wrgrecdehkdijai doy
sanitarno -epidemiologicznych

-uUywanie odzieUy ochronne|j




Z-asady  og--lne ‘dla przedsi:

CWE) -mr .85 2+/.2°0

Rozdzi ag:

AX-Trodki spoUywcze (-pasowWge.y, s kg &
Twi eUoTl, 1 dentyfi kowal noT| , war u

A)o(- opakowania jednostkowe | zbiorczce -mat er i agy do Kk
UywnoTcli n,

AXFobr - bk a epammetryncaas/ temperatura,
AXlkszkol eni a (ODR, poradni ki, 1lite




Z-asady . o0g-:lne- dla -

[:0:Z P:OTr-ZNndzeni-a-:

art. 181 dentyfi kowal noT|
(krok w prz-d, krok w

AMoUIl i woTl Tledzenia UywnoTci
przeznaczonych do dodani a do
etapach produkciji, przetwarzania | dystrybucji.

Al nformacje umoUliwiajnce iden
przedsinbiorstw, kt-rym dost a



Upreszezony HACCPR/ Instrukcie | -

| l[{glt) id ZNe

Artykug 5 wust. 1 Rozporznd
-podmi oty opracowujn, wykonujn |
lub procedury na podstawie zasad HACCP.
-El astycznoT|

l dentyfi kowani e | kontrola zagro
Trodk-w (GHP, GMP) =
brak CCP=

uproszczona procedura HACCP=
anali za zagroUer



Upreszezony HACCPR/Instrukcje Higieniczne ; -

Zasada el askyygytrteolTal pozwal ajnce n.
el astycznoTci w odniesieniu do proce
1) Charakter produkcii:

-Surowce/ obr - -bkal/ przetw-rstwo,

- Etap eliminacji zagroUer na korcu p
vs. wndzeni e na zI mno),
-uywnoTI pochodzenia zwilierzncego/ ro

- Sur owc e/ spoanazena; Kk |
- Wymagania temperaturowe (produkcja, przechowywanie)
2)Wi el ko Tl R pmoodwloajciy onal no Tl obci nUen




Upreszcezony HACCP:

ZAWI ADOMI ENI'E KOMI SJI w sprawi e
wdraUani a system-w zarzndzania b

obej muj ncych progr amy war unk - w

oparte n a zasadach HACCP,
ugat wieni al/lelastyczno Tl w zakr e

przedsinbiorstwach spoUywczyc
ADostosowanie procedur do wielkoTc
|l dentyfi kacja I kontrol owani e 1 st
AProwadzona dokumentacja ni.e obcin



Zasady HACCP:

Program war unk - wGHR égdobmpnakgykathigieniczna) -
wymagani a higieny produkcji z 852/ 20014
pracownicy itd.)

- Dokumentacja dot. GHP (przykgady):
Adokumenty potwierdzajnce wgaTciwn jako
Aorzeczenia do ceelpiwdesminoiltoagrincoznych pr ac

Aopis mycia i dezynfekcj i powi er zchni P
Trodki ),

Ainstrukcje higieny pracowni k- - w,
Ainstrukcja pozyskania i usuwania odpad
Akontrola obecnoTipé szkodni k- w,



Zasady HACCP:

Program war unk - wGMPsdobnmapraktygahprodukcyjna) - kwestie
procesu produkecj i np. czas | temperatur
stosowani e dodatk-w do UywnoTcli
ADokumentacja GMP (przykgady):

-Ur -dgo surowca (dokumenty zakupu/ dost a
-receptury (skgadni ki, warunki przetwar
- opakowania (materiagy do kontaktu z Uy
- Instrukcja przechowywania/dystrybucji (warunki),

- ltpe



Upreszezony HACCP:

El astycznoTI
-Zesp-g HA&LdLCPa osoba (wsparci

- Opis produktu (grupa asortymentowa, etykieta,
warunki przygotowania ¢€)

-Grupa docel owa konsument - w (
wykluczenie dzieci do lat 3, alergicy),

-Di agram przepgywu produkcj I



SCHEMAT TECHNOLOGICZNY (-
PRODUKCJ I (di agr a |
kolejne etapy produkcji od
surowca do produktu gotowego
(grupy asortymentowe)).

Chtodzenie

Pakowanie

Mapazynowanie



Zasady HACCP(7) I Instrukcje -

Lli~ 't ~ay Yath
Higieniczne -

1. ETARAnal i za zagroUer
ZAGROUENI A U0YWNOSCI

a) biologiczne:

Bakterie:

- Salmonella sp. (S. Enteritidis, S. Typhimurium )
- Listeria monocytogenes

- E. coli STEC,

- Clostridium botulinum

Wirusy : WZW, Norowirusy
PasoUywgoTni ca.




Zasady HACCP(7) I Instrukcje -

Ll 't ~— ) Yath
Higieniczne -

1. ETARAnal i za zagroUer

ZagroUenia UywnoTci

A chemiczne:

-pozostagoTci | ek:-w, substanc) I ni e
-pozostagoTci Trodk-w myjncych,

-ni ewgaTci we uUycie dodatk-w do Uyw
Afizyczne: ciaga obce (szkgo, folia
A alergeny.




feszezony HACCP

IDEMTYFIKAC)A ZAGROZEN

CZYNMNOSCI ZAPOBIEGAWCZE

Pytanie 1.

Czy istniejg Srodk zaradcze do opanowania zagrozenia?

NIE

SRODKI Zmodyfiaj krokw procesie, produkt itp,

KONTROLI I T

Czy kontrolaw tym punkce jest
konieczna dla bezpieczenstwa?

PROCEDURY
OGOLNE

MOZLIWE
PRZYCIYNY

KATEGORIA
ZAGROZENIA

ETAP
PROCESU

OPIS ZAGROZEMIA

— TAK

r
Pytanie 2. Czy etap jest specjalinie zaplanowany w celu wy eliminowania lub
zmnigjszenia prawdopodobienshwa wy stapienia zagrozenia do poziomu
modiwego dozaakceptowania?

|
NIE

L

Pytanie 3. Czy zagrozenie prekracza poziom modliwy do zaakceptowania
lubmozewzrosnac do poziomu niemaziwego do zaakceptowania?

P s 7 TAK —
CigzkosC nastepstw | TNl — |

Prawdopodobiel’nstwoI

Pytanie 4. Czy pozniejszy etap eliminuje zid entyfikowane zagrazenie lub
zredukuje prawdopodobienstwo jego wystapienia do pozZiomu mozlmegodo
zaakceptowania?
’

H I
Srednie h

Mie jest GCP

duza

Mato
prawdopodobne

Prawdopodobne

Wysoce Srednie
prawdopodobne 2




Kryteria mikrabiologiczne: --

R0 Z-p 0-f -z ndzeni-

ElastycznoTl: c¢cznstotli woTl/ 11 oT]l pr - b
Zagnc Kmivk elr i a be z piy & o p(@radakt) wabligatoryjne , jako
minimum;

A L.monocytogenes -RTE gotowe do spoUycia (ryby,

A Salmonellasp. -mi nso mi el one, surowe wyroby mi
przeznaczone do spoUycia po obr - -bce, s
niepasteryzowanego,

A Enterotoksyny gronkowcowe - sery,
A Histamina-pr odukty rybne z ryb okreTlonych



Kryteria mikrabiologiczne : - -

R0 Z: P 0:f-Zz ndizeeni-:

Z a g n c z-Kiytkria hidieny procesu __ (produkt) -powt ar zal noTI|l pr

Bakterie tlenowe -mi nso mi el one,

E.coli-wyroby minsne, sery, masgo, Tmietar

Enterobacteriaceae - mleko pasteryzowane

Gronkowce koagulazododatnie - sery.



Kryteria mikrobiologiczne : - -

R0 Z: P 0:r-z ndzeeni-

Wy mazy stan-w ¢$badbarayehwymaz: - w Z

Ki er unk. badar przy produkcj i RHD/
spegni ani e wymagar:

-kryteria bezpieczerstwa UywnoTci ;
-kierunki z wynik-w analizy zagrol

*ograniczenie cznstotliwoTci I |l i czby badanych pr - bek



Wyityczne/: przewodniki dobrej praktyki
higienicznej/produkcyjne)

'. " _ Halina Witkowska Eﬁf&%;é:“.
Jhagnirw Kok
: bEgﬁ?qQﬂ’k Poradnik wdrazania DR BRI
et i Al H AC C P PRAKTYK PRODUKCYINYCH
el et topinmsd e detorrl s bt e W PRZETWORSTWIE RYB
Micostrw Sienkiowics w matych zaktadach

produkcji, przetwérstwa
i obrotu migsem




Wyityczne/przewodniki dobrej praktyki
higienicznej/produkcy|nej

Poradnik
Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej
przy produkcji zywnosci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow

roslinnych z wlasnych upraw oraz w ramach rolniczego
handlu detalicznego

Glowny Inspektorat Sanitamy
we wspolpracy z Pania dr hab. inz. Joanng Trafialek — adiunkt 1 kierownik
studiéw podyplomowych na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka
1 Konsumpcji SGGW

Warszawa, grudzien 2017 1.

Zaktualizowano w marcu 2019 r.

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziat w Radomiu

Poradnik wdrazania
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (ang. GMP)
i Dobrej Praktyki Higienicznej (ang. GHP)
oraz systemu HACCP w malych zakladach
przetworstwa migsa na poziomie
gospodarstwa

Radom 2012

«Europejski Fundusz Rolny na rrecz Rozwoju Obszaraw Wiejskich:
Ewropa imwestujgca w obszary wiejshie.”
Projekt opracowany przez Centrum Doradrtwa Rolniczego w Brainowie (VRadom we wspaipracy = KSOW
Projekt wspolfinansowany ze Srodkow Unii Europejskizj w ramach
Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszardw Wiejskich na lata 2007-2013
cja Iarzadzajaca Programem ju Dbszarow Wiejskich
na lata 2007-2013 - Manister Riolnictwa i Rozwoju Wsi




Warunki uznania dziatalnosci- RHD

7ywnosé w catosci lub OkreTl one | 1 miz Zayadyopmd;ukcj_aw
czesci z wrasnej uprawy do I nnych det adlemsldstarereniaa
hodowli lub chowu " ograniczonym obszarze konsumentowi

finalnemu



ROodz-a j- e <proouk ti: W |
10 S O (e

Nazwa zywnosSci

O W.E

Maksymalna ilosé

dost a

Jednostka

Zywno$é zlozona/ gotowe positki poch.zw. i ros§linnego

2400

Gotowe posiltki (potrawy) z prod. poch. zw.

1400

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso
mielone wotowe, wieprzowe, baranie, kozie
1 konskie.

2300

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mi¢so
mielone z drobiu i zajeczakow.

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso
mielone ze zw. dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowych.

Produkty miesne

Przetworzone produkty rybotowstwa

Produkty mleczne i na bazie siary




Rod-zaj e <prooukiteiw |
| L0 ci-owe~-doSt aw

Nazwa zywnosci Maksymalna ilos¢ Jednostka
Produkty jajeczne 1 400 kg

Mleko surowe 1 siara 52 000 litr

Surowa smietana 10 400 litr
Jaja od drobiu 148 200 szt.

Jaja od ptakow bezgrzebieniowych 800

Produkty pszczele nieprzetworzone 5-80 rodzin pszczelich/150-2400

Produkty rybolowstwa zywe / 1 800
usmiercone

Zywe $limaki ladowe 1 000




Obszar dostaw.z RHD do-
N y-ch Sde

Aobszar wojew-dztwa p duc
Aobszar powiat-w i miast s
wo] ewody/ se] mi ku woj] ew: d.
snsiadujncych wojew-dzt w.



Zas|I dostaw do I nnyc

9

RHD-wo] ew:- dzt wo

Wojewodztwo
pomorskie
Wojewodztwo
Qachodniopomorskie
WojewoOdztwo
Kuja

o-pogorskie

Wo@wédztwo

Wojewodztwo wielkopolskie

lubuskie

DOMOTr

Wojewodztwo
warnOisko-mazurskie

Wojewodztwo
podlaskie

Wojewoddztwo
mazowieckie



- . A RN LN L N BN T
=FZepPISY POGAIKOWE: -

Kryteria:

AProdukcja/sprzedaU nie moUe sin c
os:-b (umowa o pracn/ umowa zI|l eceni

AcznTl skgadnika UywnoTci pochodzn
hodowli uprawy wynosi minimum 5089

Aewi dencja sprzedaUy, z dziennym ¢
przychodu: sprzedaU detalistom i



