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Wojewoddzki Inspektorat Weterynarii
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W ferynaryjna

. iywnoéc’: pochodzenia
Zwierzecego np. jaja, mleko,

miod, wedliny, mieso drobiowe..
-Zywnosc ztozona np. pierogi, sernlk

bigos, drozdzowka... w Rolniczym
Handlu De’rallcznym



= Odpowiedzialnos¢ producentow

i dostawcow
= |dentyfikowalnosc¢
=Wdrozenie prawa do praktyki



Produkcja pierwotna- hodowla
zwierzgt/towiectwo

Potrzeby wiasne/ Sprzedaz bezposrednia
uzytek wtasny Rolniczy Handel Detaliczny

Dziatalnos¢ marginaina,

lokalna i ograniczona

Laktad zatwierdzony
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Surowiec:
mieso...

mleko, miod, jaja,
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Produkty po wstepnej
obrobce: mieso z rozbioru;
Produkty przetworzone: ser,
kietbasa, bigos, pierogi z
miesem



= Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych;

= Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr2073/2005 z dnia 15 listopada 2005r.

w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow
spozywczych;
= Rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego | Rady z
dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajgce ogolne zasady i wymagania
prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad ds.
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci

obowigzujg wprost i nie wymagajg wdrozenia do polskiego porzgdku prawnego



= Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa | Rozwoju Wsi w sprawie
maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego
handlu detalicznego do zaktadow prowadzgcych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego oraz
zakresu | sposobu je] dokumentowania(Dz.U. z 2022 r. poz. 1971)

= Ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z 25 sierpnia 2006r.
(Dz.U. z 2023 r. poz. 1448 1.}.).

= Ustawa z dnia 30 listopada 2018r. o zmianie niektorych ustaw w
celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikdw do sklepow |
restauracji (Dz.U. z 2018r. poz. 2242);




RHD — dziatalnosc
podlegajgca
wpisowi do rejestru
podmiotow
nadzorowanych.




Whiosek o wpis do rejestru podmiotow

nadzorowanych i nadanie WNI

WNIOSEK

O WPIS ZAKEADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI POCHODZENIA
ZWIERZECEGO 1 ZYWNOSCIA ZELOZONA DO REJESTRU ZAKELADOW PROWADZONEGO PRZEZ
POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

(data)

Cimtig. n

Powiatowy Lekarz Weterynarii

{Imie, nazwisko, adres zamieszkania /lubnazwa, . S Wi

(miejscon osd
Na podstawie art. 21 ust.1 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzg¢cego
z 2017 r.. poz. 242 z pézZn.zm.) :

siedziba i adres wnioskodawcy)

{numer KRS/CEIDG)

{nr tel kontaktowego, adres maitowy)

( numer identyfikacyyny v eyvidencyi gospodarsny rolnyeh)”

Powiatowy Lekarz Weterynarii

‘Whnosi o wpis do rejestru zakladéw

w
Lokalizacja zaktadu, w ktorym ma by¢ prowadzona produkcja:

Rodzaj i zakres dziatalnos$ci, ktéra ma by¢ prowadzona®:

3

D Prowadzenie posrednictwa w zbywaniu zywnosci wyprodukowanej przez inny podmiot prowadzacy RHD podczas
wystaw, festynow, targow lub kiermaszow

Zwracam sie z prosba o wpis do rejestru podmiotéw nadzorowanych, oraz

Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

nadanie weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego w zakresie dziatalnosci

Rodzaj zywnosci bedgcej przedmiotem produkceji lub obrotu?:
Mieko surowe albo mleko surowe i siara

Produkty jajeczne

Surowa $mietana Gotowe posilki (potrawy) z produktow pochodzenia zwicrzecego

Jaja od drobiu Produkty mleczne lub produkty na bazie siary lacznic

. . - . . 1
dereeiisaeatiraasiieanenanaras ( rodzaj i zakres dziatalnosci, rodzaj prOdUktOW). Jaja od ptakow bezgrzebieniowych Produkty migsne

Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miod. pylek pszczeli.
pierzga. mleczko pszcezele

Wstepnie przetworzone lub przetworzone produkty rybolowstwa

Miejsce prowadzenia dziatalnosci. ..

Swieze migso zwierzat dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowyceh lub produkowane z tego migsa surowe
wyroby migsne lub migso mielone

Produkty rybotowstwa zywe lub usmiercone i niepoddanc
czynnosciom naruszajacym ich pierwotna budowg anatomiczng lub
poddane czynnos$ciom wykrwawiania, odglawiania. usuwania pletw
lub patroszenia

veraeeeneees ettt bt s SO rrerstererese s i snnesaneseens (KAl ZAC]a-adES)

Zywe élimaki lgdowe z gatunkow Helixpomatia.
Ce 7 sum, Co Helixlucorum
oraz = rod=inv Achatinidae

Swieze migso wolowe. wieprzowe. baranie. kozie
konskic. lub produkowane z tego migsa surowe wyroby migsne lub
migso mielone

Swieze migso drobiowe lub zaj
7 1eg0 Migsa surowe wyroby m

Zywnosé, w tym gotowe posilki (potrawy). zawieraj
Jjednoczesnie srodki spozyweze pochodzenia niezwierzecego i
produkty pochodzenia zwierzecego

akow, lub produkowane
¢ lub mieso miclone

(podpis wnioskodawey-uprawnicnej osoby reprezentujgcej zaklad)

O oo ODyO0oooao

Pieczywo cukiernicze. ciasta, ciastka® Wyroby cukiernicze™
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Nr w rejestrze przedsiebiorcow w Krajowym Rejestrze Sgdowym
albo w Centralnej Ewidencji i Informaciji o Dziatalnosci
Gospodarczej/

Nr identyfikacyjny w ewidencji gospodarsiw rolnych oraz
ewidencji wnioskdw o przyznanie ptatnosci, z wytgczeniem
gospodarstw rolnych, o ile taki nr posiada/

Oswiadczenie podmiotu potwierdzajgce posiadanie pszczot;
Potwierdzenie uiszczenia optaty skarbowej- UM, UG.



Rolniczy Handel Detaliczny:
2200 00



= Elastycznosc¢ przepiséw dotyczacych struktury i
wyposazenia:

- ,W miare potrzeby”,

- ,fam, gdzie to konieczne”,

- ,odpowiednia liczba...”,

- ,¢chyba, ze inne uzyte materiaty sg odpowiednie”.



Wymagania odnosnie struktury i higieny:

= Rozdz. | - ogolne wymagania dla pomieszczen;

* Rozdz. Il - szczegolne wymagania dla pomieszczen, w
ktorych przygo’rOWUJe sie, poddaje obrobce lub
porzetwarza zywnosc;

= Rozdz. lll - wymagania dla pomieszczen mieszkalnych,
ruchomych punktdow sprzedazy, straganéw, avtomatow
vlicznych;




= W miare potrzeby:
Urzagdzenia, aby utrzymywac wtasciwg higiene
personelu,

Powierzchnie w kontakcie z zywnoscig (dobry stan,
tatwe do czyszczenia | dezynfekcji),

Warunki do mycia | dezynfekciji sprzetu,
Odpowiednia iloSC cieptej/ zimnej wody,
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= W miare potrzeby:

- Warunki do higienicznego sktadowania |
usuwania odpadow/ substancji niejadalnych,

- Warunki do utrzymywania i monitorowania
wymagan termicznych zywnosci,

- Przechowywanie srodkow spozywczych
uniemozliwiajgce zanieczyszczenie.



= Rozdziaf'czasowy produkcji na potrzebe
dystrybucii | przygotowywania positkow dla
domownikow;

= Odziez robocza:

= Przygotowanie sprzetu | powierzchni do
orodukcii;

= /akaz wstepu zwierzat.



Rozdziat:

V- fransport- higiena, temperaturag,
V- sprzet — stan i czystosc- listy kontrolne,

VI- odpady zywnosciowe- zagospodarowanie ubocznych
produktow pochodzenia zwierzecego,

VIl- zaopatrzenie w wode- woda zdatna do spozycia przez ludzi,
VIlI- higiena osobista,

osoby biorgce udziat w produkcji zywnosci- orzeczenia do celow
sanitarno-epidemiologicznych

uzywanie odziezy ochronne.



Rozdziat:

IX- Srodki spozywcze (surowce, sktadniki- pasozyty, mikroorganizmy,
swiezosc, identyfikowalnosc, warunki przechowywania)

X- opakowania jednostkowe | zbiorcze- materiaty do kontaktu z
ZYWNOSCiqg,

Xl- obrobka cieplna- parametry czas/ temperaturag,

Xll- szkolenia (ODR, poradniki, literatura branzowa)



art. 18 identyfikowalnosé
(krok w przod, krok w tyt)
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= Mozliwosc sledzenia zywnosci oraz wszelkich substanciji
przeznaczonych do dodania do zywnosci na wszystkich
etapach produkciji, przetwarzania i dystrybuciji.

= Informacje umozliwiajgce identyfikacje innych
przedsiebiorstw, ktorym dostarczano produkty.



Artykut & ust. 1 Rozporzgdzenia 852/2004

- podmioty opracowujq, wykonujq | utrzymujqg statqg procedure
lub procedury na podstawie zasad HACCP.

- Elos’rycznosc

identyfikowanie i konfrola zagrozen za pomocg rownowaznych
srodkow (GHP, GMP)=

brak CCP=
uproszczona procedura HACCP=
analiza zagrozen



Zasada elastycznosci- kryteria pozwalajgce na zastosowanie
elastycznosci w odniesieniu do procedur opartych na zasadach HACCP:

1) Charakter produkcii:

- Surowce/ obrobka/ przetworstwo,

- Etap eliminacji zagrozen na koncu produkcji (pasteryzacja, pieczenie
vs. wedzenie na zimno),

- Zywnos$¢ pochodzenia zwierzecego/ roslinnego/ ztozona,

- Surowce/ sktadniki- pochodzenie;

- Wymagania femperaturowe (produkcja, przechowywanie)

2) WielkoSC produkciji (proporcjonalnosc obcigzenia administracyjnego).




LAWIADOMIENIE KOMISJI w sprawie wytycznych dotyczgcych
wdrazania systemow zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci
obejmujgcych programy warunkow wstepnychi procedury
oparte na zasadach HACCP, uwzglednigjgc
utatwienia/elastycznos¢ w zakresie wdrazania w niektorych
przedsiebiorstwach spozywczych (2016/C 278/01)

= Dostosowanie procedur do wielkosci przedsiebiorstwa-
identyfikacja i kontrolowanie istotnych zagrozen.

= Prowadzona dokumentacja nie obcigza producenta.



Program warunkéw wstepnych- GHP (dobra praktyka higieniczna)-

wymagania higieny produkcji z 852/2004 (pomieszczeniaq, sprzet, woda,
pracownicy itd.)

Dokumentacja dot. GHP (przyktady):

dokumenty potwierdzajgce wtasciwg jakosc wody,

orzeczenia do celdw sanitarno- epidemiologicznych pracownikow,

opis mycia i dezynfekcji powierzchni produkcyjnych i sprzetu (stosowane
srodki),

instrukcje higieny pracownikow,

instrukcja pozyskania i usuwania odpadow

kontfrola obecnosci szkodnikow, itp...



Program warunkow wstepnych- GMP (dobra praktyka produkcyjna)- kwestie

procesu produkcji np. czas | temperatury obrobki, przechowywania,
stosowanie dodatkdw do zywnosci.

= Dokumentacja GMP (przyktady):

- zrodto surowca (dokumenty zakupu/ dostawy),

- receptury (sktadniki, warunki przetwarzania),

- opakowania (materiaty do kontaktu z zywnosciqg),
- Instrukcja przechowywania/dystrybucji (warunki),

- Itp...



Elastycznosc¢:
- Zespot HACCP- jedna osoba (wsparcie zewnetrze);

- Opis produktu (grupa asortymentowa, etykieta,
warunki przygotowania ...)

- Grupa docelowa konsumentow (ogoét spoteczenstwa/
wykluczenie dzieci do lat 3, alergicy),

- Diagram przeptywu produkciji.



pu—— -

SCHEMAT TECHNOLOGICZNY
PRODUKCII (diagram przeptywu)-
kolejne etapy produkcji od
surowca do produktu gotowego
(grupy asortymentowej).

Chtodzenie

Pakowanie

Mapazynowanie



. ETAP- Andliza zagrozen:

ZAGROZENIA ZYWNOSCI:

a) biologiczne:

Bakterie:

- Salmonella sp. (S. Enteritidis, S. Typhimurium)
- Listeria monocytogenes,

- E. coli STEC,

- Clostridium botulinum

Wirusy : WZW, Norowirusy

Pasozyty: wtosnica.




1.

ETAP- Anadliza zagrozen:

/agrozenia zywnosci:
= chemiczne:

pozostatosci lekow, substancji niedozwolonych,
pozostatosci sSrodkdw myjgcych,

niewtasciwe uzycie dodatkdw do zywnosci...,
fizyczne: ciata obce (szkto, folia, ziemia),
alergeny.



roszczony HACCP

IDEMTYFIKAC)A ZAGROZEN

CZYNMNOSCI ZAPOBIEGAWCZE

Pytanie 1.

Czy istniejg Srodk zaradcze do opanowania zagrozenia?

NIE

SRODKI Zmodyfiaj krokw procesie, produkt itp,

KONTROLI I T

Czy kontrolaw tym punkce jest
konieczna dla bezpieczenstwa?

PROCEDURY
OGOLNE

MOZLIWE
PRZYCIYNY

KATEGORIA
ZAGROZENIA

ETAP
PROCESU

OPIS ZAGROZEMIA

— TAK

r
Pytanie 2. Czy etap jest specjalinie zaplanowany w celu wy eliminowania lub
zmnigjszenia prawdopodobienshwa wy stapienia zagrozenia do poziomu
modiwego dozaakceptowania?

|
NIE

L

Pytanie 3. Czy zagrozenie prekracza poziom modliwy do zaakceptowania
lubmozewzrosnac do poziomu niemaziwego do zaakceptowania?

P s 7 TAK —
CigzkosC nastepstw | TNl — |

Prawdopodobiel’nstwoI

Pytanie 4. Czy pozniejszy etap eliminuje zid entyfikowane zagrazenie lub
zredukuje prawdopodobienstwo jego wystapienia do pozZiomu mozlmegodo
zaakceptowania?
’

H I
Srednie h

Mie jest GCP

duza

Mato
prawdopodobne

Prawdopodobne

Wysoce Srednie
prawdopodobne 2




Elastycznosc: czestotliwosc/ ilos¢ probek

Zatgcznik | Kryteria bezpieczenstwa zywnosci (produkt)- obligatoryjne, jako
minimum;

= L. monocytogenes- RTE gotowe do spozycia (ryby, sery, wedliny...)

= Salmonella sp.- mieso mielone, surowe wyroby miesne, wyroby z miesa
przeznaczone do spozycia po obrobce, sery, masto, Smietana z mleka
niepasteryzowanego,

= Enterotoksyny gronkowcowe- sery,
= Histamina- produkty rybne z ryb okreslonych gatunkow,



Zatacznik lI- Kryteria higieny procesu (produkt)- powtarzalnos¢ procesu;

Bakterie tlenowe- mieso mielone,

E. coli- wyroby miesne, sery, masto, Smietana,

Enterobacteriaceae- mleko pasteryzowane

Gronkowce koagulazododatnie- sery.



Wymazy standéw sanitarnych (badania z wymazow z powierzchni);

Kierunki badan przy produkcji RHD/elastycznosc*/dowody na
spelnianie wymagan:

- kryteria bezpieczenstwa zywnosci;
- kierunki z wynikow analizy zagrozen.

*ogroniczenie czestotliwosci i liczby badanych probek



Wytyczne/ przewodniki dobrej prakiyki
higienicznej/produkcyjnej

Poradmk

db)hp aktyk higien czythwyf
erow | yrhp oduktow mlec Il h
w farme Hm ietiniczym prre wd stwie mieka

Halina Witkowska

Poradnik wdrazania

HACCP

w malych zaktadach
produkcji, przetwérstwa
i obrotu migsem

KODEKS DOBRYCH
PRAKTYK PRODUKCYINYCH
W PRZETWORSTWIE RYB




Wytyczne/przewodniki dobrej praktyki

higienicznej/produkcyjnej
Poradnik o ._u;_.n @ \Liw

DObreJ Praktykl nglenlcznej Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
i Produkcyj nej Oddziat w Radomiu

przy produkcji zywnosci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow
roslinnych z wlasnych upraw oraz w ramach rolniczego

handlu detalicznego Poradnik wdrazania

Dobrej Praktyki Produkcyjnej (ang. GMP)
i Dobrej Praktyki Higienicznej (ang. GHP)
oraz systemu HACCP w malych zakladach

przetworstwa migsa na poziomie
gospodarstwa

Radom 2012

Glowny Inspektorat Sanitamy _ nEuropejekd ’E‘:‘.";m’?.“""" ’“:’:‘n':s““';"m' Wijskich:
we wspolpracy z Pania dr hab. inz. Joanng Trafialek — adiunkt 1 kierownik Projekt opracowany przez Centrum Doradziwa Rolniczego w Brwinowie O/Radom we wspoipracy z KSOW
D04 L oS Tt <o Projekt wspolfinansowany ze srodkow Unii Europejskie] w ramach
studiow podyplomowych na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka Pomecy Technicznej Programu Rozwoju Otrszarow Wigjskich na lata 2007-2013
1 Konsumpcji SGGW Larzzdza ju Dbszarow Wiejskich

r; lata 2007-2013 - Minister Riolnictwa i Rozwoju Wsi
Warszava, rudien 2017




Warunki uznania dziatalnosci- RHD

Okreslone limity dostaw  z zasady produkcja

do innych detalistow na  celem dostarczenia

ograniczonym obszarze  konsumentowi
finalnemu

ZywnosC w catosci lub
CzZeSCi Z witasnej uprawy,
hodowli lub chowu



Rodzaje produkiow i roczne limity
ilosciowe dostaw:

Nazwa zywnosSci Maksymalna ilos¢ | Jednostka

Zywno§¢ zlozona/ gotowe posilki poch.zw. i roslinnego 2400

Gotowe posiltki (potrawy) z prod. poch. zw. 1400

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso 2300
mielone wotowe, wieprzowe, baranie, kozie
1 konskie.

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mi¢so
mielone z drobiu i zajeczakow.

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso
mielone ze zw. dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowych.

Produkty miesne

Przetworzone produkty rybotowstwa

Produkty mleczne i na bazie siary




Rodzaje produkiow i roczne limity
ilosciowe dostaw cd.

Nazwa zywnosci

Maksymalna ilos¢

Jednostka

Produkty jajeczne

1 400

kg

Mleko surowe 1 siara

52 000

litr

Surowa Smietana

10 400

litr

Jaja od drobiu

148 200

szt.

Jaja od ptakow bezgrzebieniowych

800

Produkty pszczele nieprzetworzone

5-80 rodzin pszczelich/150-2400

Produkty rybotowstwa zywe /
usmiercone

1 800

Zywe $limaki ladowe

1 000




¢ obszar wojewoddztwa producentq,

« Obszar powiatow i miast stanowigcych siedzibe
wojewody/ sejmiku wojewodzkiego
sgsiadujgcych wojewodziw.



{asieg dostaw do innych detalistow z

RHD- wojewodztwo pomorskie

Wojewodztwo
pomorskie
Wojewodztwo
Wojew6dztwo warnOisko-mazurskie
Qachodniopomorskie
Wojewodztwo
Wojewbddztwo podlaskie

Kuja o-pogorskie

Wojewoddztwo

32 Wo@wédztwo mazowieckie
Wojewodztwo wielkopolskie

lubuskie



Kryteria:

= Produkcja/sprzedaz nie moze sie odbywac przy zatrudnieniu
0sOb (umowa o prace/umowa zlecenie/umowa o dzieto itp.);

= czesc sktadnika zywnosci pochodzgca z witasnego chowu,
hodowli uprawy wynosi minimum 50%, z wytgczeniem wody;

= ewidencja sprzedazy, z dziennym przychodem (kwoty z catosci
przychodu: sprzedaz detalistom | konsumentom).



- czytelne | widoczne;
= napis ,,rolniczy handel detaliczny”;

= dane;

- Imie | nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu
prowadzgcego rolniczy handel detaliczny;

- adres miejsca prowadzenia produkcji zbywane;
ZYWNOSCI;

- WNI - weterynaryjny numer identyfikacyjny.



Podmiot RHD:
a) prowadzi dokumentacje obrotu z innymi detalistami
odrebnie za kazdy rok kalendarzowy, ktdéra zawiera:

= numer kolejnego wpisu,

= date zbycia zywnosci,

= jloSC i rodzaqj zbytej zywnosci (limity z Rozp.);

o) zamieszcza ww. informacje w prowadzone] dokumentacji niezwtocznie
PO kazdorazowym zbyciu zywnosci do iInnego podmiotu;

Cc) przechowuje prowadzong dokumentacije przez dwa lata od koncao
roku kalendarzowego, za ktory zostatra sporzgdzona.



= Dokument potwierdzajgcy zdatnos¢ do spozycia przez
ludzi wody wykorzystywane] w produkcii;

= Orzeczenia do celdw sanitarno- epidemiologicznych;

= Wyniki badan surowca, produktu gotowego
(Rozporzgdzenie 2073/2005);

= Procedury jaokosciowe/ instrukcje higieniczne/
dokumentacja programu warunkdw wstepnych oraz
Zapisy.



= Podmiotem odpowiedzialnym za dostarczanie
informacji na temat zywnosci jest podmiot, ktory pod
swojg nazwq lub firmg wprowadza do obrotu dany
srodek spozywczy.

= Nawet mata produkcja jak RHD nie zwalnia z tego
obowigzku.
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= Nie z uboju na uzytek wtasny,

= Drob, zajeczaki (zaktad zatwierdzony, ubdj w
ramach Sprzedazy Bezposredniej);

= /wierzeta kopytne (uboj
W rzezni- zaktad zatwierdzony)



= od zwierzat zdrowych, oznakowanych,

= niezwlocznie po uvdoju schiodzone do temp. 6°C,
= Kryteria:

- liczba bakterii w 30 °C £ 100.000/
- liczba komorek somatycznych

< 400.000/ml.

- substancje hamujgce- NB




= wolne od zanieczyszczen,
= 21 dni od zniesienia;



= Swieze (organoleptycznie),
= bez pasozytow,

= przechowywane pod lodem,
lub w temperaturze zblizonej
do topniejgcego loduv.



Wysokosc kar wedtug art. 26 Ustawy o produktach pochodzenia
zwierzecego (Dz.U. z 2023 r. poz. 872) wynoszq:.

- 0d 200 zt do 5000 zt - za prowadzenie produkcji w zaktadzie
bez uzyskania wpisu do rejestru zaktaddw w trybie i no
zasadach okreslonych w art. 6 ust. 2 rozporzgdzenia nr
352/2004.

- od 1000zt do 66000zt — za wprowadzanie na rynek zywnosc
pochodzqgcq z zaktadu, bez uzyskania przez ten zaktad wpisu
do rejestru zaktadow.



Art. 110. Kto zatrudnia przy pracy, przy wykonywaniu ktorej istnieje mozliwosc przeniesienia
zakazenia na inne osoby, osobe, ktdra ze wzgledu na stan zdrowia potwierdzony aktualnymi
badaniami dla celéw sanitarno-epidemiologicznych, w rozumieniu przepisdéw o zapobieganiu
oraz zwalczaniu zakazen i chordb zakaznych u ludzi, nie moze byc¢ zatrudniona przy tego
rodzaju pracy lub ktorej stan zdrowia utrudnia utrzymanie higieny osobiste], podlega karze

grzywny.

Art. 111.§ 1. Kto nie dopetnia obowigzku zapewnienia nalezytego stanu sanitarnego,
zwtaszcza w zakresie utrzymania czystosci oraz uzywania przez pracownikdw wymaganego
ubioru:

1) w zaktadzie produkujgcym lub wprowadzajgcym do obrotu srodki spozywcze,
2) w miejscu uzyskiwania mleka, podlega karze grzywny.

§ 2. Tej samej karze podlega, kto nie zachowuje nalezytej czystosci w produkciji lub w obrocie
srodkami spozywczymi.
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- mleko surowe 52

- jaja od drobiu 253

- nieprzetworzone produkty pszczele 417
- mieso drobiowe 44

- mieso zwierzgt kopytnych 45

- produkty miesne 48

- produkty mleczne 62



- Zgodnie z wynikami analizy ryzyka: niskie
ryzyko- 1 raz/ 3 lata

- Niezapowiedziane

- Optaty za czas trwania konftroli:
= nie dtuzej niz 2h: 42,30 zt

= kazdy kwadrans po 2h: 3,53 zt.



zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci w ramach catego
tancucha produkcji;

wdrozenie procedur opartych o zasady HACCP/ instrukcje
higieniczne — prowadzenie zapisow;

korzystanie z krajowych lub unijnych wytycznych dobre| praktyki
higieny;

zapewnienie zgodnosci zywnosci z kryteriami mikrobiologicznymi
oraz wymogami kontroli temperatury (tancuch chtodniczy).



CEL:

— BEZPIECZENSTWO
- JAKOSC

- OPLACALNOSC

Odpowiedzialnos¢ za
bezpieczenstwo zywnosci
ponosi przedsiebiorstwo
sektora spozywczego w
zakresie prowadzonej
dziatalnosci:

Sposoby osiggniecia
nadrzednego celu
(bezpieczenstwa zywnosci)
powinny by¢ dostosowane do
charakteru przedsiebiorstwa
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