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Artykul rolno-spozywcezy zafalszowany to produkt, ktérego
sktad jest niezgodny z przepisami dotyczacymi jakosci handlowej po-
szczegolnych artykutow rolno-spozywczych, albo produkt, w ktorym
zostaly wprowadzone zmiany, w tym zmiany dotyczace oznakowania,
majace na celu ukrycie jego rzeczywistego sktadu Iub innych wlasci-
wosci, jezeli niezgodnos$ci te lub zmiany w istotny sposob naruszaja
interesy konsumentéw finalnych, w szczegolnosci jezeli:

a) dokonano zabiegoéw, ktore zmienily lub ukryty jego rzeczywisty
sktad lub nadaty mu wyglad produktu zgodnego z przepisami doty-
czacymi jakosci handlowej,

b)w oznakowaniu podano nazwe¢ niezgodng z przepisami dotycza-
cymi jakos$ci handlowej poszczegdlnych artykutow rolno-spozyw-
czych albo niezgodng z prawda,

¢) w oznakowaniu podano niezgodne z prawda dane w zakresie skta-
du, pochodzenia, terminu przydatnosci do spozycia lub daty mini-
malnej trwatosci, zawartosci netto lub klasy jakosci handlowe;.

Srodek spozywczy zafalszowany — to §rodek spozywczy, ktorego
sktad lub inne wtasciwosci zostaty zmienione, a konsument nie zostat
o tym poinformowany w sposob okreslony w przepisach rozporzadze-
nia nr 1169/2011, albo $rodek spozywczy, w ktérym zostaty wprowa-
dzone zmiany majace na celu ukrycie jego rzeczywistego sktadu lub
innych wiasciwosci. Srodek spozywezy jest $rodkiem spozywczym
zafalszowanym, w szczegolnosci jezeli:

a) dodano do niego substancje zmieniajace jego sktad lub obnizajace
jego warto$¢ odzywcza,

b)odjeto sktadnik lub zmniejszono zawartos¢ jednego lub kilku sktad-
nikow decydujacych o wartosci odzywczej lub innej wlasciwosci
srodka spozywczego,

c¢) dokonano zabiegdw, ktore ukryly jego rzeczywisty sktad lub nadaty
mu wyglad $srodka spozywczego o nalezytej jakosci,

d)niezgodnie z prawda podano jego nazwe, sklad, date lub miejsce
produkcji, termin przydatnos$ci do spozycia lub date minimalnej
trwatos$ci albo w inny sposob nieprawidtowo go oznakowano, wpty-
wajac przez te dziatania na bezpieczenstwo srodka spozywczego.




TERMINOLOGIA OSZUSTW ZYWNOSCIOWYCH (FOOD
FRAUD) - PRZYKLADY

Szara strefa - kradziez 1 przekierowanie produktéw poprzez nieau-
toryzowane kanaly sprzedazy, produkt rybny pochodzacy z nielegal-
nych, nieraportowanych i nieuregulowanych potowdow.

Niewlasciwe oznakowanie - btednie podany: sktad, kraj pochodze-
nia, termin lub data minimalnej trwatos$ci.

Podrobka - proces kopiowania nazwy marki, koncepcji opakowania
lub metody przetwarzania.

Substytucja - zastgpowanie biatka mleka hydrolizowanym biatkiem
skory lub oleju stonecznikowego, czgsciowo zastepowanego olejem

mineralnym.

Niezatwierdzone - melamina dodawana do podnoszenia zawarto$ci
biatka, barwnik sudan w przyprawach.

Ukrywanie - wstrzykiwanie do migsa hormon6éw w celu ukrycia cho-
roby, jak rowniez mig¢so poddane dzialaniu tlenku wegla.

Rozcienczanie - dodatek wody do wina, soku, mleka.




10 PRODUKTOW O NAJWIEKSZYM RYZYKU ZAFALSZO-
WANIA

1. OLIWA Z OLIWEK 2. RYBY 4. MLEKO 5.ZBOZA

(pochodzenie, mieszanie z (gatunek, jakos¢, 3. ZYWNOSC (pochodzenie, typ, (ryz basmati, pszenica

innymi olejami) $wiezos¢ vs rozmrozone, EKOLOGICZNA rozcienczenie, melamina) durum vs twarda
dzikie vs hodowane) makaronowa, GMO)

g | »

6. MIOD & SYROP 7. KAWA & HERBATA 8. PRZYPRAWY
KLONOWY (arabika/robusta, (pochodzenie szafranu,
(pochodzenie, dodatek pochodzenie i odmiany, barwienie chilli
cukrow) ciecie lisci) niedozwolonymi
barwnikami)
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MIESO - ZAFALSZOWANIE

9. WINA 10. CZESC SOKOW

(pochodzenie - PGI) OWOCOWYCH
(rozciericzenie, 100%
deklarowanych owocow)

Identyfikacja gatunku
Falszowane migso: wotowina, wieprzowina, kurczak, indyk. konina
kaczka itd.

Wraz ze wzrostem cen migsa zaczgto wykrywaé coraz wigcej
przypadkow falszowania jego sktadu. Na przestrzeni ostatnich lat od-
notowano na terenie Europy kilkanascie takich incydentow, glownie
byly to przypadki zafalszowania wotowiny — koning.

Najczesciej tego typu zjawisko obserwuje si¢ w przypadku migsa
mielonego oraz w gotowych potproduktach, takich jak: kotlety, ham-
burgery czy kabanosy, poniewaz na tym etapie przerobki konsument
nie jest w stanie okresli¢, czy sugerowany przez producenta sktad jest
zgodny z rzeczywisto$cia.

Dodawanie zabronionych dodatkéw
Siarczyny i dwutlenek siarki zabronione w surowym miesie

Dodanie tych zwigzkow do surowego migsa moze spowolni¢ jego
psucie si¢, wydhuzy¢ okres przydatnosci do spozycia i zachowac swie-
zy wyglad migsa (czerwong barwe). Praktyka ta uznawana jest za fat-




szowanie. Ponadto zwigzki te sg alergenami i ich nieautoryzowane
stosowanie moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla osoéb wrazliwych.

PRZYPRAWY — ZAFALSZOWANIE

Przyprawy znajduja si¢ wsrdd produktow spozywczych najbar-
dziej podatnych na fatszowanie. Dotyczy to w szczegolnos$ci oregano,
do ktérego dodaje si¢ suszone liscie drzew oliwnych. Na uwage zastu-
guje fakt, ze kazdego roku Turcja eksportuje o 40% wiecej oregano,
niz jest w stanie wyprodukowac.




