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Inspekcja
Weterynaryjna

» Zywnos¢ pochodzenia

zZwierzeceqgo np. jaja,

miod, wedliny, mieso drobiowe...

« Zywnos¢ ztozona np. pierogi, sernik,
bigos, drozdzéwka... w Rolniczym
Handlu Detalicznym.




Bezpieczenstwo zywnosci - cel

» Odpowiedzialnosé producentéow

| dostawcow

» [dentyfikowalnosé

» Wdrozenie prawa do praktyki

» Otwartosé i przejrzystosé dziatania
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Potrzeby
witasne

Zaktad
Zatwierdzony

Produkcja
plerwotna

Sprzedaz
bezposrednia

Dziatalnosé
marginalna,
lokalna
[ ograniczona

Rolniczy
Handel
Detaliczny




Krotkie tancuchy dostaw

Sprzedaz
bezposrednia
\ | 1
: [
Surowiec: mleko, miéd, jaja, Produkty po wstepnej
mieso... obrobce: mieso z rozbioru;

Produkty pvzetworzone ser,
kietbasa, bigos, plerog: P—
WU@SQW\ . > 4.'“..,_: ;




Podstawowe akty prawne

* Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw
spozywcezych;

* Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/200S5 z dnia 15
listopada 2005r. w sprawie kiryteriow mikrobiologicznych
dotyczgcych srodkéw spozywezych;

* Rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajgce ogélne zasady i
wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzgd
ds. BezpieczeAstwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w
zakresie bezpieczenstwa zywnosci

®obowigzujg wprost | nie wymagaja wdrozenia do polskiego porzadku prawnego




Podstawowe akty prawne cd.

* Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi w sprawie
maksymalnej ilosci zywnoscei zbywanej w ramach rolniczego
handlu detalicznego oraz zakresu i sposobu jej
dokumentowania (Dz.U. z 201 6vr. poz. 2159);

+ Ustawa o bezpieczeAstwie zywnosci | zywienia z 2.5 sierpnia
200¢6v. (Dz. U. z 2020r. poz. 2021, z 2022y. poz. 24, 133).

» Ustawa z dnia 30 listopada 201 8v. o zmianie niektérych
ustaw w celu utatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikéw
do sklepéw [ restauracji (Dz.U. z 201 8r. poz. 2242);




Zasieg oddziatywania
— koniecznosé wdrozenia wymagan prawa




Powiatowy Lekarz Weterynarii — organ kontroli
urze¢dowej producentéw zywnosci pochodzenia
zwierzeceqo

RHD — dziatalnosé Optata skarbowa za
podlegajgca wpisowi do Whiosek i decuyzie ’
rejestru podmiotéw
nadzorowanych.
. . Powiatowy
« Wniosek- 30 dni prged ol
planowang produkcjg; weterynarii

» Decyzja- wpis do rejestru

[ nadanie WNI
Kontrola Decyzja




Whniosek o wpis do rejestru podmiotéw
nadzorowanych i nadanie WNI

WNIOSEK

O WPIS ZAKLADU PROWADZACEGO ROLNICZY HANDEL DETALICZNY PRODUKTAMI POCHODZENIA
ZWIERZECEGO 1 ZYWNOSCIA ZEOZONA DO REJESTRU ZAKELADOW PROWADZONEGO PRZEZ

........ SOOI o | ROSSUORRR
{miejscowosc ) (data) POWIATOWEGO LEKARZA WETERYNARII

Cimtig. n

Powiatowy Lekarz Weterynarii

{Imie, nazwisko, adres zamieszkania /lub nazwa,

siedziba i adres wnioskodawcy) i . . . (miejscowosd)
Na podstawie art. 21 ust.1 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzg¢cego (Dz. U.
242 z pézn.

{numer KRS/CEIDG)

{nr tel kontaktowego, adres mailowy) e
Powiatowy Lekarz We terynarii ( numer identyfikacyjny e evidencji gospodarsnr rolnych)”

‘Whnosi o wpis do rejestru zakladéw

w
Lokalizacja zaktadu, w ktorym ma by¢ prowadzona produkcja:

Rodzaj i zakres dzialalnosci, ktéra ma by¢ prowadzona®:
Zwracam Sle Z pfOS’bq o WpIS do rejestru pOdmIOtéW nadzorowanych, oraz I:I Prowadzenie rolniczego handlu detalicznego

nadanie Weterynaryjnego numeru identyfikacyjnego w zakresie dziatalnosci I:l z]r;;v:jzigsifyﬁzﬁecti:;;g\;vvalybzfiﬁ::ﬁzéig,&/[wnoéci wyprodukowanej przez inny podmiot prowadzacy RHD podczas
Rodzaj zywnosci bedgcej przedmiotem produkcji lub obrotu?:

Mieko surowe albo mleko surowe i siara

Produkty jajeczne

O Oy 4d O,0000o

Surowa smietana Gotowe posilki (potrawy) z produktow pochodzenia zwicrzecego

Produkty mleczne lub produkty na bazie

He e ieesreesee e ettt PYTTISTN Talaod.arobiu ry lacznic
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10 O] 0] 0|00 000
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T et eee ittt earab e eeetrtaearer i eetraatenar e anes ( rodzaj i zakres dziatalnoéci , rodzaj produktéwy). Jajaod ptakGw bezgrzebieniowych ProduRemitsHE

Produkty pszczele nieprzetworzone, w tym miod, pylek pszezeli. Wstepnie przetworzone lub przetworzone produkty rybolowstwa

pierzga. mleczko pszezele

Miejsce prowadzenia dziatalnosci. ..

Swieze migso zwierzat dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowych lub produkowane z tego miesa surowe
wyroby migsne lub migso mielone

Produkty rybotowstwa zywe lub usmiercone i niepoddanc
czynnosciom naruszajacym ich pierwotna budowg anatomiczng lub
poddane czynnosciom wykrwawiania, odglawiania. usuwania pletw
lub patroszenia

rrtrieseee e reesbesaesee s aneeneens Ol ZAC] 2-adr€S)

Swieze migso wolowe. wieprzowe, baranie, kozie.
kon: c. lub produkowane z tego migsa surowe wyroby migsne lub
migso mielone

Zywe slimaki lgdowe z gatunkow Helixpomatia.
Ce 7 persum, Ce spersummaximea. Helixlucorum
oraz = rodziny Achatinidae

Swieze mieso drobiowe lub zajgezakow. lub produkowane
Z 1ego migsa surowe wyroby miesne lub migso miclone

Zywnosé, w tym gotowe posilki (potrawy). zawiera,
Jjednoczesnie srodKi spozy ze pochodzenia niezwicrzecego i
produkty pochodzenia z ccego

(podpis wnioskodawey-uprawnicnej osoby reprezentujgcej zaklad)

Picczywo cukiernicze. ciasta, ciastka® Wyroby cukiernicze™

o T v o




Zatgczniki do wniosku:

Nr w rejestrze przedsiebiorcow w Krajowym Rejestrze
Sgdowym albo w Centralnej Ewidencji i Informacji o
Dziatalnosci Gospodarczej/

Nr identyfikacyjny w ewidencji gospodarstw rolnych oraz
ewidencji wnioskéw o przyznanie ptatnosci, z wyfgczeniem
gospodarstw rolnych, o ile taki nr posiada/

Oswiadczenie podmiotu potwierdzajace posiadanie pszczét;

Potwierdzenie uiszczenia optaty skarbowej- UM, UG.




Weterynaryjny Numer ldentyfikacyjny

Rolniczy Handel Detaliczny:
22 00 55 OO




Przepisy prawa zywnoscioweqo UE-
zaktady o matej zdolnosci produkcyjnej

» Elastycznosé przepiséw dotyczgcych struktury i wyposazenia:
- ,W miare potrzeby’,

- ,,tam, gdzie to konieczne’,

- ,,odpowiednia liczba...”,

- ,chyba, ze inne uzyte materiaty sa odpowiednie’.




Zasady ogdlne dla przedsiebiorstw z
rozporzgazenia (WE) nr 852/2004

Wywmagania odnosnie struktury i higieny:

* Rozdz. | - ogblne wymagania dla pomieszczen;
* Rozdz. Il - szczegblne wymagania dla pomieszczen,

w ktérych przygotowuje sig, poddaje obrébce [ub
przetwarza zywnosé;

* Rozdz. lll - wymagania dla pomieszczen
mieszkalnych, ruchomych punktéw sprzedazy,
straganéw, automatéow ulicznych;




Rozdziat Il - wymagania dla pomieszczen
mieszkalnych, ruchomych punktéw sprzedazy,
stragandéw, automatow ulicznych

W miare potrzeby:

- Urzgdzenia, aby utrzymywaé witasciwg higiene
personelu,

- Powierzchnie w kontakcie z zywnoscig (dobry stan,
tatwe do czyszczenia i dezynfekeji),

- Warunki do mycia i dezynfekeji sprzetu,

- Odpowiednia il0$é cieptej/ zinnej wody,




Rozdziat Il - wymagania dla pomieszczen
mieszkalnych, ruchomych punktéow iovzedaz’y,
straganow, automatéw ulicznych (cd.)

* W miare potrzeby:

- Warunki do higienicznego sktadowania i usuwania
odpadow/ substancji niejadalnych,

- Warunki do utrzymywania i monitorowania
wymagani termicznych zywnosci,

- Przechowywanie srodkéw spozywcezych
uniemozliwiajgce zanieczyszczenie.




Wykorzystanie kuchni domowej

* Rozdziat czasowy produkcji na potrzebe
dystrybucji i przygotowywania positkéw dla
domownikoéow;

e Odziez robocza;

* Przygotowanie sprzetu i powierzchni do
produkeji;

» Zakaz wstepu zwierzgt.




Zasady ogélne dla przedsiebiorstw z
rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 zatgcznik Il

Rozdziat:

* V- transport- higiena, temperatura,

» V- sprzet — stan i czystosé- listy kontrolne,

* VI- odpady zywnosciowe - zagospodarowanie ubocznych
produktéw pochodzenia zwierzecego,

. >/IOI( - zaopatrzenie w wode - woda zdatna do spozycia przez
udzi,

» VIII- higiena osobista,
- 0soby biorace udziat w produkcji zywnosci- orzeczenia do

celow sanitarno-epidemiologicznyc
- uzywanie odziezy ochronne;.




Zasady ogélne dla przedsiebiorstw z
rozporzgdzenia (WE) nr 852/2004 zatgcznik Il

Rozdziat:

* IX- Srodki spozywcze (surowce, sktadniki- pasozyty,
mikroorganizmy, swiezosé, identyfikowalnosé, warunki
przechowywania)

+ X- opakowania jednostkowe i zbiorcze- materiaty do
kontaktu z zywnoscig,

+ Xl- obrébka cieplna- parametry czas/ temperatura,

+ Xll- szkolenia (ODR, poradniki, literatura branzowa)




Zasady ogolne dla przedsiebiorstw z
rozpovzgdzenia (WE) nr 178/2002

art. 18 identyfikowalnosé
(krok w przéd, krok w tyf)

» Mozliwosé sledzenia zywnosci oraz wszelkich
substancji przeznaczonych do dodania do zywnosci
na wszé;stkich etapach produkcji, przetwarzania
dystrybucji.

+ Informacje umozliwiajace identyfikacje innych
przedsiebiorstw, ktérym dostarczano produkty.




Uproszczony HACCP/ Instrukcje

Higieniczne

Artykut 5 ust. 1 Rozporzgdzenia 852/2004
- podmioty opracowujq, wykonujq | utrzymujg statg
procedure (ub procedury na podstawie zasad HACCP.

- Elastycznosé:

identyfikowanie | kontrola zagrozei za pomocq

rownowaznych sSrodkéw (PWW, GHP, GMP)=

brak CCP=
uproszczona procedura HACCP=
analiza zagrozenh




Uproszczony HACCP/Instrukcje Higieniczne

Zasada elastycznosci- kryteria pozwalajace na zastosowanie
elastycznosci w odniesieniu do procedur opartych na zasadach
HACCP:

1) Charakter produke|i:

- Surowce/ obrébka/ przetwdrstwo,

- Etap eliminacji zagrozehi na koncu produkeji (pasteryzacja,
pieczenie vs. wedzenie na zimno),

- Zywnos¢ pochodzenia zwierzecego/ roslinnego/ ztozona,

- Surowce/ sktadniki- pochodzenie;

- Wymagania temperaturowe (produkcja, przechowywanie)

2) Wielkosé produkeji (proporcjonalnosé obcigzenia

administracyjnego).




Uproszczony HACCP

ZAWIADOMIENIE KOMISJI w sprawie wytycznych dotyczgcych
wdrazania systemow zarzqdzania bezpieczeAstwem zywnosci
obejmujacych programy warunkéw wstepnych i procedury
oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajgc
utatwienia/elastycznosé w zakresie wdrazania w niektérych
przedsiebiorstwach spozywcezych (2016/C 278/01)

» Dostosowanie procedur do wielkosci przedsiebiorstwa -
identyfikacja i kontrolowanie istotnych zagrozen.

* Prowadzona dokumentacja nie obcigza producenta.




Zasady HACCP

Program warunkéw wstepnych- GHP (dobra praktyka

higieniczna)- wymagania higieny produkcji z 852/2004
(pomieszczenia, sprzet, woda, pracownicy itd.)

- Dokumentacja dot. GHP (przyktady):

dokumenty potwierdzajgce wtasciwg jakosé wody,

orzeczenia do celdw sanitarno- epidemiologicznych pracownikéw,
opis mycia i dezyntekcji powierzchni produkeyjnych i sprzetu
(stosowane Srodki),

nstrukcje higieny pracownikéw,

instrukcja pozyskania i usuwania odpadéw

kontrola obecnosci szkodnikéw

[tp..




Zasady HACCP

Program warunkéw wstepnych- GMP (dobra praktyka produkcyjna)-
kwestie procesu produkeji np. czas i temperatury obrébki,
przechowywania, stosowanie dodatkéw do zywnosci.

» Dokumentacja GMP (przyktady):

- Zrédto surowca (dokumenty zakupu/ dostawy),

- receptury (sktadniki, warunki przetwarzania),

- opakowania (materiaty do kontaktu z zywnoscia),

- Instrukcja przechowywania/dystrybucji (warunki),

- Itp...




Uproszczony HACCP

Elastyczinosé:
- Zespét HACCP - jedna osoba (wsparcie zewnetrze);

- Opis produktu (grupa asortymentowa, etykieta,
warunki przygotowania ...)

- Grupa docelowa konsumentéw (ogét spoteczenstwa/
wykluczenie dzieci do lat 3, alergicy),

- Diagram przeptywu produkeji.




Uproszczony HACCP

SCHEMAT TECHNOLOGICZNY
PRODUKCJI (diagram
przeptywu) - kolejne etapy
produkcji od surowca do
produktu gotowego (grupy
asortymentowe)).

Surowiec

Surowiec

A B
apazynowa Eazyrow a
azanie Qchw azanie
IE-E-H f""fﬂ
' Y
Ocrysczanie
| >
odatki
Dodatki — Mieszanie
Podprzew ani
Chtodzenie
[
Magazynowanie
Dwystrybuej




Zasady HACCP (7) / Instrukcje
Higieniczne
1. ETAP- Analiza zagrozen:

* biologiczne: Salmonella sp., Listeria monocytogenes,
E.coli...

» chemiczne: pozostatosci lekéw, substancji
niedozwolonych, srodkéw myjgcych ...,

» fizyczne: ciata obce...,

* alergeny.




Uproszczony HACCP

1. Analiza zagrozen:

Pytanie 1. Czy istniejg Srodk zaradcze do opanowania zagrozenia?

MIE

Zmodyfiaj krokw procesie, produkt itp.

TAK 4 T
Czy kontrolaw tym punkce jest TAK
konieczna dla bezpieczenstwa? [

e

r
Pytanie 2. Czy etap jest specjalinie zaplanowany w celu wy eliminowania lub
zmnigjszenia prawdopodobienshwa wy stapienia zagrozenia do poziomu
modiwego dozaakceptowania?

I
NIE

L

Pytanie 3. Czy zagrozenie prekracza poziom modliwy do zaakceptowania
lubmozewzrosnac do poziomu niemaziwego do zaakceptowania?

| |

TAK NIE NiejestCCP

l

Mato
prawdopodobne

Prawdopodobne

Wysoce
prawdopodobne

Srednie

IDENTYFIKACJAIAGRDI'EN CZYNNOSCI ZAPOBIEGAWCZE
ETAP : KATEGORIA MOZLIWE PROCEDURY SRODKI
PROCESU OPIS ZAGROZENIA ZAGROZENIA PREYCZIYMNY OGOLNE KOMNTROLI
- - L4
Ciezkosc nastepstw
|
Prawdopodobienstwo

Pytanie 4. Czy pozniejszy etap eliminuje zid entyfikowane zagrazenie lub
zredukuje prawdopodobienstwo jego wystapienia do pozZiomu mozlmegodo
zaakceptowania?

|
TAK

Mie jest GCP

TAK




Kryteria mikrobiologiczne-
Rozporzgdzenie 2073/2005

Elastycznosé: czestotliwosé/ ilosé prébek

Zatgcznik | Kryteria bezpieczenstwa zywnoscei (produkt)- obligatoryjne,
jako minimum;

+ L. monocytogenes- RTE gotowe do spozycia (ryby, sery, wedling...)

+ Salmonella sp.- mieso mielone, surowe wyroby miesne, wyroby z migsa
przeznaczone do spozycia po obrébce, sery, masto, Smietana z mleka
niepasteryzowanego,

 Enterotoksyny gronkowcowe - sery,

 Histamina- produkty rybne z ryb okreslonych gatunkéw,




Kryteria mikrobiologiczne-
Rozporzgdzenie 2073/2005

Zatgcznik - Kryteria higieny procesu (produkt)- powtarzalnosé procesu;

- Bakterie tlenowe- mieso mielone,
- E. coli- wyroby migsne, sery, masto, Smietana,
- Enterobacteriaceae- mleko pasteryzowane

- Gronkowce koagulazododatnie- sery.

Wymazy standw sanitarnych (badania z wymazéw z powierzchni) -
powtarzalnosé procesu;




Kryteria mikrobiologiczne-
Rozporzgdzenie 2073/2005

Wymazy standw sanitarnych (badania z wymazéw z
powierzchni)- powtarzalnosé procesu;

Kierunki badai przy produkceji RHD/elastycznosé*/dowody na
spetnianie wymagan:

- kryteria bezpieczeAstwa zywnosci;
- kierunki z wynikéw analizy zagrozen.

*ogmm'czem'e czestotliwosci i liczby badanych prébek




Ustalenie terminu przydatnosci do
spozycia 80 etapy).

1) Specyfikacja produktu np. pH, aw, zawartosé soli/ Sr. konserwujacych,
sposob pakowania, przewidywany okres przydatnoser.

2) Informacje literatury i badai naukowych dotyczacych rozwoju i
przezywalnosci mikroorganizméw w danym asortymencie.

Inne, w sytuacji gdy wskazane powyze| niewystarczajgce:
- matematyczne modelowanie predyktywne- program komputerowy,

- badania oceniajgce zdolnosé wzrostu, rozwoju i przezywalnosci

mikroorganizméw w okreslonych warunkach przechowywania,
dystrybucji i uzytkowania.




Wytyczne/ przewodniki dobrej praktyki
higienicznej/produkcyjnej

ONua Seuedha e
Pou | Byhomss
Boguvan Pawiiicnsh

Jhagniew Kamahi

KODEKS DOBRYCH
PRAKTYK PRODUKCYINYCH
W PRZETWORSTWIE RYB




Wytyczne/przewodniki dobrej praktyki
higienicznej/produkcyjnej

Poradnik
Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej

przy produkcji Zywnosci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow
roslinnych z wlasnych upraw oraz w ramach rolniczego
handlu detalicznego

Glowny Inspektorat Sanitamy
we wspolpracy z Pania dr hab. inz. Joanng Trafialek — adiunkt 1 kierownik
studiow podyplomowych na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka
1 Konsumpcji SGGW

Warszawa, grudzien 2017 r.

FUIIEsL

2017

Zaktualizowano w marcu 2019 r.

Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziat w Radomiu

Poradnik wdrazania
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (ang. GMP)
i Dobrej Praktyki Higienicznej (ang. GHP)
oraz systemu HACCP w maltych zaktadach
przetworstwa migsa na poziomie
gospodarstwa

Radom 2012

«Europejski Fundusz Rolny na rrecz Rozwoju Obszaraw Wiejskich:
Ewropa imwestujgca w obszary wiejshie.”
Projekt opracowany przez Centrum Doradrtwa Rolniczego w Brainowie (VRadom we wspaipracy = KSOW
Projekt wspolfinansowany ze Srodkow Unii Europejskizj w ramach
Pomocy Technicznej Programu Rozwoju Obszardw Wiejskich na lata 2007-2013
yucja Zarzadzaj Rozwoju Obszarow Wiejskich
na lata 2007-2013 - Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi




Warunki uznania dziatalnosci- RHD

zywnosS¢ w catosei lub
czesci z wtasnej uprawy,
hodowli [ub chowu

okreslone limity

zbywanie zywnosci na
rzecz konsumenta
finalnego




Rodzaje produktow i roczne limity
ilosciowe:

Nazwa zywnosci Maksymalna ilos¢ | Jednostka
Zywnos¢ ztozona/ gotowe positki poch.zw. i roslinnego 2400 kg

Gotowe posilki (potrawy) z prod. poch. zw. 1400 kg

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso 2300 kg

mielone wotowe, wieprzowe, baranie, kozie

i konskie.

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso 2100 kg

mielone z drobiu i1 zajeczakow.

Swieze mieso, surowe wyroby miesne, mieso 1100 kg
mielone ze zw. dzikich utrzymywanych
w warunkach fermowych.

Produkty miesne 1400 kg

Przetworzone produkty rybotowstwa 1400 kg

Produkty mleczne i na bazie siary 2600 kg




Rodzaje produktow i roczne limity
ilosciowe cd.

Nazwa zywnosci Maksymalna iloS¢ Jednostka
Produkty jajeczne 1 400 kg

Mleko surowe 1 siara 52 000 litr
Surowa Smietana 10400 litr

Jaja od drobiu 148 200 szt.

Jaja od ptakow bezgrzebieniowych 800 szt.
Produkty pszczele nieprzetworzone 5-80 rodzin pszczelich/150-2400 | kg
Produkty rybolowstwa zywe / 1 800 kg
usmiercone

Zywe Slimaki ladowe

1 000




Obszar dostaw z RHD do
innych detalistow

* obszar wojewddztwa producenta,

* obszar powiatéw | miast stanowiqgcych siedzibe
wojewody/ sejmiku wojewéddzkiego
sgsiadujacych wojewddztw.




Zasieg dostaw do innych detalistéw z
RHD - wojewodztwo pomorskie
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Przepisy podatkowe

Kryteria:

* Produkcja/sprzedaz nie woze sie odbywaé przy zatrudnieniu
0s6b (umowa o prace/umowa zlecenie/umowa o dzieto itp.);

» wskazane m-ca sprzedazy (gospodarstwo, targowisko, sklep);

o ¢z¢S¢ sktadnika zywnosci pochodzgca z wtasnego chowu,
hodowli uprawy wynosi minimum 50%, z wytgczeniem wody;

« ewidencja sprzedazy, z dziennym przychodem.




Oznakowanie miejsca zbywania
zywnosci w ramach RHD

. czytelne | widoczne;
* napis ,,rolniczy handel detaliczny’’;

o dane;

- imie [ nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu
prowadzqgcego rolniczy handel detaliczny;

- adres miejsca prowadzenia produkcji zbywanej
ZYwnosci;

- WNI - weterynaryjny numer identyfikacyjnyg e
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RHD- dokumentacja

Podmiot RHD:

a) prowadzi dokumentacje odrrebnie za kazdy rok
kalendarzowy, ktéra zawiera:

* numer kolejnego wpisu,

* date zbycia zywnosci,

+ (0S¢ | rodzaj zbytej zywnosci;

0) zamieszeza ww. informacje w prowadzonej dokumentacji
niezwtocznie po kazdorazowym zbyciu zywnosci;

¢c) przechowuje prowadzong dokumentacje przez dwa lata od
korca roku kalendarzowego, za ktéry zostata sporzgdzonasm,
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RHD- dokumentacja

* Posrednik:
a) dokumentacja zbywania wtasnej zywnosci;

b) dokumentacja sprzedazy jako posrednik:
+ date zbycia zywnosci,

+ ilo$¢ [ rodzaj zbytej zywnoscl,

* migjsce zbycia zywnosel,

» Imie, nazwisko oraz adres albo nazwe, siedzibe oraz adres
posrednika

¢) po zakoiczeniu wystawy, festynu, targu (ub kiermaszu
przekazanie list sprzedazy producentowi




RHD- dokumentacja

» Dokument potwierdzajacy zdatnosé do s;ooz‘icia
przez ludzi wody wykorzystywanej w produke;ji;

* Orzeczenia do celdw sanitarno- epidemiologicznych;

» Wyniki badai surowca, produktu gotowego
(Rozporzgdzenie 2073/2005);

* Procedury jakosciowe/ instrukcje
higieniczne/dokumentacja programu warunkéw
wstepnych oraz zapisy.




Znakowanie zywnosci opakowanej
a) nazwa zywnosci,

b) wykaz sktadnikéw (alergie, nietolerancje pokarmowe) z procentowq
zawartoscia najwazniejszych sktadnikow,

¢) ilosé netto zywnoscl,

d) data trwatosci,

e) warunki przechowywania ub warunki uzycia,
f) imig | nazwisko oraz adres producenta,

g) instrukcja uzycia, w przypadku gdy w razie braku takiej instrukeji
odpowiednie uzycie danego srodka spozywczego bytoby utrudnione,

h) numer partii produkcyjne.

Ewentualnym mozliwym zanieczyszczeniu ALERGENNYMI P
SUBSTANCJAMI. y.




Znakowanie zywnosci nieopakowanej-
wywieszka, inny nosnik

a) nazwa srodka spozywczego,

b) imig | nazwisko producenta (rolnika),

¢) wykaz sktadnikéw zaprezentowany w ten sam sposéb jak w
przypadku zywnosci opakowanej,

Zbywanie zywnosci do zaktadow prowadzacych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego -
informacje o produkcie muszq byé przez rolnika przekazane
odbiorcy w postaci dokumentéw towarzyszacych produktowi.




Znakowanie-odpowiedzialnosé

* Podmiotem odpowiedzialnym za dostarczanie
informacji na temat zywnosci jest podmiot, ktéry
pod swojg nazwa lub firma wprowadza do obrotu
dany srodek spozywczy.

» Nawet mata produkcja jak RHD nie zwalnia z tego
obowigzku.




Mieso do produkeji w ramach
RHD

* Nie z uboju na uzytek wtasny,

» Dréb, zajeczaki (zaktad zatwierdzony, ubdj w
ramach Sprzedazy Bezposredniej);

» Zwierzgta kopytne (ubdj w rzezini- zaktad
zatwierdzony).

-
A




Mleko surowe/ do produkeji:

» od zwierzqgt zdrowych, oznakowanych,
* niezwtocznie po udoju schtodzone do temp. 6°C,
» Kryteria:

- liczba bakterii w 30 °C < 100.000/ml;

- liczba komérek somatycznych

< 400.000/ml.
- substancje hamujgce- NB




Jaja od drobiu

* wolne od zanieczyszczen,

e 21 dni od zniesienia;




Ryby surowe/ do obrébki,
przetworstwa

. Swieze (organoleptycznie),

+ bez pasozytoéw,

» przechowywane pod lodem,
(ub w temperaturze zblizonej
do topniejgcego lodu.




Odpowiedzialnosé - Kary pienigzne

Wysokosé kar wedtug rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 14 czerwca 2017 roku w sprawie wysokosci kar pienieznych za
naruszenie przepisow o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z
2017, poz. 1182) wynoszg:

- od 200 zt do SOOO zt - za prowadzenie produkcji w zaktadzie ktéry
podlega rejestracji zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia nr 852/2004,
w tym prowadzgcym dziatalnosé MLO (ub RHD, bez uzyskania wpisu do
rejestru zaktadéw, lub w ktérym jest prowadzona dziatalnosé w zakresie
produkeji produktow pochodzenia zwierz¢cego przeznaczonych do
sprzedazy bezposredniej, bez uzyskania wpisu do rejestru zaktadow.




Odpowiedzialnosé — Mandat karny

Art. 110. Kto zatrudnia przy pmc%, przy wykonywaniu ktérej istnieje mozliwosé
przeniesienia zakazenia na inne osovy, osobe, ktéra ze wzgledu na stan zdrowia
potwierdzony aktualnymi badaniami dla celow sanitarno-epidemiologicznych, w
rozumieniu przepiséw o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i chorob zakaznych
u ludzi, nie moze byé zatrudniona przy teqo rodzaju pracy lub ktérej stan
zdrowia utrudnia utrzymanie higieny osobistej, podlega karze grzywny.

Art. 111. § 1. Kto nie dopetnia obowigzku zapewnienia nalezytego stanu
sanitarnego, zwfaszcza w zakresie utrzymania czystosci oraz uzywania przez
pracownikéw wymaganego ubioru:

1) w zaktadzie produkujacym lub wprowadzajacym do obrotu Srodki spozywecze,
2) w miejscu uzyskiwania mleka, podlega karze grzywny.

§ 2. Tej samej karze podlega, kto nie zachowuje nalezytej czystosci w produkeji (ub
w obrocie srodkami spozywcezymi.




Chcee legalnie produkowaé = nie mam nic
do ukrycia
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Pomorskie 22.03.2022v.

* Rolniczy Handel Detaliczny: 710
- (ml) 49

- (Jd) 224

- (npp) 417

- (Md) 47

- (Mg) 43

-Pr. m 45

-Pr. m| 54




Zasady ogélne dla przedsigbiorstw z rozporzadzenia
(WE) nr 852/2004

+ zapewnienie bezpieczeAstwa zywnosci w ramach cateqgo
tancucha produkeji;

* wdrozenie procedur opartych o zasady HACCP/ instrukeje
higieniczne — prowadzenie zapiséw;

o korzystanie z krajowych [ub unijnych wytycznych dobre|
praktyki higieny;

+ zapewnienie zgodnosci zywnosci z kryteriami
mikrobiologicznymi oraz wymogami kontroli temperatury
(farcuch chtodniczy).




* Odpowiedzialnosé za
bezpiecze AStwo zywnosci
ponosi przedsigbiorstwo
sektora spozywczego w
zakresie prowadzonej
dziatalnosc;

+ Sposoby osiagniecia
nadrzednego celu
(bezpieczerstwa zywnosci)
powinny byé dostosowane do
charakteru przedsiebiorstwa;

Podsumowanie

CEL.

— BEZPIECZENSTWO
- JAKOSC

- OPEACALNOSC




lnFormacje: www.wetgiw.gov.p

https://www.wetgiw.gov.pl/nadzor-weterynaryjny/zywnosc-pochodzenia-zwierzecego b

[w GEOWNY INSPEKTORAT INSPEKCJA HANDEL IMPORT NADZOR SYSTEMY PRAWO PUBLIKACJE
W E T E R Y N A R | | WETERYNARYJNA EKSPORT WETERYMNARYINY INFORMATYCZNE RAPORTY

Stronagiéwna | NADZOR WETERYNARYINY | Zywnoéc pochodzenia zwierzecego

= menudziatu

Nadz6r Weterynaryiny Zywnos¢ pochodzenia zwierzecego

* Zywnosc pochodzenia Listy zaktadow
Zwierzecego
¢ Badaniakontrolne ® Listy zaktadow zatwierdzonych do handlu wewnatrzunijnego
(monitoring) ® Zaktady uprawnione do wprowadzania produktow pochodzenia zwierzecego na rynek krajowy

® |isty zaktadéw uprawnionych do wywozu (eksportu) produktéw pochodzenia zwierzecego na rynki paristw trzecich
Niejadalne produkt . . e . . . . L
poclhodzenigzwier;;cego ® Lista zaktadéw umozliwiajacych odbywanie stazu absolwenckiego oraz szkolenia lekarzy weterynarii i personelu

pomocniczego
Pasze

. Badania kontrolne (monitoring)
Uboczne produkty pochodzenia

zwierzecego i produkty
pochodne Informacje dodatkowe i dokumenty do pobrania

Zwierzeta gospodars ® Dziatalnos¢ marginalna, lokalna i ograniczona

= Rolniczy handel detaliczny

Zwierzeta domowe

® Sprzedaz bezposrednia

Akwakultura ezpieczenswa Zywnosci

* Wybrane wytyczne i instrukcje Gtownego Lekarza Weterynarii
Zdrowie zwierzat







Jedzenie

trzeha szanowac




