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Sprzedaz zywnosci z gospodarstwa

Sprzedaz wyprodukowanej zywnosci bezposrednio konsumentowi przez
rolnika jest jedng z mozliwosci zwiekszenia dochoddéw rolnikéw, ktorzy
prowadzg niewielkie, tradycyjne gospodarstwa rolne.

Dziatalnos$¢ ta jest waina rowniez z perspektywy polskiej gospodarki —
mate gospodarstwa rolne, czesto prowadzone rodzinnie, w duzej mierze
przyczyniajg sie do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosciowego kraju.

Rolnicy gwarantujg Polakom dostep do regionalnej zywnosci wysokiej
jakosci, a przy tym w przystepnej cenie.

OD POLSKIEGO ROLNIKA
BEZ POSREDNIKA
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Sprzedaz zywnosci z gospodarstwa

Produkcja i sprzedaz zywnosci przez rolnika czy prowadzenie matego
zaktadu przetworczego jest szczegodlnie na starcie problem ztozonym.

Oprécz wymagan etycznych prowadzenia takiej dziatalnosci inne
dotycza m.in.

v' zagadnien technologicznych produkcii,

v’ certyfikacji,

v’ promocji produktow,

o 2=

v wsparcia dla podmiotéw prowadzacych dziatalnos¢ Iub
modernizujgcych  gospodarstwa w  kierunku  rozpoczecia
przetworstwa rolno-spozywczego.



Rolniczy handel detaliczny

Ustawa z dnia 16 listopada 2016 r. o zmianie niektoérych ustaw w celu
ulatwienia sprzedazy zywnosci przez rolnikéw (Dz. U. poz. 1961).

Termin wejsciaw zycie: 1 stycznia 2017 r.




Rolniczy handel detaliczny

Mozliwosci sprzedazy zywnosci nieprzetworzonej i
prowadzenia dziatalnosci przetwérstwa zywnosci z
surowcow pochodzacych w catosci lub czesci z

witasnej uprawy, hodowli lub chowu.
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Defl N | CJ a | Lstycznia 2017 .

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (w art. 3 pkt 29b)

,rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny w rozumieniu art. 3
ust. 7 rozporzadzenia WE nr 178/2002, polegajacy na zbywaniu
konsumentowi finalnemu, o ktorym mowa w art. 3 ust. 18
rozporzadzenia nr 178/2002, zywnosci pochodzacej w catosci lub
czesci z wlasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu dziatajgcego
narynku spozywczym”

- Brak mozliwosci sprzedazy wyprodukowanej zywnosci do
placowek handlu detalicznego



Ustawa z dnia 9 listopada 2018r. o zmianie niektorych ustaw
w celu utatwienia sprzedazy izywnosci przez rolnikow do
sklepow i restauracji. (Dz. U z 2018r poz. 2242)

Obowigzywaty od 1 stycznia 2019r.
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k@m Zmiany

Definicja rolniczego handlu detalicznego

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U.z 2018 r. poz. 1541 i 1669)

art. 3 w ust. 3 pkt 29b :

rolniczy handel detaliczny - handel detaliczny w
rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzadzenia nr 178/2002,
polegajacy na produkcji zywnosci pochodzacej w catosci
lub czesci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu podmiotu
dziatajacego na rynku spozywczym i zbywaniu takiej
Zywnosci:

a) konsumentowi finalnemu, o ktdrym mowa w art. 3 ust.
18 rozporzadzenia nr 178/2002, lub

b)do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny z
przeznaczeniem dla konsumenta finalnego;”




Zmiany

Ustawa z dnia 15 grudnia 2021 r. o0 zmianie niektdérych ustaw w
celu utatwienia prowadzenia przez rolnikow rolniczego handlu
detalicznego (Dz. U z 2022 r. 0. 138)

Weszty w zycie od 04 luty 2022r.
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Rolniczy handel detaliczny |

1. Zmiana definicji pojecia ,,rolniczy handel detaliczny

art. 3 ust. 3 pkt 29 b rolniczy handel detaliczny — handel detaliczny
W rozumieniu art. 3 ust. 7 rozporzadzenia nr 178/2002, polegajacy
na:

» produkcji Zywnosci zawierajgcej co najmniej jeden sktadnik
pochodzacy w catosci z wilasnej uprawy, hodowli lub chowu
podmiotu dziatajgcego na rynku spozywczym oraz

» zbywaniu takiej zywnosci konsumentowi finalnemu, o ktérym
mowa w art. 3 ust. 18 rozporzadzenia nr 178/2002, lub do
zaktadow prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem
dla konsumenta finalnego.
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Zmiany

Cel - doprecyzowanie kwestii pochodzenia skiadnikow
wykorzystywanych do produkcji zywnosci w ramach RHD; t;.

» w przypadku zywnosci jednosktadnikowej (np. sSwieze owoce i
warzywa, Swieze mieso, jaja, czy surowe mleko) - powinna ona w
catosci pochodzi¢ z wiasnej uprawy, hodowli lub chowu danego
podmiotu,

» w przypadku zywnosci zawierajacej wiecej niz jeden sktadnik (np.
produkty miesne, produkty mleczne, gotowe positki, pieczywo) -
powinna ona zawiera¢ co najmniej jeden sktadnik pochodzacy w
catosci z wtasnej uprawy, hodowli lub chowu danego podmiotu.
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Rolniczy handel detaliczny

2. Zmiana obszaru, na ktérym moga by¢ prowadzone dostawy zywnosci
wyprodukowanej w ramach RHD do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego.

art. 44 a3, ust. 2 Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego:
1) do zaktadédw prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta
finalnego:

» odbywa sie wytacznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,

» z tym, ze w przypadku zywnosci bedacej produktem pochodzenia zwierzecego
oraz zywnosci zawierajgcej jednoczes$nie srodki spozywcze pochodzenia
niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego - wytacznie na obszarze
wojewodztwa, w _ktdrym ma miejsce prowadzenie produkcji tej zywnosci w
ramach rolniczego handlu detalicznego lub na obszarach powiatow lub miast
stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa, sasiadujacych z
tym wojewddztwem,
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Rolniczy handel detaliczny |

3. Zbywanie zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego: do zaktaddw
prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego:

» podlega limitom ilosSciowym, dostosowanym do potrzeb
konsumentow finalnych,

> jest dokumentowane w sposob umoiliwiajacy okreslenie
ilosci zbywanej zywnosci w ramach RHD.

> Limity sprzedazy do placéwek handlu detalicznego dotycza ’
ZyWnosci:
- nieprzetworzonej pochodzenia roslinnego i zwierzecego,
- przetworzonej pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
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“ Zmiany

Cel

rozszerzenie obszaru, na ktorym moga by¢ prowadzone dostawy

Zywhnosci nieprzetworzonej i przetworzonej pochodzenia roslinnego

wyprodukowanej w ramach RHD do zaktadéw prowadzacych handel

detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego do terenu

catego kraju,

zniesienie obowigzku dokumentowania w sposéb umozliwiajgcy
okreslenie ilosci zbywanej zywnosci w ramach RHD konsumentowi
koncowemu,

swieze
smaczne
z wiaryaodnego y
irégdl'a 2]

PRODUKTY €.~

BEZ POSREDNIKOW! (P




@ Wwm cdr gos pl

Sprzedaz konsumentom koncowym

Sprzedaz konsumentom koncowym:

- W miejscu produkcii,

- na targowisku, placach handlowych

- Zz urzadzen ruchomych i tymczasowych
- sprzedaz wysytkowa, internetowa,

- automaty VENDINGOWE.

Bez ograniczen terytorialnych bez
limitow ilosciowych.




Rolniczy handel detaliczny - nadzér

» nad wlasciwa jakoscig zdrowotng
= (bezpieczenstwem) zywnosci pochodzenia
niezwierzecego
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1. Producent prowadzacy
rolniczy handel detaliczny

2. Wniosek o wpis do
rejestru

3. Zaswiadczenie PPIS o
wpisie do rejestru

4. Ujecie zaktadu przez

PPIS w rocznych planach
kontroli

Rejestracja — inspekcja sanitarna

Producent na minimum 14 dni przed rozpoczeciem
dziatalnosci sktada wniosek o wpis do rejestru.

Whiosek sktada sie do wfasciwego miejscowo ze wzgledu na
siedzibe zaktadu Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego (jezeli produkcja prowadzona jest w kilku miejscach
na terenie wojewddztwa, wowczas ztoZzy¢ nalezy odrebne
whnioski).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wydaje
zaswiadczenie o wpisie do rejestru wg. zatgcznika nr 6 do
rozporzadzenia (kontrola na miejscu jest mozZliwa, lecz
niekonieczna).

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny:

a) dokonuje oceny ryzyka zagrozenia bezpieczenstwa
wytwarzanych produktow,

b) ujmuje podmiot w rocznych planach kontroli i
pobierania probek.
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RHD

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia — art.
103 ust. 1 pkt. 4

brak rejestracji dziatalnosci RH D -

kara pieniezna w wysokosci do 5000 zt, nie mniej niz 1000 zpo
ocenie szkodliwosci czynu.
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s Wymagania|

Zbywanie nie moze by¢é dokonywane z udzialem posrednika, z
wyjatkiem zbywania takiej zywnosci podczas wystaw, festynow,
targow lub kiermaszy, organizowanych w celu promocji zywnosci,
jezeli posrednik zbywa konsumentom finalnym zywnose¢:

a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego
handlu detalicznego,

a) wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel
detaliczny na obszarze powiatu, w ktérym posrednik ten prowadzi
produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub
na obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym pOW|atem
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Oznakowanie miejsca sprzedazy zywnosci

Art. 44a. ust.2 W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi
finalnemu przez podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny,
w tym przez posrednika umieszcza sie w sposéb czytelny i
widoczny dla konsumenta:

> informacje ,rolniczy handel detaliczny”,

» wskazuje dane:
s+ imie | nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego
rolniczy handel detaliczny;
% adres miejsca prowadzenia produkcji zbywanej zywnosci;
> weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego
rolniczy handel detaliczny, o ile taki numer zostat nadany,
\(b‘i:.'.-; L‘."-. ‘
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Sprzedaz zywnosci jest limitowana

Maksymalne ilosci zywnosci, ktéra rocznie bedzie mégt zbywaé¢ podmiot
prowadzacy rolniczy handel detaliczny” okresla :

Rozporzadzenie MRIRW z 16 grudnia 2016r. w sprawie maksymalnej ilosci
zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego oraz zakresu i
sposobu jej dokumentowania (Dz. U. poz. 2159).

Kuporg :
LOKALNE ¢ A

PRODUKTY ¢

BEZ POSREDNIKOW!




Maksymalne ilosci zywnosci zbywanej rocznie w ramach rolniczego
handlu detalicznego okreslono oddzielnie dla:

ZAtACZNIK Nr 1
MAKSYMALNEJ 1LOSC SUROWCOW POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO (jest ich 124

rodzaje),

ZAtACZNIK Nr 2

MAKSYMALNEJ ILOSC ZYWNOSCI POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO INNEJ NIZ
SUROWCE ORAZ ZYWNOSCI ZAWIERAJACEJ JEDNOCZESNIE SRODKI SPOZYWCZE
POCHODZENIA NIEZWIERZECEGO | PRODUKTY POCHODZENIA ZWIERZECEGO (16
rodzajow),

ZAtACZNIK Nr 3

MAKSYMALNEJ ILOSC SUROWCOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO (7 rodzajow),
ZALACZNIK Nr 4

MAKSYMALNEJ ILOSC PRODUKTOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO INNYCH NIZ
SUROWCE (8 rodzajow)
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Rolniczy handel detaliczny - limity

Tab. 2. Maksymalna ilos¢ zywnosci pochodzenia niezwierzecego innej niz
surowce oraz zywnosci zawierajgcej jednoczesnie srodki spozywcze
pochodzenia niezwierzecego i produkty pochodzenia zwierzecego
zbywana rocznie w ramach RHD

Przetwory z owocow
soki owocowe 6 700 litr

dzemy 3 400 kilogram
owoce suszone 1 600 kilogram
inne 3 900 kilogram/litr

Przetwory z warzyw

kiszonki warzywne 5 000 kilogram
marynaty warzywne 3 400 kilogram
soki warzywne 10 000 litr

inne 6 200 kilogram/litr




Rolniczy handel detaliczny - limity

Przetwory z owocow i warzyw, w tym

soki

Przetwory z warzyw i grzybow 3 400 kilogram

8 400 kilogram/litr

Przetwory z grzybow 200 kilogram
Przetwory z orzechow 700 kilogram
Przetwory zbozowe

maki 16 000 kilogram

kasze 7 300 kilogram

ptatki 6 500 kilogram

otreby 5 800 kilogram

inne 8 900 kilogram

Pieczywo 15 400 kilogram

Pieczywo cukiernicze, ciasta i ciastka 2 500 kilogram

Wyroby cukiernicze

700 kilogram




Rolniczy handel detaliczny - limity

Przyprawy 300 kilogram

Koncentraty spozywcze

koncentraty warzywne
Syropy owocowe
inne

Oleje

2 500 litr
2 700 litr
2 600 litr

1 100 litr

Gotowe positki (potrawy) nie miesne

pierogi

kopytka i kluski slaskie
knedle z owocami
placki ziemniaczane
inne

Napoje bezalkoholowe

2 000 kilogram
4 000 kilogram
2 900 kilogram
4 000 kilogram
3 300 kilogram
10 000 litr




Zmiany

Projekt
ROZPORZADZENIE

MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WS

w sprawie maksymalnej ilosci zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu
detalicznego do zakladow prowadzacych handel detaliczny z przeznaczeniem

dla konsumenta finalnego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania

Projekt na etapie notyfikacji UE.

Termin realizacji - Czerwiec 2022 r.
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D

Zmiany

W projekcie rozporzadzenia proponuje sie:

1) aby maksymalne limity zywnosci zbywanej w ramach
rolniczego handlu detalicznego odnosily sie wylacznie do

dostaw do_zakladéw prowadzacych handel detaliczny z
przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, nie zas, tak jak
dotychczas, do ilosci 2zywnosci zbywanej zaréwno
konsumentom finalnym, jak i do ww. zakladow,

2) zwiekszy¢ maksymalny limit zbywania oleju oraz wstepnie
przetworzonych lub przetworzonych produktéw rybotéwstwa.
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Dziatalnos$¢ produkcji zywnosci w matej skali |

Zgodnie z art. 6 Ustawy z dnia 6 marca 2018 r. Prawo przedsiebiorcow
(Dz.U. 2020 r. poz. 424, z p6z. zm.) przepisdw ustawy nie stosuje sie do:

dziatalnosci wytworczej w rolnictwie w zakresie upraw rolnych oraz
chowu i hodowli zwierzat, ogrodnictwa, warzywnictwa, lesnictwa i
rybactwa srédlagdowego,

wynajmowania przez rolnikéw pokoi, sprzedazy positkbw domowych i
swiadczenia w gospodarstwach rolnych innych ustug zwigzanych z
pobytem turystow.

wyrobu wina przez producentéw bedacych rolnikami wyrabiajgcymi do
100 hektolitrow wina z winogron wyprodukowanych w gospodarstwie w
ciggu roku gospodarczego, o ktérych mowa w art. 17 ust. 3 ustawy z dnia
12 maja 2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina.

dziatalnosci rolnikéw w zakresie sprzedazy, o ktérej mowa w_art. 20 ust.
1c _ustawy z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od oséb
fizycznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 200, Z pézn. zm.).
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Podatek dochodowy |

Od 01.01.2016 r. do ustawy o podatku dochodowym od osob
fizycznych (Dz.U. z 2019 r., poz. 1387) wprowadzono nowe przepisy
dotyczace opodatkowania przychoddéw ze sprzedazy
przetworzonych w sposob inny niz przemystowy produktow
roslinnych i zwierzecych.

Przepisy weszty w zycie od 01.01.2017 r.

W tym sezonie
166 zakupy od
loKalnego rolnika [B9s"

Kliknij
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“ Zmiany

Zgodnie ze znowelizowanymi 9 listopada roku 2018 przepisami ustawy
z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od osoéb fizycznych
(Dz.U. 722019 r., poz. 1387). :

eart. 20 ust.1c. Za przychody z innych zrédet, o ktérych mowa w art.

10 ust. 1 pkt 9, uwaza sie rowniez przychody ze sprzedazy

przetworzonych w sposOob inny niz przemystowy produktow

roslinnych i zwierzecych, z wyjatkiem przetworzonych produktow

roslinnych 1 zwierzecych uzyskanych w ramach prowadzonych

dziatow specjalnych produkcii rolnej oraz produktow

opodatkowanych podatkiem akcyzowym na podstawie odrebnych

30

przepisow
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| Zmiany- Zwolnienia przedmiotowe |

»Art. 2. W ustawie z dnia 26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od 0s6b
fizycznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1128, 11631 1243) w art. 21 w ust. 1 w pkt 71a
liczbe ,,40 000 zastepuje sie liczba ,,100 000”.

Zmiany polegajace na podwyiszeniu kwoty przychodéw zwolnionych z
podatku dochodowego - z 40 tys. do 100 tys. zt - ze sprzedazy
przetworzonych w sposdb inny niz przemystowy produktow roslinnych i
zwierzecych z wyjgtkiem przetworzonych produktéw roslinnych i
zwierzecych uzyskanych w ramach prowadzonych dziatow specjalnych
produkcji rolnej oraz produktéw opodatkowanych podatkiem akcyzowym na
podstawie odrebnych przepisow zwolnionych z podatku dochodowego

Przepis zwiekszajgcy kwote przychodow zwolniong z podatku dochodowego ze
sprzedazy przetworzonych w sposob inny niz przemystowy produktéow roslinnych i
zwierzecych bedzie miec zastosowanie z moca wsteczng, tj. od dnia 1 stycznia 2022 r.



i Ewidencja sprzedazy

art. 20 ust 1c, pkt 4 prowadzona jest ewidencja sprzedazy na potrzeby
rozliczenia podatkowego.

Ewidencja sprzedaizy przetworzonych produktow roslinnych i
zwierzecych prowadzona jest za kazdy rok podatkowy.

Musi zawiera¢, co najmniej:

- numer kolejnego wpisu,

- date uzyskania przychodu,

- kwote przychodu,

- przychdd narastajgco od poczatku roku,

- ilo$€ i rodzaj przetworzonych produktow.

Dzienne przychody ewidencjonowane sg w dniu sprzedazy.

Ewidencja musi by¢ dostepna W miejscu  sprzedazy
przetworzonych produktow roslinnych i zwierzecych

Ewidencja obejmuje przychody ze sprzedazy produktow
przetworzonych dla klienta koncowego i dostaw do placowek
handlu detalicznego




»art. 20 ust. 1c pkt.5 llos¢ produktow roslinnych lub
zwierzecych pochodzacych z wiasnej uprawy, hodowli lub
chowu, uzytych do produkcji danego produktu stanowi co
najmniej 50 % tego produktu, z wytgczeniem wody,
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ey
PRZETWORSTWO LOKALNE W PRAKTYCE

NIE ma obowigzku sporzadzania projektu
technologicznego
dla dziatalnosci RHD.

Warunki produkcji weryfikowane s3g przy pierwszej
kontroli w ramach nadzoru wtascicielskiego.

to dobrze, czy zZle dla inwestora?

Produkcja i sprzedaz w dziatalnosci RHD jest
ograniczona ilosciowo.
- Ktéra inwestycja jest / bedzie optacalna?



Obowigzek

» Produkty Zywnosciowe muszg by¢ wytwarzane i wprowadzane
na rynek zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

» Wszystkie podmioty prowadzace dziatalnosé¢ polegajagcag na
produkcji i obrocie zywnoscig, podlegajg ogdlnym zasadom
prawa Zywnosciowego.

» Kazdy dziatajacy w braniy spoiywczej przedsiebiorca, réwniez
rolnik ma obowigzek przestrzegania przepisow prawnych,
regulujagcych wymagania w zakresie higieny i bezpieczenstwa
zZywnosci.

35



ma— Przepisy unijne ==

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 4 EEEE
ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad do Spraw Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajace procedury
w sprawie bezpieczenstwa zywnosci

Preambuta: W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci, konieczne
jest uwzglednienie wszystkich aspektow tancucha produkcji
zywnosci poczgwszy od produkcji podstawowej i produkcji
pasz, az do sprzedazy lub dostawy zywnosci do
konsumenta, poniewaz kazdy element moze miec¢ potencjalny
wptyw na bezpieczenstwo zywnosci.
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§ J BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

N\ Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002

W mysl art. 17 ww. aktu prawa obowigzkiem producenta wytwarzajgcego
Zywnosc¢ jest zapewnienie,
v na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji zgodnosci
tej zywnosci z wymogami prawa zywnosciowego wilasciwymi dla zakresu
prowadzonej dziatalnosci i kontrolowanie przestrzegania tych wymogow.

Powyzsze ma na celu spetnienie wymogu zawartego w tresci art. 14
rozporzgdzenia zgodnie z ktorym, zaden niebezpieczny srodek spozywczy
nie moze by¢é wprowadzany na rynek.
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

The Value Chain

Traceability



CZYNNIKI WPLYWAJACE NA JAKOSC 1
BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Giéwnymi czynnikami wptywajacymi na jakos¢ i bezpieczenstwo
produktéw zywnosciowych sa:

 jakos¢ zdrowotna surowca — wynikajgca ze sposobu uprawy i
pozyskiwania ptodéw roinych,

eprzebieg procesu technologicznego — przestrzeganie wszystkich
waznych parametrow technologicznych na kazdym etapie produkciji,

e warunki magazynowania - okreslone czasem i parametrami
higrotermicznymi skladowania,

e sposo6b dystrybucji - od momentu wyjscia produktu z magazynu do
dostarczenia do konsumenta.
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ZANIECZYSZCZENIA ZYWNOSCI

Zywno$¢ podczas wielu etapdw wytwarzania,
pakowania, transportu, przechowywania,
przygotowania do spozycia prowadzacych do tego, by
trafic ostatecznie do konsumenta narazona jest na
dziatanie wielu czynnikow: |
» chemicznych,

» fizycznych,

» biologicznych.

Bezwzgledny zakaz wprowadzania do obrotu zywnosci, ktéra nie nadaje
sie do spozycia przez ludzi ze wzgledu na zanieczyszczenia.
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Mikotoksyny

Najbardziej niebezpiecznymi sg produkty metabolizmu licznych gatunkow
grzybow plesniowych z rodzaju Aspergillus, Penicillum, i Fusarium.
Zagrozenie zanieczyszczeniem mikotosynami dotyczy przede wszystkim
produktow roslinnych, takich jak zboza, orzechy, nasiona roslin oleistych,
owoce, pasze.

Mikotoksyny pasz przedostajg sie do produktow zwierzecych - mleka,
miesa, jaj.

Pasozyty

Do surowca rolniczego mogg dostac sie poprzez nawozenie swiezym
obornikiem, fekaliami, osadami komunalnymi, zanieczyszczong wodg oraz
mogg byc¢ przeniesione przez cztowieka.

Azotany i azotyny

Problem nadmiernej zawartosci azotanéw dotyczy gtéwnie roslin zebranych
w okresie wegetacji, szczegblnie warzyw czesne kapusty, satata, szpinak,
buraki, rzodkiewka, marchew, pietruszka korzeniowa i pasz zielonych,




Metale ciezkie

Jednym z gtoéwnych ich zrodtem jest gleba, m.in. nieracjonalne stosowanie
nawozow, zwtaszcza fosforowych, odpadow sciekowych i przemystowych
stosowanych do nawozenia gleb, sptywy z drog.

Najwiekszg zdolnos¢ kumulowania metali ciezkich majg takie warzywa:
satata, kapusta, buraki, marchew, szpinak, pietruszka, ziemniaki.

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne (WWA) benzo- [a]piren,
benzo[a]antracen, naftalen oraz chryzen.

Pochodzg z zanieczyszczonego srodowiska oraz w wyniku procesow
przetworczych, takich jak suszenie zboz, rzepaku, kukurydzy, oraz
wysokotemperaturowa obrobka technologiczna — gtéwnie produktow
poddanych obrobce.




Produkcja pierwotna (podstawowa) zywnosci pochodzenia
roslinnego - obowigzki

Rozporzadzenie WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkow spozywczych

Wymagania higieniczne dla przedsiebiorcow sektora spozywczego w
zakresie produkcji pierwotnej/podstawowej w sposdb ogdlny reguluje ww
rozporzgdzenie - w szczegolnosci zatgcznik |.

Wsparciem we wdrazaniu tych wymagan sg Wytyczne dotyczace ograniczania
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych owocow i warzyw na etapie
produkcji podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny (2017/C 163/01):
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Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych ograniczenia
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych owocéw i warzyw na
etapie produkcji podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny Dziennik
Urzedowy Unii Europejskiej (2017/C 163/01).

Cel - udzielenie producentom na poziomie produkcji podstawowej pomocy w
poprawnym i jednolitym stosowaniu wymogéw dotyczacych higieny w
odniesieniu do produkcji i obrébki Swiezych owocow i warzyw.

Dokument zawiera wytyczne dla producentéw dotyczace sposobow
niwelowania zagrozen dla bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci w
produkcji podstawowej:

v'w okresie wzrostu, na etapie zbioru i po zbiorze $wiezych owocow i warzyw
sprzedawanych konsumentom w stanie surowym (nieprzetworzonych)

v"w minimalnym stopniu przetworzonych (tzn. umytych, posortowanych,
zapakowanych),

v'w czasie transportu, pod warunkiem ze dziatania te nie zmieniajg znacznie
ich charakteru.
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Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych ograniczenia
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych owocéw i warzyw na
etapie produkcji podstawowej poprzez przestrzeganie zasad higieny Dziennik
Urzedowy Unii Europejskiej (2017/C 163/01).

W tresci ww. zawiadomienia omowiono sposoby zminimalizowania
zagrozen mikrobiologicznych mogacych pochodzi¢ z najwazniejszych
obszarow istotnych dla prawidtowej jakosci zdrowotnej owocow i
warzyw, tj.:

- sSrodowisko,

- nawozy i Srodki ochrony roslin,

- woda,

- higiena i stan zdrowia personelu,

- warunki higieniczne w pomieszczeniach gdzie pracuje sie z zywnoscia.



Podstawowe zasady zapobiegania zakazeniom mikrobiologicznym

owocow i warzyw obejmuja:

Sciste przestrzeganie zasad higieny wsrdd oséb zajmujacych sie
pozyskiwaniem i przetwarzaniem owocow i warzyw;

zapewnienie wszystkim pracownikom produkcji i przetwdrstwa
owocow i warzyw dostepu do toalet statych lub przenosnych
gwarantujgcych brak mozliwosci przeciekan do wod gruntowych w
poblizu plantacji;

stosowanie do uprawy, w tym nawadniania i rozcienczania srodkow
ochrony roslin oraz nawozow wytgcznie wody wolnej od patogennych
mikroorganizmow (nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami lub
wymiotami

egzekwowanie obowigzku mycia rgk przed przystgpieniem do pracy,
zawsze po skorzystaniu z toalety oraz w innych sytuacjach, gdy mogto
dojs¢ do zanieczyszczenia rak;
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Podstawowe zasady zapobiegania zakazeniom
mikrobiologicznym owocéw i warzyw obejmuja:
stosowanie czystych rekawiczek jednorazowych oraz odziezy

ochronnej ograniczajgcych do minimum bezposredni kontakt
cztowieka z produktem;

bezwzgledne przestrzeganie zakazu pracy oséb z objawami
chorobowymi takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel,
z0ttaczka;

zapewnienie czystosci i odpowiedniej jakosci stosowanych
pojemnikéw, naczyn do zbioru;

opracowanie procedury dotyczgcej mycia i dezynfekgji
zanieczyszczonych powierzchni;

przeprowadzanie systematycznych szkolen dla pracownikéw w zakresie
higieniczno-sanitarnym
Przestrzegaé zakazu wprowadzania do obrotu zywnosci zawierajgcej pozostatosci

pestycydow przekraczajgcych najwyzsze dopuszczalne poziomy w zywnosci (NDP) zat. Il i

[l Roz. 396/2005 47
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Wymagania higieniczne

Produkcja produktéw w ramach dziatlalnosci rolniczego
handlu detalicznego moze odbywac sie:

 w odrebnym, specjalnie do tego celu wybudowanym
budynku, lub

s w dostosowanym pomieszczeniu (gospodarczym,
mieszkalnym, np. tzw. ,letnia kuchnia”), uzywanym
wyitacznie do tego celu, lub

W pomieszczeniu uzywanym gtéwnie jako prywatny

dom mieszkalny, ale gdzie regularnie przygotowuje sie
zywnosc¢ w celu wprowadzenia narynek (np. kuchnia).
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Przy produkcji i zbywaniu zywnosci w ramach dziatalnosci
przetworczej nalezy spetni¢c wymagania rozporzadzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych.

Wymagania rozporzgdzenia stosuje sie do

v' producentéw zywnosci, jak rowniez

v' handlu detalicznego,

v' podczas dziatalnosci polegajacej na produkcji zywnosci w
ramach rolniczego handlu detalicznego oraz w tzw. warunkach
domowych.




Wymagania higieniczne

» Przepisy rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 obowigzuja
wprost i nie wymagaja wdrozenia do polskiego porzadku
prawnego,

» powinny byé stosowane w sposob elastyczny biorgc pod
uwage zakres prowadzonej dziatalnosci, wielkos¢ zakiadu |

jego specyfike.

S

©

\S ¥
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Wymagania higieniczne

W przypadku gdy:

» produkcja prowadzona jest przy wykorzystaniu pomieszczen
uzywanych gitéwnie jako prywatne domy mieszkalne (przy
wykorzystaniu sprzetu i urzgdzen gospodarstwa domowego w
kuchni domowej), obowigzujg wymogi okreslone w__zataczniku |l
W___ rozdziale Il (uproszczone wymagania higieniczne)
rozporzadzenia nr 852/2004.

» produkcja prowadzona jest w pomieszczeniach innych niz
uzywanych gtéwnie jako prywatne domy obowiazuje rozdziat |, |
zalacznika ll, ktéory ma zastosowanie do wszystkich pomieszczen,
gdzie przygotowuje sie, poddaje obrébce lub przetwarza zywnosé,
z wyjatkiem miejsc do ktérych stosuje sie rozdziat |lI
rozporzadzenia nr 852/2004.

CENTRUM DORADZTWA ROLNICZEGO W
BRWINOWIE
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Produkcja //V/fmcf niezwierzgce 9o po ochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem
surowcow roslinnych z wiasnych upraw

UtATWIENIA

zostaty opracowane ,,Wytyczne Dobrej Praktyki Higienicznej
i Produkcyjnej przy produkcji zywnosci niezwierzecego pochodzenia
w warunkach domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych
z wtasnych upraw”



)
L@ ,,Poradnik Dobrej Praktyki Higienicznej

i Produkcyjnej przy produkcji zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach
domowych z wykorzystaniem surowcow roslinnych z wiasnych upraw oraz w
ramach rolniczego handlu detalicznego” dla zywnosci o potencjalnie niskim ryzyku

Wytyczne obejmuja produkcje zywnosci z wykorzystaniem surowcoéw roslinnych
pochodzacych z wlkasnych upraw (pola, ogrodu). Dotycza one procesu produkcji /
przetwarzania zywnosci, ktéry odbywa sie przy wykorzystaniu sprzetu i urzadzen
gospodarstwa domowego w kuchni domowej =z przeznaczeniem do
wprowadzenia do obrotu.

Wytyczne te nie stanowig prawa, a sg jedynie materiatem pomocniczym
we wdrozeniu podstawowych zasad higieny i bezpieczenstwa zywnosci
w procesie produkcji zywnosci.
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ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkc;ji
Zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wkasnych upraw

Warunki domowe — mozliwos¢ wytworzenia takiej ilosci zywnosci,
ktora mozna wyprodukowac z zachowania zasad bezpieczenstwa
zywnosci i higieny w kuchni domowej z wykorzystaniem sprzetu i
artykulow gospodarstwa domowego

Dot. produkciji zywnosci, ktéra stanowi potencjalnie niskie ryzyko
zagrozenia dla zdrowia (tj. mate ryzyko rozwoju drobnoustrojow
chorobotwoérczych

- produkty poddane obrébce cieplej, tj., np. gotowaniu lub pasteryzacji
badz tyndalizaciji).




L%MLATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wiasnych upraw o

INDYWIDUALNE PODEJSCIE

Kwestie wymagan higienicznych nalezy rozpatrywacé
indywidualnie biorgc pod uwage istniejgce warunki,
majac na uwadze, ze:

- nie kazdy rodzaj zywnosci ze wzgledu na ryzyko,
jakie ze sobg niesie, moze by¢ wytwarzany w
typowych warunkach domowych,

- nie kazde warunki domowe pozwalajga na
wytworzenie kazdego rodzaju srodkéw spozywczych

Pamietaj, ze za produkt, ktéry wytwarzasz i ~ ﬁ‘ @
wprowadzasz do obrotu rynkowego ponosisz '; !:
odpowiedzialnosé . ol
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l@myr_ATWENlA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcoéw roslinnych z witasnych upraw

O CZYM WARTO WIEDZIEC?
Zywnosé o potencjalnie niskim ryzyku zagrozen mikrobiologicznych to
np.:
» przetwory owocowe i warzywne poddawane obrébce termicznej (np.
dzemy, marmolady, powidla, soki, syropy, przeciery),
» produkty marynowane (z wytaczeniem przetworow z grzybow
lesnych),
» przetwory zbozowe, np. maki, kasze, makarony bez dodatku jaj,
»chleb i butki bez dodatku jaj, mleka i jego przetworoéw, miesa i jego
przetworow,
rcukierki. . ' &
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l% ELATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Przed rozpoczeciem produkcji nalezy:
- Zapewnic higiene planowanych czynnosci,
- Przewidzie€ zagrozenia i ewentualne nieprawidtowosci,

- Zaplanowac sposoby zapobiegania zagrozeniom
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l@ ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkciji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wltasnych upraw

Obowigzek opracowania receptury, ktora powinna zawierac:

-Wykaz sktadnikéw (uzytych do produkciji),

- Opis procesu (sposob przygotowania produktu, w tym czas i
temperature obrobki cieplne] (np. etapu pasteryzacji sokow), rodzaj
opakowania, wskazanie ,,parametrow krytycznych”, ktére winny by¢
monitorowane,

-Warunki przechowywania surowcéw, gotowego wyrobu (np.
wymagania dot. temperatury przechowywania gotowego wyrobu),

- Sposob znakowania gotowego produktu - etykieta winna umozliwiac
identyfikacje srodka spozywczego powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym
prawem w tym zakresie,

-Sposéb dostarczania srodkéw spozywczych do odbiorcy, czy
zachowany jest ,jfancuch chtodniczy” — dot. zywnosci nietrwatej
mikrobiologicznie.
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ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkgiji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

ODPOWIEDZIALNOSC
Zgodnie z przepisami to wytweérca jest odpowiedzialny za
bezpieczenstwo zywnosci, ktorg produkuje, a nastepnie wprowadza do
obrotu

IDENTYFIKOWALNOSC - traceability
Koniecznos¢ identyfikowania dostawcow (korzystanie z owocow
lub Koniecznos¢ identyfikowania dostawcow (korzystanie z
owocow lub warzyw pozyskanych od innego producenta rolnego
(np. sasiada), zakupionych w sklepie: ocet, sél, cukier
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AN ESEE )y ATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkei

zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

Osoba produkujgca zywnos¢é w warunkach domowych i wprowadzajaca jg do
obrotu winna objgc¢ dobra praktyka higieniczng wszystkie obszary, w ktorych
moga wystapic potencjalne nieprawidtowosci

-nie dopuszczamy do zbioru pltodéw rolnych, zwlaszcza owocoéw
miekkich, czy produkcji zywnosci przez osoby z widocznymi
objawami chorobowymi

- nie wykonujemy typowo ,,domowych” czynnosci porzadkowych w
obszarze produkcji sSrodkéw spozywczych

(nie wigczamy odkurzacza, nie przesadzamy kwiatow) kuchnia
przed przystapieniem do produkcji/przetwarzania surowcow
powinna by¢ sprzatnieta i w razie potrzeby zdezynfekowana,
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“ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

zapewniamy prawidlowy stan sanitarno - techniczny pomieszczen
produkcji

zachowujemy wlasciwg higiene produkcji (mycie rak, tam gdzie
konieczne dezynfekcja sprzetu i powierzchni kontaktujacych sie z
Zywnoscig — np. wyparzanie

zapewhniamy odpowiednia powierzchnie produkcyjna (nie
dopuszczamy do ,,krzyzowania sie” drog ,,czystych” i ,,brudnych”

nie dokonujemy czyszczenia surowca przyniesionego bezposrednio z
pola w kuchni

przestrzegamy zasady prawidiowej segregacji w urzadzeniu
chtodniczym

produkujemy odpowiednig ilosci sSrodkéw spozywczych, dostosowang
do warunkoéw jakie posiadamy (dot. np. mozliwosci przechowywania
zywnosci nietrwatej mikrobiologicznie w warunkach

chiodniczych
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lmeLATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkgji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wtasnych upraw

v’ Zapewniamy wiasciwy stan sanitarno — techniczny: powierzchni
kontaktujagcych sie z zywnoscia (blaty, stofy, deski, stolnice -
wykonane z materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
powierzchnie gtadkie, nienasigkliwe — nie wykorzystujemy sprzetu z
uszkodzong powierzchnig lub sprzetow zuzytych

v stosujemy do produkcji srodkéw spozywczych Ilub proceséw
czyszczenia surowcow, procesow obrébki zywnosci, mycia rak,
sprzetu wode, ktéra spetnia wymagania wody przeznaczone] do
spozycia przez ludzi

Kontrola i zabezpieczenie przed szkodnikami:




L%m ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkgiji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcéw roslinnych z wtasnych upraw

Utylizacja odpadow:

- systematycznie  oprozniamy kosze na odpady (nie
dopuszczamy do ich przepetniania)

- kosze na odpady utrzymujemy w czystosci (staramy sie nie
myc¢ tych pojemnikow w zlewozmywaku wykorzystywanym w
trakcie produkcji Srodkow spozywczych)

- nie pozostawiamy ,,resztek, okruchdw” zywnosci w miejscach
produkcyjnych, poniewaz mogg one ,,wabic¢” szkodniki

Niewtasciwe przechowywanie i postepowanie z odpadami moze
by¢ powodem obecnosci szkodnikow, ktore moga
zanieczyszczacC zywnosc¢




l@ ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkcji
zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wiasnych upraw

> myjemy rece tak czesto jak to mozliwe

» zapewniamy prawidtowa segregacje przechowywanej zywnosci,

» srodki spozywcze przetrzymujemy zgodnie z zaleceniami producenta
(parametry: temperatura, wilgotnosc)

» monitorujemy warunki przechowywania zywnosci

» Zachowujemy wlasciwe parametry procesow termicznych
(temperatura, czas)

» Nnie zamrazamy ponownie zywnosci raz rozmrozonej,

2
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==, ATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAR: HIGIENICZNYCH DLA produkcji

zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcow roslinnych z wiasnych upraw

» Wyprodukowane srodki spozywcze przechowujemy w sposoéb
gwarantujacy zabezpieczenie przed zanieczyszczeniem wtérnym

> Srodki spozywcze wyprodukowane w warunkach domowych
muszg by¢ oznakowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami
prawa.

» Wyprodukowane srodki spozywcze transportujemy w warunkach
higienicznych, z zachowaniem parametrow temperatury
wlasciwych dla rodzaju przewozonej zywnosci ;




L@ ]
ULATWIENIA W ZAKRESIE WYMAGAN HIGIENICZNYCH DLA produkciji
Zywnosci niezwierzecego pochodzenia w warunkach domowych z
wykorzystaniem surowcoéw roslinnych z wtasnych upraw

Dokumentacja — proporcjonalna do charakteru i rozmiaru przedsiebiorstwa, np.:
- receptura

- receptura produkciji,
- plan i zapisy dot. sprzatania i dezynfekcji, instrukcja myci rgk, mycia sprzetu
produkcyjnego,
- karty/ zapisy dot. kontroli przebiegu procesu produkcyjnego w zaleznosci od jego
specyfiki, np. kontrola zawartosci cukru, kontrola czasu pasteryzacji,
- rejestr kontroli temperatury w urzadzeniu chfodniczym wykorzystywanym do
przetrzymywania gotowego wyrobu,
- ksztalcenie personelu — zaswiadczenia o przebytych szkoleniach,
- orzeczenia lekarskie,
- ilosci wykorzystanego surowca z wlasnych upraw w produkcji danej partii
produktu finalnego,
- etykieta wyrobu gotowego

Sprawny ale ,,zdroworozsadkowy” zbiér zapiséw w zakresie GHP, GMP pozwala na

udowodnienie, iz wszystkie niezbedne wymagania sa odpowiednio realizowane
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PRODUKCJA W WARUNKACH DOMOWYCH

Prowadzenie dzialalnosci wymaga ponadto
wdrozenia przepisow powyzszego rozporzadzenia
zawartych rowniez w zataczniku Il w rozdziatach:
Rozdziat IV — transport,
Rozdziat V — sprzet,

Rozdziat VI — odpady,

Rozdziat VIl — woda,

Rozdziat VIII — higiena osobista, ., -~
Rozdziat IX — Srodki spozywcze,
Rozdziat X — odpady,
Rozdziat XI — obrobka cieplna,

e ba
Rozdziat XII — szkolenie

z uwzglednieniem elastycznego podejscia.

RS,
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Wymagania higieniczne Rozporzadzenie nr 852/2004.

Produkcja w pomieszczeniach odrebnych, wybudowanych,
adaptowanych przystosowanych do prowadzenia produkcji

!

ZYyWNoSCi.
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Produkcja w pomieszczeniach innych niz uzywanych
gtownie jako prywatne domy mieszkalne

Wymagania zatgcznika Il do Rozporzadzenia WE 852/2004.
Grupy wymagan:
* wymagania ogolne, dotyczgce wszystkich pomieszczen zaktadu,

* wymagania szczegolne, dotyczgce tylko tych pomieszczen, w ktorych
Zywnosc¢, jest przetwarzana,

* wymagania dla sprzetu,

* postepowania z odpadami zywnosciowymi,
 zaopatrzenia w wode,

* higieny osobistej

* wymagania odnoszgce sie do srodkow spozywczych,

* wymagania odnoszace sie do opakowan jednostkowych i zbiorczych
srodkow spozywczych, -

* wymagania dotyczgce szkolen personelu
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Jakos¢ zdrowotna i mikrobiologiczna

Zywnos$é produkowana i wprowadzana do obrotu
rynkowego w ramach rolniczego handlu detalicznego
objeta bedzie monitoringiem w zakresie obecnosci
substancji niedozwolonych, pozostatosci chemicznych,
biologicznych  produktéw leczniczych i skazen
promieniotwérczych.

Producent ma réwniez obowigzek kontroli zywnosci w
zakresie oceny jakosci mikrobiologicznej.

Czestotliwosé badan determinuje skala produkcji oraz
analiza ryzyka przy produkcji zywnosci.

Ustalana ze stuzbami nadzorujgcymi indywidualnie w
zaleznosci od specyfiki dziatalnosci podmiotu.
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SYSTEM HACCP USTALENIA
WYNIKAJACE Z REGULACJI PRAWNYCH:

e System HACCP jest obligatoryjny we wszystkich obszarach produkcji i
przetworstwa zywnosci, a takze obrotu zywnoscia, bez wzgledu na wielkos¢
przedsiebiorstwa i rodzaj prowadzonej dziatalnosci.

« Jest to system dziatan zapewniajgcy bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci
poprzez identyfikacje i szacowanie skali zagrozen oraz ryzyka ich wystgpienia
podczas wszystkich etapow produkcji i dystrybucji zywnosci.

+ Jest to takze system, ktéry ma na celu okreslenie metod ograniczania tych
zagrozen oraz ustalenie dziatan naprawczych.

Nie istnieje zaden formalny obowiazek certyfikacji systemu HACCP przez
jakiekolwiek instytucje.

N
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ZASADY DOKUMENTOWANIA

-‘Prowadzenie dokumentacji w matych zakiadach stanowi
czesto powazne utrudnienie. Dlatego tez dopuszcza sie,
aby byla ona mozliwie najbardziej uproszczona.

Dokumentacja moze odnosic sie jedynie do obszarow
szczegolnie istotnych z punktu widzenia bezpieczenstwa
ZYWNOSCi.

*Nalezy pamietac¢, ze nie moze by¢ rozbieznosci pomiedzy
tym, co jest zapisane w dokumentacji, a tym, co jest

realizowane faktycznie. B &P



PROWADZENIE DOKUMENTACJI W MALYCH
ZAKLADACH

Utatwienia dotyczace dokumentacji w matych zaktadach
wynikajace z Rozporzadzenia 852/2004 to:

 Generalng zasadg prowadzenia dokumentacji w matych

zaktadach jest ta, ze nie zapisujemy wykonania czynnosci,
szczegOlnie w aspekcie GHP/GMP, ktore realizowane sg
systematycznie |1 rutynowo, 1 ktére okreslone s3
szczegotowo w instrukcjach lub procedurach.

e Zapisy powinny dotyczy¢ monitorowania CCP oraz
podejmowanych dzialtan korygujacych w przypadkach
odchylen od przyjetych ustalen.
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Krétkie Lancuchy Dostaw Zywnosci

% Rozwgj sprzedazy produktéw zywnosciowych bezposrednio z
gospodarstwa idzie w parze ze wzrostem swiadomosci konsumentow.

% Coraz szybciej przybywa osob, ktore chetnie czytaja skiady, patrzg na
certyfikaty i siegajg po produkty prosto od rolnika.

% Cena przestaje by¢ bariera.
% Wyzszy koszt produkcji w sposob tradycyjny podraza towar, ale
klienci chcg ptaci¢ za jakosé.

% Pandemia tylko przyspiesza ten trend.

< W 2020 roku sprzedaz produktow z gospodarstw lub matych zaktadow
w Polsce wzrosta o okoto 20% 5>




UL

Sprzedaz bezposrednia nie jest tatwa !

Producent zywnosci jest jednoczesnie
dystrybutorem, sprzedawcg oraz menadzerem
ds. relacji z klientem.

Taka rola wymaga wsparcia doradczego |
szkolen.



Dziekuje za uwage

CENTRUM DORADZTWA ROLNICZEGO W BRWINOWIE

www.cdr.gov.pl

ul. Pszczelinska 99, 05-840 Brwinow e tel. 22 729 66 34 do 38, fax 22 729 72 91 e e-mail: sekretariat@cdr.gov.pl

ODDZIAt W KRAKOWIE ODDZIAL W POZNANIU ODDZIAt W RADOMIU ODDZIAt W WARSZAWIE
ul. Meiselsa 1, 31-063 Krakow ul. Winogrady 63, 61-659 Poznan ul. Chorzowska 16/18, 26-600 Radom | ul. Wspdlna 30, 00-930 Warszawa
tel. 12424 0500 tel. 61 823 20 81 tel. 48 365 69 00 tel. 22 623 28 49
fax 12 424 05 05 fax 618201971 fax 48 365 49 70 tel. 22 623 28 50
e-mail: krakow@cdr.gov.pl e-mail: poznan@cdr.gov.pl e-mail: radom@cdr.gov.pl e-mail: warszawa@cdr.gov.pl

========= Doskonalimy kadre doradztwa rolniczego ====————



